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1. SCOP

Prezenta procedurd are ca scop descrierea actiunilor succesive ale activitatilor de
prelevare, depozitare, pastrare si transportare a probelor de produse alimentare de
origine animald si non animald, efectuate de citre inspectorii din STSA in cadrul
controlului oficial. Actiunile descrise se vor desfasura intr-un mod uniform pe intreg
teritoriul Republicii Moldova.

2. DOMENIU DE APLICARE

Prevederile prezentei proceduri se refera la metodologia de pregatire si prelevare a
probelor de produse alimentare si expedierea lor spre laborator pentru investigatii.
Respectarea prevederilor prezentei proceduri este obligatorie pentru toti inspectorii din
cadrul STSA.

3. DEFINITII S1 ABREVIERI
3.1. Definitii

Proba sau esantion - set compus din una sau mai multe unitati sau dintr-o portiune a
unei materii, selectate prin diferite mijloace dintr-o cantitate importantd de materie,
avand drept scop furnizarea de informatii cu privire la o caracteristici anume a materiei
studiate sau cu privire la procesul din care a rezultat (Hotérarea Guvernului Nr. 221).

Prelevare de probe — recoltarea de probe de produse alimentare sau de orice alte
substante (inclusiv din mediu) relevante pentru intreg lantul alimentar pentru a verifica
prin intermediul analizelor respectarea legislatiei privind produsele alimentare si a
normelor privind sanatatea si bunistarea animalelor (Legea Nr. 50).

Proba elementarid - o cantitate de produs prelevata dintr-un singur punct al
lotului sau sublotului (Hotdrarea Guvernului Nr. 941).

Proba globala - amestecul tuturor probelor elementare reprezentativ. pentru
lotul sau sublotul din care au fost prelevate probele respective (Hotdrdrea Guvernului
Nr. 941).

Proba de inspectie (inopinati) — prob oficial3 prelevata cu scopul de a demonstra ca
produsul corespunde cerintelor legislatiei in domeniul alimentar in cazul in care
inspectorul are dubii privind siguranta sau calitatea acestuia.

Proba de monitorizare (planificata) — proba prelevata in conformitate cu programele
$i planurile de monitorizare ale ANSA.

Proba primard — o ,portiune de produs” colectatd dintr-un lot in prima etapa a
procesului de prelevare, in mod normal sub forma unei unitati (daca este colectats dintr-
un lot de produs preambalat) sau a unei probe elementare (daca este colectata dintr-un

=n

lot in vrac). Cu toate acestea, o ,probi elementar3 poate fi considerata ,unitate” daca
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masurarile se efectueaza pe probe elementare individuale. Tn masura posibilitatilor,
probele primare trebuie s3 fie prelevate din intregul lot.

Proba compozitd — daca aceasta se cere conform planului de prelevare a probelor, se
obtine prin amestecarea minutioasa a probelor primare (unitati) dintr-un lot de produse
preambalate sau prin amestecarea minutioasa a probelor primare (probe elementare)
dintr-un lot in vrac (non-preambalat).

Proba finala — proba sau prelevarea in vrac va constitui, in masura posibilitatilor, proba
finala care va fi transmisa la laborator pentru investigatie.

Proba aleatorie — proba recoltats in functie de criterii statistice care s3 garanteze date
reprezentative (Hotdrdrea Guvernului Nr. 782).

Proba reprezentativd — proba colectatid astfel incat sa reflecte cat mai precis
proprietatile relevante ale lotului din care aceasta a fost colectata (/SO 7002).

Probd cu scop determinat - proba recoltatd in conformitate cu Planul national
prevazut la pct. 10 al Hotararii Guvernului Nr. 782.

Recipient pentru prob3 — container de o anumita constructie, produs din materialele
care asigura siguranta probei si previn orice schimbari care ar putea influenta analiza
probei sau interpretarea rezultatelor analizei, folosit pentru colectarea probei de catre
un inspector autorizat al STSA.

Sigilarea probei — metoda de lucru folosita pentru a asigura ca in timpul transportarii
probei nu va fi posibild scoaterea probei din ambalaj sau indepirtarea marcajului probei
fara deteriorarea acestuia.

Contraproba — proba prelevati la solicitarea operatorului economic, identici probei
prelevate in mod oficial, ambalata si marcata in aceleasi conditii si de catre aceeasi
persoana si transmisa operatorului respectiv.

Eticheta probei — fisa in care se indica codul unic al probei.

Lot — un grup sau o serie de produse identificabile, obtinute Tn urma unui anumit
proces, in conditii practic identice $i produse intr-un anumit loc in cadrul unei perioade
de productie determinate (Hotararea Guvernului Nr. 221).

Marimea probei — numarul de obiecte sau cantitatea de material care constituie proba
(/SO 7002).

3.2. Abrevieri

ANSA Agentia Nationala pentru Siguranta Alimentelor;

STSA Subdiviziune Teritoriald pentru Siguranta Alimentelor;

I.P CRDV intreprinderea Publici Centrul Republican de Diagnostic Veterinar:
LIMS Sistemul Informational de Management al Laboratoarelor,;

IT Tehnologii Informationale.
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4.DOCUMENTE DE REFERINTA

1. 1SO 17020:2012 Evaluarea conformitatii. Cerinte pentru functionarea diferitelor
tipuri de organisme de inspectie;

2. ISO 7002:1986 Produse alimentare agricole. Schema metodei standard de
prelevare dintr-un lot;

3. Legea Nr. 50 din 28.03.2013 privind controlul oficial pentru verificarea conformitatii
cu cerintele fatd de hrana pentru animale, produsele alimentare, precum si cu
normele de sanatate si bunastare a animalelor;

4. Hotararea Guvernului Nr.298 din 27.04.2011 pentru aprobarea Normei sanitar-
veterinare privind masurile de supraveghere si control al unor substante si al
reziduurilor acestora la animalele vii $i la produsele lor, precum si al reziduurilor de
medicamente de uz veterinar in produsele de origine animala:

5. Hotérarea Guvernului Nr.221 din 16.03.2009 cu privire la aprobarea Regulilor
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare;

6. Hotararea Guvernului Nr. 1004 of 25.10.2010 cu privire la aprobarea Metodelor de
prelevare a probelor pentru controlul oficial al reziduurilor de pesticide de pe si din
plante si produse de origine vegetala si animala;

7. Hotararea Guvernului Nr. 115 din 08.02.2013 privind controlul nitratilor in produsele
alimentare de origine vegetalsd;

8. Hotararea Guvernului Nr. 782 din 01.09.2010 pentru aprobarea Normei sanitar-
veterinare privind prelevarea probelor oficiale de la animalele vii si din produsele de
origine animal3;

9. Hotararea Guvernului Nr. 208 din 20.03.2013 cu privire la aprobarea Metodelor de
prelevare a probelor pentry determinarea nivelului de micotoxine in produsele
alimentare;

10. Hotararea Guvernului Nr. 1004 din 25.10.2010 cu privire la aprobarea Metodelor de
prelevare a probelor pentru controlul oficial al reziduurilor de pesticide de pe si din
plante si produse de origine vegetala si animala;

11. Hotérarea Guvernului Nr. 941 din 11.10.2010 cu privire la aprobarea Regulilor
privind metodele de prelevare si analizi a probelor pentru controlul oficial a
nivelurilor de plumb, cadmiu, mercur, staniu anorganic, 3-MCPD si hidrocarburi
policiclice aromatice in produsele alimentare;

12. Ordinul ANSA Nr. 138 din 06.06.2016 pentru implementarea Hotararii Guvernului
Nr.567 din 16.07.2014 cu privire Ia aprobarea Programului national de monitorizare
a reziduurilor de pesticide si a continutului de nitrati in produsele alimentare de
origine vegetala pentru anii 2015-2020;

13. Ordinul ANSA Nr. 138 din 06.06.2016 pentru implementarea Hotararii Guvernului
Nr. 567 din 16.07.2014.

14. ISO 8197:1988 Lapte si produse lactate. Prelevare. Control dupa trasaturi variabile:

15. 1SO 5555:2001 Grasimi $i uleiuri animale si vegetale. Prelevare;

16. ISO 17604:2015 Microbiologia lantului alimentar. Prelevarea probelor de carcase
pentru analiza microbiologica:
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17. 1SO 948:1980 Mirodenii si condimente. Prelevare;

18. ISO 1839:1980 Ceai. Prelevare:

19. 1SO 24333:2009 Cereale si produse din cereale. Prelevare;

20. ISO 6639-2:1986 Cereale si leguminoase. Determinarea infestarii ascunse cu
insecte. Partea a 2-a: Prelevare:

21. 1SO 542:1990 Oleaginoase. Prelevare:

22. 1SO 5500:1986 Reziduuri in plante oleaginoase. Prelevare:

23. 1ISO 2859-1:1999 Proceduri de prelevare pentru control dupa trasaturi calitative.
Partea 1: Scheme de prelevare indexate dupa nivelul de calitate acceptabil (AQL)
pentru controlul pe loturi:

24. 1SO 707:2008 Lapte si produse lactate. Ghid general pentru prelevare:

25. 1SO 5538:2004 Lapte si produse lactate. Prelevare. Control dupa trasaturi calitative.

26. CODEX Alimentarius: Ghid general pentru prelevare (CAC/GL 50-2004);

27.Codex Stan 296-2009 Cod de standarde pentru gemuri, jeleuri si marmelade
(Planul de prelevare);

5. RESPONSABILITATI

Directia Supravegherea unititilor de producere a alimentelor de origine animali
(DSUPAOA,) si Directia Supravegherea unitatilor de producere a alimentelor de origine
vegetala (DSUPAOQOV) sunt responsabile de elaborarea, continutul, descrierea
corespunzatoare a cerintelor prezentei proceduri. Totodata, aparatul central al ANSA
este responsabil de instruirea si abilitarea inspectorilor in vederea implementarii
prezentei proceduri.

Conducerea STSA este responsabild de organizarea si implementarea prevederilor
prezentei proceduri. Astfel, ei desemneazsi si deleaga inspectori pentru prelevarea de
probe. Toti inspectorii din cadrul STSA, delegati pentru prelevare de probe, sunt
responsabili de respectarea cerintelor prezentei proceduri.

Directia SUPAOA si DSUPAOV  sunt responsabile de monitorizarea revizuirii in timp
util a prezentei proceduri.

Directia audit de profil este responsabili de evaluarea eficientei implementarii prezentei
proceduri.

6. DESCRIEREA PROCEDURII
6.1. GENERALITAT!

In conformitate cu prevederile Legii Nr. 50 din 28.03.2013, prelevarea probelor este
parte componenta a controlului oficial. Astfel, in toate cazurile prelevarea probelor se
efectueaza fara prevenire prealabili a operatorilor economici.

Probele trebuie sa fie prelevate, ambalate, etichetate, sigilate, depozitate si transportate
spre un laborator specializat acreditat, desemnat sau contractat de catre ANSA, doar de
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catre inspectorul delegat in acest sens prin ordinul de delegare, emis si semnat de céatre

seful sau adjunctul STSA. Inspectorul delegat, trebuie sa posede cunostinte teoretice si

experienta practica speciald in conformitate cu domeniul prelevarii de probe. Totodat3,

inspectorul delegat este responsabil de intregul proces (toate etapele) de prelevare a

probelor. Modalitatea de desemnare si delegare, precum si pregatirea inspectorului

pentru efectuarea controlului oficial, inclusiv prelevarea probelor, este descrisd in

Procedura Generala privind pregatirea si efectuarea controlului oficial |a unitatile care

produc si/sau proceseazi produse alimentare de origine animald COD: PG-13/01.

Prelevarea probelor poate fi efectuats in urmatoarele cazuri:

Prelevare de probe inopinata se va efectua:

a) In cadrul inspectiei, atunci cand in timpul procesului de inspectie la unitate
inspectorul determini neconformitati in lantul de producere, care ar influenta
inofensivitatea si calitatea produselor alimentare i ulterior ar pune in pericol
sanatatea consumatorilor finali:

b) In baza unor plangeri, sesizari, cazuri de intoxicatii alimentare, reclamatii, parvenite
in scris la adresa ANSA de Ia consumatorii finali:

¢) In baza unor solicitiri scrise, sau ordine, decizii ale conducerii ANSA sau ale altor
autoritati competente;

d) Lasolicitarea operatorilor economici.

Prelevarea de probe planificate se efectueaza in conformitate cu planurile si

programele de monitorizare pentru produsele alimentare de origine animal3 si non

animala aprobate anual de citre ANSA, dupa cum urmeaza:

Planuri/programe de monitorizare a alimentelor de origine animali:

a) Planul anual de monitorizare a reziduurilor in animalele vii si in produsele de origine
animala, elaborat in baza Hotrarii Guvernului Nr. 298 din 27.04.2011;

b) Programul de monitorizare si supraveghere in domeniul sigurantei alimentelor de
origine animal3;

C) Planul de control oficial al nivelurilor de plumb, cadmiu, mercur, staniu anorganic, 3-
MCPD si hidrocarburi policiclice aromatice in produsele alimentare:

Implementarea acestor planuri/programe de monitorizare este coordonatd de catre
Directia Supravegherea unitatilor de producere a alimentelor de origine animala din
cadrul ANSA;

Planuri/programe de monitorizare a alimentelor de origine non-animala:

a) Planul anual de monitorizare a reziduurilor de pesticide si nitrati in produsele de
origine non-animal& in baza Ordinului ANSA Nr. 138 din 06.06.2016;

b) Planul de monitorizare si supraveghere in domeniul sanatatii plantelor si sigurantei
alimentelor de origine vegetala.

Implementarea acestor planuri/programe este coordonati de catre Directia

Supravegherea unitatilor de producere a alimentelor de origine vegetald din cadrul

ANSA.




Cod: PG-08/01

PROCEDURA GENERALA Editia 1
PRELEVAREA PROBELOR DE PRODUSE ‘%\ﬁfj 1

ALIMENTARE [ Paginagdinz0]
o AR

Procedura de prelevare Presupune alegerea unei probe (sau a mai multor probe) dintr-
un lot, inspectia si analiza probelor si clasificarea lotului ca fiind »acceptabil sau
»inacceptabil” pe baza rezultatelor inspectiei sau analizei probelor. Trebuie luate toate
masurile necesare pentru a se asigura ca proba prelevati este reprezentativa pentru

probe reprezentative de la fiecare lot.

Inspectorul nu trebuie s3 foloseascd pentru prelevarea probelor recipiente oferite de
catre operatorul economic si intotdeauna recoltarea probelor pentru analize de laborator
sa fie facuta aleatoriu din lotul de marfa (la discretia sa nu la propunerea agentului
economic).

6.2. PROCEDURA TEHNICA DE PRELEVARE A PROBELOR

Etapele procedurii de prelevare a probelor sunt urmatoarele:
Pregatirea pentru prelevare;

Prelevarea si ambalarea probelor;

Sigilarea si marcarea probelor;

Prelevarea contraprobei (probei similare);

intocmirea procesului-verbal de prelevare a probelor:
Transportarea probelor si livrarea lor la laborator:
Inregistrarea datelor despre prelevare la STSA:
Anuntarea rezultatelor (analizei) de laborator.

PN AWM

6.2.1. Pregatirea pentru prelevare

Inspectorul delegat trebuie s3 fie echipat si sa detina echipamente de protectie si
recipiente pentru prelevare de probe, oferite de catre STSA in conformitate cu Anexa
Nr.2 de la Procedura Specificd ,Administrarea echipamentelor specifice de catre
colaboratorii ANSA de nivel central si teritorial, necesare in cadrul controalelor unitatilor

(operatorilor economici) care desfasoara activitati in domeniile siguranta alimentelor”
Cod: PS:(07)-03/01.

Setul standard pentru prelevare trebuie intotdeauna s3 includa:

* dezinfectanti (etanol 70%; servetele sau discuri cu alcool), chibrite;

* manusi (sterile/nesterile);

e termometru;

* materiale pentru marcare (etichete, autocolante, markere permanente etc.);

* pungi/recipiente (sterile si nesterile);

e sigilii.

Aditional, in functie de scopul investigatiei probelor $i consistenta produsului alimentar,

inspectorul trebuie s3 dispuna de echipamente de prelevare sterile sau nesterile, dar

intotdeauna curate:

* pentru lichide: linguri, polonice, prelevatoare de lichid (pentru colectare de probe
dintr-un singur punct), seringi, pipete, sonde, sticle:
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pentru produse congelate in blocuri: burghiu electric sau manual cu varfuri
potrivite, ferestrau electric sau manual cu lame inoxidabile sau alt prelevator de
probe, spatulad sau lingura;

pentru produse moi: fierastrau tip panglica sau alt prelevator de probe, spatule,
cutite;

pentru produse solide: linguri, cleste, pensete, cutite, scalpele, burghie specifice;
pentru produse fierbinti (produse pregdtite, gata de servire): toate
instrumentele (lingurile, polonicele) si recipientele (cutiile sau pungile) trebuie s3 fie

termorezistente;
alte echipamente si instrumente necesare, in functie de produs si metoda de
prelevare.

Echipamentele si recipientele de prelevare a probelor, trebuie sa fie confectionate din
materiale care s& corespunda cerintelor fata de materialele care intra in contact cu
produsele alimentare, adici sa fie inerte, sa fie cu suprafete netede, curate, care nu
prezinta risc si pericol pentru sinatatea publica si care nu provoaca modificiri adverse
in compozitia sau proprietatile organoleptice ale produselor alimentare. Totodats,
instrumentele de prelevare trebuie s3 fie confectionate din materiale rezistente Ia
dezinfectie si sterilizare, incapabile s3 provoace modificari ale probei care ar influenta
rezultatele investigatiei de laborator, iar in caz de necesitate acestea trebuie s3 fie in
ambalaj steril intact.

Ajuns la locul de prelevare a probelor, inspectorul delegat informeaza operatorul
economic despre urmatoarele detalii:

Scopul prelevarii probelor:

Tipul produselor si loturile din care urmeazs sa fie prelevate probele:

Metodele de prelevare care se vor folosi;

Scopul colectarii contraprobei:

Dreptul persoanei responsabild din cadrul unitatii de a asista n timpul prelevarii de
probe.

6.2.2. Prelevarea si ambalarea probelor

Inainte de prelevare, inspectorii trebuie s3 indeparteze toate obiectele personale
precum bijuteriile, ceasurile de mana, telefoanele mobile, cheile, stilourile etc. si sa le
plaseze in locuri special amenajate de catre operatorul economic, din care acestea s3
nu poata nimeri intAmplator in recipientele de prelevare a probelor, in ambalajele
deschise cu produse alimentare, locuri de pastrare a produselor in vrac s.a.

~

In cadrul prelevarii de probe, in dependenta de tipul probei, inspectorul poarta, in mod
obligatoriu, echipamente de protectie corespunzatoare precum: boneta, halat, manusi,
bahile, masca, etc.

Inspectorul trebuie sa-si spele mainile inainte si dupa colectarea probelor. in timpul
colectarii probelor, din motive de securitate este recomandabil de a purta manusi din
latex. De reguld, manusile trebuie schimbate dupa manipularea sau deschiderea
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ambalajelor, precum si dupa atingerea obiectelor cum ar fi telefoanele mobile, sau se
vor schimba ori de cate ori va fi necesar.

Daca, in cadrul unei masuri, este prevazuti prelevarea probelor pentru mai multe
investigatii (microbiologice, chimice), atunci initial se vor preleva probele pentru analizi
microbiologica si ulterior cele pentru analiza chimica, fizica, organoleptica. In caz de
prelevare pentru analizi microbiologica echipamentele de protectie trebuie s3 fie sterile.
Th caz de prelevare pentru analizi chimica sau de alt tip, echipamentele de protectie pot
fi nesterile, dar trebuie s3 fie curate.

Metodologiile specifice de prelevare pentru diferite grupuri de alimente aflate sub
supravegherea ANSA sunt previzute in actele legislative si procedurile relevante ale
ANSA, indicate la pct. 6.1 al prezentei proceduri.

in timpul prelevarii se vor lua masuri de precautie pentru a se evita orice modificiri care
ar influenta nivelul de contaminanti si ar afecta determinarea analitics sau ar face
probele nereprezentative.

in dependenta de tipul probei, ea se va colecta cu un instrument potrivit (lingura,
spatula, polonic etc.) in felul urmétor: se ia 0 portiune de produs si se plaseaza intr-o
punga sau cutie (pentru produse solide) sau in sticld (pentru produse lichide) care se
inchide ermetic. Tn unele cazuri punga pentru proba poate fi folositd in loc de manusa
pentru colectarea probei: se intoarce pe dos, imbracandu-se pe mani cu care se ia
portiunea de produs, si apoi se intoarce Tnapoi, invelind proba colectats.

La prelevarea probelor vor fi prelevate si sigilate 2 probe: proba de baza (care este expediatd la
laboratorul desemnat de autoritatea competentsd) si contraproba (care rémane la unitatea
operatorului din business-ului alimentar,

Produsele congelate se colecteaz rapid, evitandu-se cresterea sau diferenta de
temperatura.

Inspectorul nu trebuie s3 plaseze ambalajele sau probele direct pe podea in timpul
prelevarii. Daca este necesar de a indeparta un ambalaj pentru a facilita prelevarea, se
va folosi cateva palete Suprapuse, acoperite cu o coal3 curati de carton care va servi
drept suprafata de lucru.

Probele intotdeauna trebuie s fie colectate in recipiente noi si curate, destul de
rezistente pentru a proteja produsul de deteriorare si contaminare incrucisata.

Proba de baza dup3 prelevare se plaseaza in recipient fira ambalajul original de la producitor.
Ambalajul se pastreaza separat pand la finisarea investigatiilor la inspectorul responsabil de
prelevare a probelor. Cantitatea contraprobei va fi dublj, Comparativ cu proba de bazj si va fi
pdstratd in ambalajul original.

Probele pentru investigatie organoleptica se colecteaza in borcane sau recipiente de
metal curate. Probele de fructe uscate se colecteaza in pungi de plastic impermeabile.
Produsele agricole, nucile, boabele, cerealele, leguminoasele, condimentele, ierburile Si
semintele de condimente se pot colecta in pungi de hartie sau de plastic.

Oricand este posibil, produsele prefabricate, alimentele congelate rapid in ambalaje
individuale si alte alimente congelate ambalate trebuie sa fie colectate in ambalaj.
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Alimentele perisabile $i cele congelate trebuie sj fie pastrate si transportate Ia
temperaturi cat mai apropiate de temperaturile la care sunt pastrate la depozit. In
recipient probele se plaseaza in lads frigorifica, frigider sau cutie izoterma, potrivita
pentru starea produsului.

Probele trebuie s& fie ambalate astfel incat sa se evite contaminarea incrucisata si
scurgerea sau pierderea umiditatii, si sa fie usor identificabile.

Probele trebuie sa fie pastrate in asa mod incat sa nu se modifice caracteristicile
examinate (de exemplu, pentru controlul microbiologic in mod obligatoriu se va folosi un
recipient steril si rece). in plus la aceasta, proba se colecteaza intr-un recipient curat si
inert care previne contaminarea probei din exterior si 0 protejeaz3 impotriva deteriorarii
in timpul transportarii.

Produsele fierbinti si reci nu se pot transporta n acelasi container/boxs.

Alimentele care nu au fost congelate pana la prelevarea probelor nu trebuie s3 fie
congelate dupa prelevare, daci nu sunt prevazute alte conditii speciale. Proba poate fi
pastratd dupa prelevare in caz de necesitate si daca exist3 metodologia
corespunzatoare.

6.2.3. Sigilarea si marcarea probei

Inainte de livrare spre laborator, fiecare ambalaj cu probd prelevats trebuie sa fie sigilat
si marcat in mod clar la locul prelevarii, astfel incat s3 se faca vizibil3 deschiderea
neautorizata. Sigiliul trebuie s3 aibj un cod numeric special, care se indica in Procesul

Eticheta ambalajului cu proba prelevats, trebuie s3 fie atasata (lipita) bine de recipient
pentru ca sa nu se piards in timpul transportérii la laborator. Marcajul de pe etichets
trebuie sa fie inscris clar $i vizibil, aplicat astfel incat s3 nu poata fi modificat .

6.2.4. Prelevarea contraprobei
Operatorul din industria alimentara are dreptul s primeasca o contraproba pentru a
efectua, eventual, o expertiz3 suplimentara, cu exceptia:

a) produselor usor perisabile;

b) unor cantitati foarte mici de produse disponibile pentru prelevare.
In toate cazurile de prelevare a probelor inspectorul trebuie s& intrebe operatorul
economic dacd acesta doreste sa i se preleve o contraproba, Contraproba se
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6.2.5. intocmirea Procesului Verbal de prelevare a probelor

in procesul de prelevare a probelor inspectorul va colecta toate informatiile necesare
despre produsul alimentar prelevat. Pentru fiecare probd prelevats, se va intocmi
separat cate un Proces Verbal de prelevare a probelor.

In dependentd de scopul prelevirii si de natura produsului alimentar prelevat,
inspectorul delegat va intocmi unul din urmatoarele tipuri de procese verbale de
prelevare a probelor:

1. In cazul monitorizarii alimentelor de origine non-animald Procesul Verbal se
intocmeste dupa forma aprobata prin Hotararea Guvernului Nr. 115 din 08.02.2013,
Anexa nr. 2.

2. In cazul controlului reziduurilor de pesticide in/pe plante, in produse de origine
animald si vegetala Procesuyl Verbal se intocmeste dupa forma aprobata prin
Hotararea Guvernului Nr. 1004 din 25.10.2010, Anexa Nr. 3.

3. Incaz de prelevare inopinata sau planificata si in alte cazuri de prelevari a probelor
pentru inspectie si monitorizare, se va intocmi Procesul Verbal de prelevare a
probelor pentru produsele alimentare conform Anexei Nr.1 Ia prezenta procedura;

4. In caz de examinare a produselor alimentare la reziduuri, se va intocmi Procesul
Verbal de prelevare a probelor de produse alimentare in vederea determinirii
continutului de reziduuri, conform Anexei Nr.2 la prezenta procedura.

In toate cazurile trebuie sa fie notate toate conditiile si circumstantele care ar putea
influenta proba. Toate spatiile din Procesul Verbal de prelevare a probelor trebuie s fie
completate si inscrise in mod clar si lizibil.
Un Proces Verbal de prelevare a probelor se intocmeste numai pentru o singura proba.
Exceptie constituie cazurile cand la un operator se preleva cateva probe de acelasi tip
de produs si se transmit la laborator pentru verificarea acelorasi parametri (cum ar fi
frotiuri, probe de lapte etc.) in conformitate cu planul de monitorizare a reziduurilor. Tn
asemenea cazuri toate probele pot fi incluse intr-un singur Proces Verbal de prelevare a
probelor.
Procesul Verbal de prelevare a probelor se intocmeste in doua exemplare. Primul
exemplar este destinat operatorului economic unde s-3 efectuat prelevarea, iar
exemplarul doi se inregistreazs Si se pastreazi la STSA. Procesele verbale de
prelevare a probelor se inregistreaza de catre inspectori in registrele corespunzatoare,
indicate la Anexele Nr.3 si Nr.4 ale prezentei proceduri. Registrele se pastreazi in
cadrul STSA si sunt gestionate de catre sefii sectiilor Siguranta Alimentelor.

Procesul Verbal de prelevare a probelor este semnat de catre inspectorul delegat si de

catre reprezentatul operatorului economic. Daca, reprezentantul operatorului refuza s3

semneze documentul, inspectorul trebuije sa inscrie in Procesul Verbal textul ,Refuz de
a semna”.

Inspectorul responsabil de prelevare a probelor introduce datele in sistemul LIMS, astfel

$€ genereaza automat un cod unic care se va inscri pe eticheta probei.
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6.2.6 Transportarea probelor si livrarea lor la laborator
Transportarea probelor spre laborator trebuie s3 se realizeze cit mai rapid si in conditji
de temperatura adecvate pentru a asigura pastrarea probelor.
Pentru asigurarea unui regim de temperaturs corespunzator in timpul transportarii
probelor se utilizeaza o cutie izoterms prevazutd cu pungi cu gel rece instant, 13zi
izoterme sau alte containere similare.
Remarca: La probele prelevate de Ia produsele alimentare care necesiti pastrate in
regim termic controlat in containere se plaseaza termometrul sau sonde de temperatura
sau inregistratorul de temperaturs pentru a mentine conditiile obligator necesare de
transportare.
Produsele care nu necesits conditii termice controlate cum ar fi produse in forma de
praf, conserve pot fi transportate obisnuit. Totusi, vara ar fi util de inregistrat
temperatura in mijlocul de transport si/sau in container pentru a vedea daca au avut loc
temperaturi excesive (de exemplu, >40°C) care ar putea afecta probele.
Transportarea probelor la laborator se efectueaza cu respectarea urmatoarelor conditii:

* probele se plaseazi $i se transporta in containere impermeabile Tntru evitarea
contaminarii;

¢ probele de produse proaspete sau probele de alimente care nu necesita un
regim anumit de temperatura trebuie s3 fie transportate in conditii de temperatura
corespunzatoare, prevazute de producator, standarde sau acte legislative relevante Si
nu trebuie sa fie congelate;

* probele de produse congelate trebuie s3 fie transportate la temperatura de -
18°C sau mai jos:
Daca este posibil, inspectorul livreaza proba la laborator imediat dupa prelevarea
acesteia, adica in cel mai scurt timp posibil. Daca proba nu poate fi transportats Ia
laborator imediat, atunci proba se livreaza intr-un termen nu mai mare de 24 de ore de
la prelevare, iar in aceast3 perioada se asigura un regim de temperatura corespunzéator.
Probele de produse alimentare de origine non-animald prelevate pentru determinarea
continutului de nitrati pot fi congelate in decursul a 24 de ore si dupa aceasta pot fi
pastrate pana la 6 saptamani. Procedura este descrisa in Hotirarea Guvernului Nr. 115
din 08.02.2013 privind controlul nitratilor in produsele alimentare de origine vegetala.
Responsabilitatea pentruy transportarea probelor si livrarea lor in laborator o poarta
inspectorul delegat din cadrul STSA, care a prelevat probele. La sosirea in laboratorul
indicat in Procesul verbal de prelevare a probelor, inspectorul verifica temperatura de
transportare conform indicilor termometrului din containerul cu probe, si finscrie
rezultatele in Procesul Verbal de prelevare a probelor. Receptionarea probelor in
laborator se indicd in Procesul Verbal de prelevare a probelor. Astfel, persoana
responsabila pentru primirea probelor din cadrul laboratorului, indica data si ora primirii.
Atunci cand din anumite motive laboratorul de referintd nu are posibilitatea de a
examina probe la anumiti indici in scopul realizarii programelor nationale de
monitorizare, acesta poate sj receptioneze si depoziteze probele de produse
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alimentare in conditii corespunzatoare iar ulterior s3 le transmiti examinare unui alt
laborator national sau international contractat de ANSA.

6.2.7 Anuntarea rezultatelor investigatiei de laborator

Dupa efectuarea investigatiei, rezultatul obtinut este inregistrat in sistemul LIMS.
Totodata, buletinul de analiza va fi preluat de la laborator de catre inspectorul din cadrul
STSA. Inspectorul care a prelevat probele evalueaz rezultatele analizei de laborator, ia
decizia privind conformitatea probei si inscrie informatia corespunzatoare in registrele
proceselor verbale de prelevare a probelor.

Inspectorul informeaza operatorul economic despre rezultatele analizelor de laborator
doar Tn cazul cand rezultatele de laborator indica neconformitati. in astfel de cazuri,
inspectorii actioneaza in conformitate cu Procedura Generald COD: PG-12/01 JActiunile
intreprinse in cazul produselor alimentare neconforme”.

in cazul cand operatorul din businessul alimentar nu este de acord cu rezultatele anuntate de
autoritatea competentd, acesta are dreptul s3 efectueze testarea contraprobei. Tn acest sens,
operatorul este obligat s& urmeze anumite actiuni si conditii:

Inainte de a fi expediata contraproba la investigatii de laborator, inspectorul STSA
verifica identitatea contraprobei, a integritatii sigiliului si a recipientului. Ulterior inspectorul
STSA desigileazd contraproba care este egalizati si impdrtita in 2 sub-probe (sub-proba 1 si sub-
proba2) la care se inlaturd ambalajul original de la producator si cu sigilarea ambelor sub-probe
se intocmeste proces-verbal de prelevare de citre inspectorul STSA.

Sub-proba 1 este expediata la investigatii de laborator de citre inspectorul STSA la laboratorul
unde a fost investigata initial proba de bazi.

Sub-proba 2 este expediatd de citre operatorul economic la investigatii doar la un laborator
care este aprobat de autoritatea competents, este acreditat la aceiasi metoda de analiza la care
este acreditat si laboratorul unde a fost investigatd proba de bazd, echipamentul de laborator
are acelasii prag de sensibilitate ca si laboratorul la care a fost investigatd initial proba de baza.

Interpretarea rezultatelor si decizia finald se ia dupa urmditoare schema:

Proba de bazd Contraproba Decizia finald
Sub-proba 1 [ Sub-proba 2
Produs neconform Produs neconform Produs neconform Produs neconform
Produs neconform Produs neconform Produs conform Produs neconform
Produs neconform Produs conform Produs conform Produs conform
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7. INREGISTRARI

7.1 Anexa Nr.1 Proces verbal de prelevare a probelor de produse alimentare: Formular
cod: PVP 7.2;

7.2 Anexa Nr.2 Proces verbal de prelevare a probelor pentru determinarea reziduurilor
in produsele alimentare de origine animala: Formular cod: PVPR 1.2

7.3 Anexa Nr.3 Registrul pentru inregistrarea probelor de produse de origine animala:
Formular cod: RPOA 7.2:

7.4 Anexa Nr.4 Registrul pentru inregistrarea probelor de produse de origine non-
animala: Formular cod: RPONA 7.2.

8. ANEXE

8.1. Anexa nr. 1 ,Procesul verbal de prelevare a probelor de produse alimentare”

8.2. Anexa nr. 2 ,Procesul verbal de prelevare a probelor pentru determinarea
reziduurilor in produsele alimentare de origine animal”

8.3. Anexa nr. 3 ,Registrul pentru inregistrarea probelor de produse de origine animala”

8.4. Anexa nr. 4 ,Registrul pentru inregistrarea probelor de produse de origine non-
animala”.
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Anexa Nr.1 [a
~Procedura generals de
prelevare a probelor de produse alimentare”

PROCESUL VERBAL DE PRELEVARE A PROBELOR DE PRODUSE ALIMENTARE
Nr.

(data, luna, anul)
Denumirea STSA

Denumirea agentului €conomic (sau codul probei,

dupd caz
Tel/Fax, e-mail adresa-
Ora prelevarii probelor Temperatura in locul de péstrare g produsului

—_—— ;

. alimentar

Proba de inspectie Contraproba: colectats [J nu a fost colectats [
Prelevare inopinata [ Prob4 de monitorizare C
(indicati denumirea programuiui ge monitorizare) , (semnétura operatorului
economic)

Nr. de Identificare (Codul probei)
Nr. Sigilii a probei
Nr. Sigilii contraprobei

o plingerea consumatorilor

u caz de intoxicatie alimentara
o notificare prin RASFF

o altele

Costul investigatiei achitat de cétre:
ANsA OO Operatorul economic [J

Denumirea laboratorulyi acreditat la care urmeazi s3 fie expediats
proba

Parametrii analizati: Microbiologici U] : Fizici L]  Chimici [ ; OrganolepticiD : Altele []

Descrierea parametrilor-

Data Cantitate Baza

Data expirdrii/ a probeij legala

Denumirea Produsului, | prod
ProducitorulITara de | ucerii
origine ffabri

carii

termenul 5 prelevat de

de e prelevar
valabilita (gr./kg./ e

te lit.) probelor

_--—_-——

Inspectorul din cadryl STSA care a prelevat proba:

(nume, prenume) LS (semné&tura)
Reprezentantul operatorului economic:

LS
(nume, prenume) (semn&tura)

Data si ora primirii probei in laborator Temperatura de transportate a probelor

Esantioanele ay fost receptionate in laborator de catre expertul);

(nume, prenume, semnétura)

Formular cod: PVP 7.2 Editia 1/09.2017 pag.1/1
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Anexa Nr.2 Ia
~Procedura generals de
prelevare a probelor de produse alimentare”

PROCESUL VERBAL DE PRELEVARE A PROBELOR PENTRU DETERMIN&REA
REZIDUURILOR iN PRODUSELE ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

Nr.

(data, luna, anul)

(denumirea STSA )

Denumirea si codul fiscal al agentului economic :

Adresa:
Tel/Fax, e-mail adresa:
Data si ora prelevarii probelor Starea pastrarii produsului 1a locul aflarii: Refrigerat C,
Congelat C
Nr. de identificare a Nr. de Identificare a probei (Codul
animalului : probei)
Specia, virsts, Nr. Sigiliului a probei
sex ;
Preparate medicamentoase folosite Tn ultimele 4 Costul investigatiei achitat de catre:
saptamiini inainte de ANsa [J Operatorul economic [
prelevare:
Denumirea laboratorului acreditat |a care urmeaza s fie expediata proba:
] Grupa de reziduuri analizata:
: A0, a200, a3, aad, as[]
Tipul
Data amba | Cantitat | Baza ASD; B1D; B2a[:|. B2bD,
Denumirea produsului, | prod t:':r:r\ Ma:me 'ali;”” r::)ei ';%ae' B2cJ, B2g[J. B2el], o J:
Nr. ProducétorullMatriceal‘]’ a | uceri enul | lotului | Unita F:'elevat il BSED, B3DD. BScD, BSdE.
Ord. ra de origine,/ iffab | =00 (higifion | -tas P - r\’rare B3elJ g3t
rni:iar vala | eflit.) de (gr./kg.! | probe Subgtantle
bilita masu lit.) lor | analizate:
te ra
C 1
Inspectorul din cadrul STSA care a prelevat proba:
(nume, prenume) LS (semnétura)
Reprezentantul operatorului economic (Intreprindere, ferma, abator s.a.)
L$§
(nume, prenume) (semnétura)
Data si ora primirii  probei in laborator Temperatura de transportate g

probelor
Esantioanele au fost primite in cadrul laboratorului de catre expertul:

(nume, prenume, semnétura)

Formular cod: PVPR 7.2 Editia 1/09.2017 pag.1 din1
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Anexa Nr.3 Ja
~Procedura generald de prelevare
a probefor de produse alimentare”

REGISTRUL PROCESELOR VER
PRODUSE ALIMEN

Anul 20

prelevarii
$i Nr.
raportului
de
prelevare
a probelor

g ~
E3
3 0
C e
o Q
(]

produsului

Formular cod: RPOA 7.2

BALE DE PRELEVA
TARE DE ORIGINE

RE A PROBELOR DE
ANIMALA

Denumirea
operatorului
economic
inspectorului
delegat care a
prelevat
Parametrii
investigatiei
de laborator
Rezultatele
investigatiei
de laborator
Masurile
Intreprinse

~

Editia 1/09.2017
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JProcedura generals de prelevare
a probelor de produse alimentare”

REGISTRUL PROCESELOR VERBALE DE PRELEVARE A PROBELOR DE
PRODUSE ALIMENTARE DE ORIGINE NON-ANIMALA

Anul 20
STSA
Data o] o o B
3 il = = L
pre!evarn 8 S| a5, °3 = :=.-S._ 2_1_:& -
o |83 225 958 (2558 |Easl8as =2
Nr. | raportului £33 |E 5§ TEa|28CalKE RES 5 S
d/o de 225|3FE| 8= E8sx|525 =55 n 2
§20/5688|253 Z39> 72 R¥E S m 2
prelevare | @ = £ 228 33 n2lo Vg8 08w = £
= o =0 cC00 > x > -
" ~| =®Eg| E E

|_probelor

|
!
4

|
/
fﬂ

.

{

Formular cod: RPONA 7.2 Editia 1/09.2017 pag.1/1



