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ORDINUL

mun.Chisinau

“/9 ”,omeazie 2043 Nr. /4

Cu privire la prelevarea probelor in cadrul

Programului National de monitorizare si supraveghere

in domeniul sigurantei alimentelor, hranei pentru animale
si medicamentelor de uz veterinar, sinititii plantelor si
calitatii produselor de uz fitosanitar, conform

Ordinului nr. 485 din 27.12.2022

In conformitate cu prevederile art. 42 pct.1 lit. g) a Legii nr. 221/2007 privind
activitatea sanitar-veterinard, art. 7 din Legea nr. 50/2013 cu privire la controalele oficiale
pentru verificarea conformitatii cu legislatia privind hrana pentru animale si produsele
alimentare si cu normele de sanitate si de bunistare a animalelor, sectiunea III, pct. 37 al
Hotararii Guvernului nr. 221/2009 cu privire la aprobarea Regulilor privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, Hotararii Guvernului nr. 158/2019 cu privire la
aprobarea Cerintelor de calitate pentru lapte si produsele lactate, Hotararii Guvernului nr.
624/2020 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate pentru preparate si produse din
carne, Hotararii Guvernului nr. 934/2007 cu privire la instituirea Sistemului informational
automatizat ,,Registrul de stat al apelor minerale naturale, potabile si bauturilor nealcoolice
imbuteliate” si Hotdrarii Guvernului nr. 520/2010 cu privire la aprobarea Regulamentului
sanitar privind contaminantii din produsele alimentare,

ORDON:
1. Se stabileste in sarcina sefilor subdiviziunilor teritoriale pentru siguranta
alimentelor (in continuare-STSA) de a desemna inspectorii (medici veterinari
oficiali) instruiti, responsabili de recoltarea, ambalarea, etichetarea, sigilarea,
intocmirea raportului de prelevare prin sistemul informational de management al
laboratoarelor (LIMS), codificarea informatiei si prezentarea probelor la laboratorul
IP ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar”.

2. Inspectorii desemnati din cadrul STSA vor asigura recoltarea probelor,
inopinat, in momentul efectuirii controlului oficial, de la diferite loturi de produse



din cadrul intreprinderii - conform mentiunilor din anexele nr. 1, nr. 2, nr. 3, nr. 4, nr.
5, nr. 6, nr. 7 si nr. 9. Totodatd, in cadrul controlului oficial, vor fi prelevate si teste
de sanitatie de la unitatile care produc/proceseaza produse de origine animala.

3. Probele recoltate pentru indicii microbiologici se vor impacheta numai in
ambalaje sterile, fard reziduuri de substante care ar putea contamina proba. La
prelevarea probelor se va tine cont de cantitatea probei si de parametrii examinati in
conformitate cu Hotdrarea Guvernului nr. 221/2009 cu privire la aprobarea Regulilor
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, ISO 17604:2013 si
anexa nr. 8.

4. Indicii de calitate la produsele lactate se vor examina conform Hotirarii
Guvernului nr. 158/2019 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate pentru lapte si
produsele lactate.

5. Indicii de calitate la produsele din carne se vor examina conform Hotirarii
Guvernului nr. 624/2020 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate pentru
preparate si produse din carne.

6. Pentru fiecare tip de investigatie se va preleva proba separati si se va intocmi
un raport de prelevare separat, cu indicarea indicilor privind efectuarea examenului
de laborator. Toate rapoartele de prelevare trebuie si fie semnate si stampilate de
cdtre inspector - medicul veterinar oficial (responsabil de prelevarea probelor) si
contrasemnate de cétre operatorul din domeniul alimentar.

7. Probele vor fi transportate la laborator in timp de max. 24 ore de la recoltare, in
lazi frigorifice, cu respectarea regimului termic necesar, pana la data de 25 a fiecirei
luni.

8. IP ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar” va prezenta, lunar, informatia
cu privire la rezultatele obtinute in urma investigatiilor de laborator, Directiei
planificare strategicd si managementul calitatii, analiza si evaluarea riscurilor si
planificarea controalelor si Directiei sanitar-veterinare, siguranta si calitatea
produselor alimentelor de origine animald. In cazul rezultatelor neconforme, acestea
vor fi anuntate imediat termen de pana la 24 ore.

9.  Probele recoltate pentru indicii microbiologici (conform anexei nr. 1) din
raioanele de nord (Briceni, Edineti, Filesti, Glodeni, Donduseni, Ocnita, Balti,
Drochia, Riscani si Soroca) vor fi expediate la Laboratorul de incerciri ale produselor
alimentare de origine animali filiala Donduseni, iar din zona de Centru si Sud - la IP
,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar”.



10. Probele recoltate pentru indicii de calitate, conform anexei nr. 3 vor fi
expediate la IP ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar”.

11. Probele recoltate pentru verificarea criteriilor de igieni, in conformitate cu
pet. 2.1.5 si pet. 2.1.9 ale Hotararii Guvernului nr. 221/2009 cu privire la aprobarea
Regulilor privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare pentru
determinarea Campylobacter si Salmonella spp, (conform anexei nr. 2), vor fi
prezentate la IP ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar”.©

12.  Probele prelevate pentru investigatiile de laborator privind indicii de calitate in
carnea de pasare vor fi expediate la IP ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar”
(conform anexei nr. 4).

13. Probele prelevate pentru investigatiile de laborator la contaminati
(Hidrocarburi aromatice policiclice Benzopiren) vor fi expediate conform anexei
nr.S.

14. Probele prelevate pentru indicii microbiologici in apa si teste de sanitatie
(conform anexei nr. 6) vor fi expediate la IP ,,Centrul Republican de Diagnostic
Veterinar”, Laboratorul diagnostic sinitatea animala.

15. Probele prelevate pentru determinarea acizilor grasi saturati/nesaturati vor fi
expediate la IP ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar” (conform anexei nr. 7).

16. Cantitatea de produs necesard pentru examenele de laborator este indicati in
anexa nr. 8.

17. Executarea prezentului ordin se stabileste in sarcina sefilor subdiviziunilor
teritoriale pentru siguranta alimentelor si a IP ,,Centrul Republican de Diagnostic
Veterinar”,

18. Supravegherea executdrii prezentului ordin se pune in sarcina Directiei sanitar-
veterinare, siguranta si calitatea produselor alimentelor de origine animala.

19. Monitorizarea executdrii prezentului ordin se pune in sarcina Directiei
planificare strategicd si managementul calititii, analiza si evaluarea riscurilor si
planificarea controalelor.




Anexa nr.

1
la Ordinul ANSAZL din 7/ 7. (0f 2073

Implementarea programului privind criteriile microbiologice in produsele alimentare

Abatoare/Puncte de Abatoare carne de Unitati de procesarea Unitati de procesare a Unititi de Centre de Unitati de
sacrificare carne rosie pasire carnii pestelui procesarea ambalare a | transare/comercializare a
(criterii de siguranti) laptelui ouilor carnii si semifabricate
din carne
Se preleveaza carne (se preleveaza carne | Se vor preleva produse | Se vor preleva probe de Se vor Se vor Se vor Se vor
rosie pentru proaspita de pasare din carne, pentru preserve/peste preleva probe | preleva probe | preleva probe | preleva
determinarea conform HG nr.221, determinarea Listeria sarat/peste afumat la conform Nota | conform Nota | conform Nota | probe de
Salmonella, Numirul p- 1.28), pentru det. monocytogenes si rece si la cald, la indicii 2 sub tabel 2 sub tabel 4 sub tabel carne
total de colonii, Salmonella spp salmonella spp Listeria tocata
@ Enterobacteriaceae, Vezi Nota 1, sub tabel monocytogenes. pentru
« & conform HG nr. 221, p Raportu
z 2.1.1-2.1.4. 1de
colagen/
proteina
Cantitatea probei conform Anexei nr. 9
I II I v \% VI VI VI
= 5| = = =l = = | H = - =1 = 2| = = = o 8 E b=l = -= o8 5} 1 g 2} 9] o= ] > Q
22 PRl Rl & |Z7 | HE|E|E |23 |F|R|E|E|Z8|F|E|E|E|£8 5| §|Z7| E| §| 22| 5§ |=| &
wn wn w2 w2 w2 w2
1. Anenii Noi 6 31333 5 [3] 213712 10 | 4] 5] 47 4 3 2 [ 1] 2| 2 5 311 1 1 1 5 3 3 3
2. Edineti 1 2 1 1 1 1 1 2 2 1 1
(Briceni) 1 1 1 1
3. Cahul 8 3 4 3 3 1 1 1 4 2 3 2
4. Cantemir 1 1 1
(Leova) 3 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
5. Cilarasi 6 3 3 3 3 1 1 1 1 1 1 1 1 2 1 1 3 2 1 3 1
(Telenesti) 3 1 1 2 1 1 1 1
6. Causeni 3 1 2 1 1
(Stefan Voda) 1 1
7 Cimislia 1 1 1 2 1 1 1 1 1 1 1 2
(Basarabeasca)
8. Criuleni 4 2 3 2 2 3 1] 2 2 1 5 2 2 2 2 1 3 1 2 2 2 3 2
(Dubisari) 1 i 1
9. Drochia 7. 3 3 3 4 2 1 1 1 2 2 3 2
10 Floresti 5 2 2 3 2 1 1 2 1 1 2 1 1 1 1 2 1 2
(Soldanesti) 1 1 1 1 1 1
11 Filesti 2 1 2 1 1 1 1 2 1 2 1 1 1 1
. (Glodeni) 1 1 1 1 2
12 Héncesti 3 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
. (Taloveni) 5 2 2 2 3 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 1 1 3 2 2 2 1 1 3 2 3
13 Ocnita 1 1 1 1
1: 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 2 2 | 2 2 2 3 2




(Donduseni)
14 Orhei 5 2 3 2 3 2 2 1 1 1 5 2 1 1 1 1 2 2 3 2 2 2
: (Rezina) 4 2 1 1 2 1 1 1 ) 1 2
15 Réscani 5 2 1 1 2 1 1 2 1 1 1 1 2 2 1 372 | 2/1
: P P
16 Soroca 2 1 1 1 1 1 2 2 2
17 Straseni 251 1 1 i W 1| 1 1 2 5 2 | 4 2
18 Sangerei 2 1 1 2 2 : 1 1 1
19 Taraclia 1 1 1 1
20 Ungheni 3 1 2 1 1 1 1 i 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
. (Nisporeni) 2 1 1
21 Comrat 3 1 2 1 2 1 2 2 2 2 1 1 1 2 2 2 2
(Cladfr Lunga) 7 2 3 2 3 1 1 1 2 2 2 2
Vulcinesti 1 1 1 1 1 1 1 1
22 Mun. Chisindu 3 1 2 1 1 1 1 1 2 12 4 2 3 3 10 5 6 6 5 8 4 2 1 1 1 12 5 9 8
23 mun. Balti 3 1 1 1 2 2 2 2 2 3 1 1 3 2 10 3 7 3
Total
S |3|9|s|e|3 |due|2|=|w |s|l2|z!ls = |=|o|2l3 |a|lsl2 |.2288s |55
b i = :%_ =
In Total 175 60 80 45 25 97 37

Nota 1: Grupa III Prelevdrile de probe vor fi efectuate in aga fel cd in timp de un an sd fie cuprinse toate grupele de produse
conform HG nr. 624/2020 si se vor examina la indicii: Listeria monocytogenes, Salmonella.

- Salamuri (salamuri semiafumate, fiert-afumate, crud-afumate, crud-zvintate);
- Mezeluri fierte (parizer, safalade, crenvursti,pate, tobe, aspicuri etc)
- Specialitati din carne §i conserve (produse din carne afumat-coapte, coapte, crud-afumate, crud-zvintate, etc);

Notd 2: Grupa V Sd cuprindd toate grupele de produse lactate mentionate in Hotardrii Guvernului nr. 158 din 07.03.2019 cu
privire la aprobarea Cerintelor de calitate pentru Lapte si produse lactate — conform anexa 1-8;




Grupa V: Se vor preleva probe de:

- Pentru Semestrul I - Lapte pasteurizat, Lapte praf, Zer praf, fnghe;atd, Deserturi lactate congelate sau Brinzeturi proaspete,
Branzeturi din lapte crud, Lapte praf, Zer praf la la indicii: Enterobacteriacee; Listeria monocytogenes, Stafilococus aureus;
conform HG nr. 221

- Pentru Semestrul II - se vor preleva probe de: Unt, Smintind,, Brinzeturi tari la indicii- E. Coli; Listeria monocytogenes,
Salmonella, Inghetatd (Listeria monocytogene, Salmonella, Enterobacteriacee).

Notd 3: Grupa VI - Se vor preleva probe de ouid la indicii: Salmonela, iar unde este indicat litera P se vor preleva probe de ou praf
la indicii Enterobacteriacee.

Noti 4: Grupa VII
Pentru Semestrul I - Se vor preleva probe de la unititile de transare, dupd caz sau preparate din carne (carnea tocatd, mici,
cdrndciori, parjoale ect.) la indicii: Numdrul total de colonii, in dependenti de tipul de produs, conform HG nr. 221/2009.

Pentru Semestrul II - Se vor preleva probe de carne transati (pentru determinarea Salmonella spp)- de la unitdfile de transare,
dupd caz sau preparate din carne (carnea tocatd, mici, crndciori, pirjoale ect.) la indicii Salmonela, E. Coli, in dependenti de tipul de
produs, conform HG nr. 221/2009



Anexa nr.2

la Ordinul ANSA_7/4 _din_ %0/, 2073
Pentru verificarea respectrii criteriilor de igieni, a procedeelor specificate in HG nr. 221//2009 (RE 2073/2005), p. 2.1.5 si p.2.1.9, pentru
determinarea Campylobacter spp si Salmonella spp:
- sevor preleva doar probe de piele de pe git conform NOTA;

- dupd prelevare, probele se pastreaza si se transporti la laborator la o temperatura de cel putin 1°C si cel mult 8°C;

- probele care au ajuns la o temperaturd de 0°C nu trebuie utilizate pentru determinarea Campylobacter spp;

- proba congelatd este improprie pentru analiza de Campylobacter spp.

Abatoare carne de pasire (criterii de igiend) (se preleveazi piele, conform HG nr.221/2009 p-2.1.5sip.2.1.9)

Martie Aprilie Mai Iunie Tulie
Denumirea abatorului Saptdména Sdptdména Sdptdména Sdptdmana Saptaména
1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 10 5
ses. probe
SRL "Floreni" 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
SRL "Aviflor-GV"' 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
SRL "Axedum'’ 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
LM ”PB NORD” 1(5) 15 | - 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
SRL "Arivaprod"’ 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
S.R.L. ’JADEL-CRIS-D” | 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
SRL "'SarurCon" 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
SRL "Aviflormix'’ 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
SRL ,, Viamil-Agro” 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
Abatoare carne de pasire (criterii de igiend) (se preleveazi piele, conform HG nr. 221/2009 p-2.1.5sip.2.1.9)
August Septembrie Octombrie Noiembrie Decembrie
Sdptdmana Saptdmaéna Sdptdména Saptdména Sdptimdéna
Denumirea abatorului 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 10 5
ses. probe

SRL "Floreni" (Hirbovati) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
SRL "'Avicola Romdan'' 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) | 1(5 10 x5=50
SRL ”Genevis Prim” 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) | 1(5) 10 x5=50
SRL ,,Avicola Teovera" 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
SRL "Avicola Farm Meat' 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1 (5 1(5) 1(5) 1(5) | 1(5 10 x5=50
SRL ,,Carnprodlux” 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
SRL ""CandVas'" 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) | 1(5) 10 x5=50
SRL ,,Lincos Prim” 1(5) 105 1(5) 1(5) 1(5) 15 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50

1 (5) — una sesiune (5 esantioane)




; Anexa nr, 2
la Ordinul ANSAZY din_79- O/ 272

Implementarea programului privind criteriile microbiologice in produsele alimentare

NOTA

1 (una sesiune)

Se aleg 15 carcase pentru prelevare

J J J J J

3 carcase* 3 carcase* 3 carcase* 3 carcase* 3 carcase*
(1 proba piele) (1 probi piele) (1 proba piele) (1 proba piele) (1 probii piele)
m~30-50g m~30-50g m=30-50g m=3(-50g m=30-50g

S probe de piele (a cite min. 30g-50 g)

!

Transportare citre laborator
(t°=min. 1°C- max. 8°C)
Timp = max. 24 ore de la prelevare

*- se aleg 3 (trei) carcase din acelasi efectiv



la Ordinul ANSA /%

Implementarea programului privind indicii de calitate in produsele alimentare

Anexanr. 3
/4}/7, y 9(747/'/7”’23

Nr Unitati de procesarea carnii Unitati de procesarea laptelui
d/o Grupa I Grupa I
conform Anexa nr. 2 tab. conform Anexa nr. 2 tab. a) si d) conform Anexei nr. 2 tab. conform Anexei nr. 3, |Pentru tipurile de
¢), d) sie) al HG nr. sitab. f) al HG nr. 624/2020 nr. 2, Anexa nr. 4, tab. nr. tab. nr. 3,4; Anexa nr. 5, produse lactate:
Nt 624/2020 Nt 2; Anexa nr. 5 tab nr. 6, 7; tab. 2,3,4; Anexanr. 7 | Brinzeturi maturate,
: ; Anexa nr. 6 tab. nr. 2 al HG tab. nr. 2 brinzd proaspdtd, unt si
total total nr.158/2019. smintdnd se vor preleva
STSA UNitatl | Se vor preleva probe de: | Se vor preleva probe de: unitati | Se vor preleva probe de: Se vor preleva probe de: [probe  separat  pentru
Mezeluri fierte si sala- Preparate din came: preparate din determinarea grasimilor,
muri (Parizer, crenvursti, | carne tocatd, preparate din carne Lapte de consum, Lapte Branzeturi maturate, ne- [strdine §i se vor prezenta
safalade, camdciori, sdn- | marinadé/sos; preparate din aluat fermentat, Unt si produse maturate, cu pasta opari- \lg [. P.CRDV Chisindu.
gerete, salamuri semia- etc. si specialititi din carne: pro- lactate tartinabile, Branzd |4, topitd Smantani, Pro-
fumate, pate, tobe etc. ) duse din came crud-afumate, (proaspata, proaspitd granu- |duse lactate concentrate
crud-zvantate, coapte, etc. latd, deserturi de brinz#) cu zahdr
Sem. 1 Sem. 11 Sem. 1 Sem. 11 Sem. I, 1]
1. Anenii Noi 12 16 12 5 4 3 5
2. Edinet 1 2 3 4
(Briceni) 1 2 1 1 1
3. Cahul 1 2 1
4 Cantemir
(Leova) 1 2 1
5. Calérasi 1 2 1 1 3 2 5
(Telenesti)
6. Causeni
(Stefan Voda) 1 1
7. Cimislia 2 3 2 1 1 1 1
(Basarabeasca)
8. Criuleni 5 6 5
(Dubésari)
9. Drochia 2 4 2 2 3 2 3
10. Floresti 2 4 2 1 3 1 5
(Soldanesti)
11. Falesti 1 2 1 2 1 2 2
(Glodeni)
12. Hincesti 1 2 1 1 1 1 1
(Ialoveni) 2 4 2 3 3 3 4
13. Ocnita 1 1 1
(Donduseni) 1 2 1




14. Orhei 5 7 5 1 2 2 3
(Rezina) 1 1
15. Riscani 2 4 2 1 3 3 5
16. Soroca 1 2 1 2 3 3 5
17. Straseni 2 2 5 1 1
18. Singerei 1 1 2 1 1
19. Taraclia 1 1 1
20. Ungheni 1 2 1
(Nisporeni)
21. Comrat 2 3 2 2 3 3 4
(Ceadir-
Lunga) : : 1
(Vulcanesti)
22. | Mun. Chisiniu 10 14 10 8 6 8 9
23. Mun. Balti 2 3 2 1 2 3 4
Total 62 90 62 40 45 45 60
Grupa I:

I Pentru Semestrul I - fiecare probd se va investiga la indicii: (Continutul de umiditate, Continut de cloruri; Continut de grdsime; Continut de

>

proteind), conform Anexa nr. 2 tab. ¢), d) si e) al HG nr. 624/2020 la indicii:

I Pentru Semestrul II - fiecare probd se va investiga la indicii: (i Continut de amidon , Fractia masicd de fosfati, Fractia masica de nitriti si Organo-
leptica), conform Anexa nr. 2 tab. a) si d) si conform Anexa nr. 2 tab. p) al HG nr. 624/2020 si HG 229/2013

Notd: Grupa II Si cuprindd toate grupele de produse lactate mentionate in Hotdrdrea Guvernului nr. 158 din 07.03. 2019 cu privire la aprobarea
Cerintelor de calitate pentru Lapte si produse lactate — conform anexa:

Grupa II:
L. Pentru Semestrul I - se vor investiga indici: Continut de apa, Continut de grisime, Continut substantd uscatd degresatd, Continut de proteic, Acidi-
late, etc, in dependentd de tipul de produs, conform Anexei nr. 2 HG nr. 158/2019, tab. nr. 2, Anexa nr. 4, tab. nr. 2; Anexa nr. 5 tab nr. 6, 7;
Anexa nr. 6 tab. nr. 2

I Pentru Semestrul II - se vor investiga indici: Continutul de grasime raportat la substanti uscatd, Confinutul de api raportat la substantd
degresatd, Continutul de sare, Continutul de substantd uscatd degresatd, Continut de substantd uscatd totald, Continutul de grasime, etc, in
dependentd de tipul de produs, conform Anexei nr. 3, tab. nr. 3,4, Anexa nr. 5, tab. 2,3,4; Anexa nr. 7 tab. nr. 2




Anexa nr. 4

la Ordinul ANSAZY din _/Z. CF. 2400 3

Implementarea programului privind indicii de calitate in carnea de pasare conform Hotérarii Guvernului nr. 773 din 03.10.2013 cu
privire la aprobarea Normei sanitar-veterinare de stabilire a cerintelor de comercializare a carnii de pasire.

Abatoare de carne de pasare
Nr. STSA Nr. Probe programate pentru Probe programate pentru
total de unitati Semestrul I Semestrul I1
1. | Anenii Noi 5 4 4
2. | Edinet 1 1 1
Briceni
3. | Calarasi 1 1 1
Telenesti
4. | Criuleni 3 1 2
Dubasari
5. | Floresti 1 1 2
Soldanesti 1
6. | Hincesti 1 1 1
Taloveni 1 1
7. | Ocnita
Donduseni 1 2
8. | Orhei 3 1
Rezina 1 1
9. | Straseni 2 1 1
10. | Ungheni 1 1 1
Nisporeni
11. | Mun. Chisindu 1 2 2
In total 23 15 20
3 35




Nota:

1. Pentru determinarea continutului total de api din carnea de pasare - carcase, conform HG nr. 773/2013,
Anexa nr. 2, cap. II, p. 11:
- se vor preleva carcase de pasire congelati - 7 (sapte) carcase*;
- dupad prelevare, probele se pastreazi si se transporti la laborator in stare congelata;
- probele care au ajuns la o temperaturd mai mare de 0°C nu trebuie utilizate pentru determinarea continutului de apa;
- proba refrigeratd este improprie pentru determinarea continutului de apa.

2. Pentru determinarea continutului total de apa din carnea de pasire — buciti de carne, conform HG nr. 773/2013, Anexa
nr. 2, cap. III, p. 19.1:

- se vor preleva bucati de carne de pasdre — 5 (cinci) buciti**- 5 ambalaje

- dupa prelevare, probele se pastreaza si se transporti la laborator in stare congelata;

- in cazul produselor congelate sau congelate rapid in vrac (produse care nu sunt ambalate individual), bucatile mari
de la care se preludeaza probe pot fi pastrate la o temperatura de 0 °C pana cand se pot taia bucati separate;

- probele care au ajuns la o temperaturd mai mare de 0°C nu trebuie utilizate pentru determinarea continutului de ap3;

- proba refrigeratd este improprie pentru determinarea continutului de apa.

*- ,,carcasd” inseamna corpul intreg al unei pasari dupa sangerare, jumulire s1 eviscerare; indepartarea rinichilor este
insd optionald; o carcasa evisceratd poate fi prezentati la vanzare cu sau fard organe interne, si anume inima, ficat, pipota si
gét, introduse in cavitatea abdominala (conform HG nr. 773/2013) ;

**- Bucitile de carne de pasare congelate sau congelate rapid :

(a) file din piept de pui cu sau fara clavicula, fira piele;

(b) piept de pui, cu piele;

(c) pulpe superioare de pui, pulpe inferioare de pui, pulpe de pui, pulpe de pui cu spate, sferturi posterioare, cu piele;”



) Anexanr. 5
la Ordinul ANSA /% #Zn 790,722z

Implementarea programului pentru monitorizarea contaminatilor din produsele alimentare
(Hidrocarburi aromatice policiclice. Benzo(a)piren)

[ Nr.jO

STSA

(carne afumata si produse din carne afumati)

Unititi de procesare carne

Unititi de procesare peste
(muschi de peste afumat si produse pescéresti afumate)

Semestru I

Semestru II

Semestru I Semestru II

—

Anenii Noi

1

1

1 1

™

Orhei
(Rezina)

1 =

Soroca

mun. Chisindu

— (W

Mun. Balti

e bl bl

Criuleni
(Dubasari)

el Ll LT A

Floresti
(Soldanesti)

Cimislia
(Basarabeasca)

Hincesti

(Jaloveni)

10.

Calarasi

(Telenesti)

11.

Comrat
(Ciadir Lunga)
Vulcanesti

12.

Raéscani

13.

Cantemir
(Leova)

Total

11

In Total

19

11

Noti: Prelevdrile de probe vor fi

efectuate in asa fel cd in timp de un an sd fie cuprinse grupele de produse fabricate la intreprinderea respectivi

menjionate in Hotdrdrii Guvernului nr. 520 din 22-06-2010 cu privire la aprobarea Regulamentului sanitar privind contaminantii din produsele ali-

mentare.

Grupa 1: Carne afumatd si produse din carne afumatd.
Grupa 2: Muschi de peste afumat si produse pescaresti afumate.



Anexa nr. 6

la Ordinul ANSA 7Zdin /2 L1 £07%

Implementarea programului pentru determinarea indicilor microbiologici in apa

conform Hotaririi Guvernului nr. 934/2007.

Tes.t ¢ d.e? Abatoare sbatoare df Unitati de iasiig de Unitati de procesarea
sanitatie* . carne de pasare ’ . procesare a SR
STSA Ungulate domestice procesarea laptelui pestelui carnii
I I I v \% VI
Sem.|l | Sem. Il | Nr. Sem.I | Sem.II | Nr. Sem | Sem. | Nr. Sem | Sem. Nr. Sem | Sem. | Nr. Sem.I | Sem.II
total total I I total I II total I 1I total
unitati unitat unitit unitit unititi
1 1 1
L Anenii Noi 26 26 6 1 1 5 2 2 5 2 3 1 1 10 2 2
2 Edinet 12 12 3 1 1 1 1
(Briceni) 14 12 1 1
3. Cahul 14 14 8 1 1 1 1
4. Cantemir 6 1
(Leova) 6 3 1 1 1

5. Calarasi 14 14 6 1 1 1 1 1 1 1 1

(Telenesti) 8 8 3 1
6. Causeni 10 10 3 1 1

(Stefan Voda) 6 4 1
1. Cimislia 4 12 1 1 1 2 1 1
(Basarabeasca)

8. Criuleni 22 22 4 1 1 3 2 1 1 1 5 2 1

(Dubésari) 4 4 1
9 Drochia 20 20 7 1 2 1 2 1
10. Floresti 12 16 5 1 1 1 1 1 2 1 1

(Soldanesti) 1 1

Falesti 8 8 2 1 1 2 1 1 1

11. (Glodeni) 14 10 1 1
12. Hincesti 14 14 3 1 1 1 1 1

(Ialoveni) 22 22 5 1 1 1 1 3 1 1 1 1 2 1




13. Ocnita 6 4 1 1
(Donduseni) 10 12 1 1 1 1
14. Orhei 20 20 5 1 1 2 1 2 1 1 5 1 2
(Rezina) 10 10 4 1 1 1 1
15. Riscani 12 12 5 1 1 1 2 1
16. Soroca 12 12 2 1 2 1 1 1
17. Straseni 10 8 2 2 2 1 1
18. Singerei 10 10 2 2 1
19. Taraclia 8 8 1 1
20. Ungheni 14 14 3 1 1 1 1 1
(Nisporeni) 8 10 2 1
21. Comrat 16 14 3 2 1 1 2
(Ceadir-Lunga) 14 14 7 1 1 1 1
(Vulcanesti) 4 4 1 1
22. | Municipiul Chisiniu 32 34 3 1 1 1 8 2 10 3 12 3
23 Municipiul Balti 12 14 3 1 1 1 1 1 2= 1
b b 3 ®© \n
Total ~ ~ 107 | 19 | 18 ‘11013 41 |15 12 —1 61 6 = 16 15
1800 37 23 17 12 31

*Notd: Grupa I Probele pentru testele de sanitatie vor fi prelevate inopinat, in momentul efectudrii controlului oficial, de la unitatile care
produc/proceseazi produse de origine animala ( In procesul verbal de prelevare pentru fiecare probd investigatd se va include ambii indicii.
Numdr colonii aerobe, Bacterii coliforme).

Nota: Pentru Grupa II-VI Prelevarea probelor se va efectua semestrial, fiecare probi se va investiga la un indicei fie la: (E. coli
sau Enterococi (Streptococi fecali)).




nexa nr, 7
la Ordinul ANSA/Z din 7. /fé 2% Zol5

Implementarea indicelor de calitate privind determinare acizilor grasi saturati/nesaturati.

Unitati de procesare a laptelui

Unitati de procesare a carnii

Nr. Nr.
Nr. STSA total Probe programate Probe programate tOt{’_'lvdf’ Probe programate Probe programate
‘?ev ) pentru pentru unitagi pentru pentru
g Semestrul I Semestrul IT Semestrul I Semestrul I
1. | Anenii Noi 5 3 2 12 3 4
2. | Edinet 1 1
Briceni 1 1 1
3. | Calarasi 1 1
Telenesti
4. | Drochia 2 1 1 2 1 1
5. | Floresti 1 1 1 2 1 1
Soldanesti
6. | Hincesti 1 1 1 i
Ialoveni 3 1 2 2 1 1
7. | Ocnita 1
Donduseni 1 1 1
8. | Orhei 1 1 1 5 2 2
Rezina 1
9. | Riscani 1 1 1 2 1
10. | Soroca 2 1 1 1 1
11. | Taraclia 1 1
12. | Singerei Z 1
13. | Comrat 1 1 1 p. 1 1
Ceadir-Lunga 1 1 |
Vulcénesti 1
14. | Mun. Chisinau 8 2 2 10 4 4




la Ordinul ANSA

din

Anexanr. 7

15. | Falesti 2 1 1 1 1

Glodeni
16. | Cimislia 1 1 2 1

(Basarabeasca)
17. | Cantemir
| (Leova) 1 1
18. | Striseni 3 1 1
19. | Municipiul 1 | 2 1

| Balti

19 16 51 20 20

| In total

38

35

40




Angxa nr.8 -y
la Ordinul ANSA_ 7/ 7442 75-O+ X023

Cantitatea de produs necesara pentru examenele de laborator

Proba/ HG nr. 221/2009 Criteriile microbiologice in produsele alimentare Reglementari tehnice :
matricea HG nr. 624/2020
HG nr. 158/2019
L.monocy- Salmonella Numarul E.coli Enterobacte- Staphiloco- Indici Grasimi
togenes Spp. de riaceae ccus fizico- straine
colonii coagulazo chimici
aerobe pozitiv
Carcase- bovine,
ovine, caprine, - 500g 300g - 300g - - -
cabaline, porcine
Carcase de pui, 5 piele (a cate
curcani - min. 30g-50 g) - - - - - -
Carne tocata, carne - 500g sau 5 300g 300g - - - -
separata mecanic, ambalaje a cite
preparate din carne 100g
(mici, cirnaciori, etc.)
Lapte pasteurizat si 300ml - - - 100ml - 300ml 100ml
alte produse lactate
lichide
Brinzeturi din lapte 200*g 200*g - - - 100g 200g 200g
crud
Brinzeturi din lapte 200*g - - 100g - 100g 200g 200g
asteurizat
Unt si smintina 200*g 200*g 100g - - 200g 200g
Inghetata 200*g 200*g - - 100g - 200g 200g
Lapte praf - 200g - - 100g 100g 200g -
Produse lactate acide | 200*g - - - 100g - 200g 200g
sl iaurturi
Conserve din lapte 200*g - - - - - 200g 200g
Salamuri si produse 300g 300g - - - - 500g -
din carne
Peste viu, refrigerat, - - - - - - - -
congelat
Produse din peste 300*g - - - - - 500¢g -




afumate, sarate,

semiconserve

Oua - 30buc - - - - - -
Produse din oua- - 200g - - 100g - - -

NOTA: Pentru examenele microbiologice esantioanele se vor recolta aseptic si se vor ambala in ambalaje sterile.
A Pentru analizele chimice ambalajele trebuie si fie libere de contaminanti sau alte impurititi chimice pentru a nu contamina proba.
Mostrele se vor transporta in lazi frigorifice si se vor prezenta pentru investigatii de laborator in max. 24 ore de la recoltare.
Probele se vor recolta si ambala pentru fiecare program separat, cum ar fi 1-pentru criteriile microbiologice, 1-pentru contaminanti
1-pentru indicii de calitate, conform Hotirarilor de Guvern.
Exemplu: Pentru brinzeturi din lapte pasteurizat se vor ambala 400g pentru criteriile microbiologice si 400g pentru indici de calitate.

Probele recoltate din raioanele zonei de nord pentru criteriile microbiologice si de calitate vor fi transportate la laboratorul regional
Donduseni, celelalte zone centru si sud vor fi expediate la I.LP.CRDV.
Pentru determinarea contaminanti HG nr. 520 - toate probele vor fi expediate la I.P.CRDV.

Cerinte de prelevare pentru criterii microbiologice (HG nr. 221/2009)

Produse alimentare ambalate individual

A. Produse in stare solidi sau lichida

In cazul produselor alimentare in stare solidi ambalate individual, o unitate (1) este reprezentata de un produs aflat in ambalajul propriu.

Dimensiunea unitatii (n) este cuprinsi intre 200 £/200 ml si 500 g/500 ml si va fi inclusi in Procesul verbal de prelevare.

Atén;ie:

- in cazul unitatilor de produs ambalate individual, cu masa mai mici decit 200 £/200 ml, unitatea va fi constituitd din mai multe ambalaje
individuale, astfel incat cantitatea/unitate si aibd minimum 200g/200 ml.

- in cazul unititilor de produs ambalate individual, cu masa mai mare decit 500 g/500 ml, unitatea va fi constituitd din unitatea de produs
ambalata individual utilizand o metod de reducere adecvata, astfel incat cantitatea/unitate si aibd minimum 200 £/200 ml.

Totalul unitatilor de produs prelevate constituie proba finald, care se ambaleazi si se sigileaza.

Produse alimentare vrac

A. Produse in stare solida

In cazul produselor alimentare in stare solidd neambalate (vrac), unitatea (7) este reprezentati de cantitatea de produs prelevatd o datd cu
echipamentul special de prelevare, din masa produsului. Unitdtile se preludeazi aleatoriu, din locuri diferite ale lotului, numarul acestora fiind dat de
planul de prelevare aplicat.
’ Dimensiunea unititii este cuprinsa intre 200 g s1 500 g si va fi consemnati in Procesul verbal de prelevare. Fiecare unitate de produs va fi
prelevata in ambalaj corespunzitor. Totalul unitatilor de produs prelevate constituie proba finali.




B. Produse in stare lichida

In cazul produselor alimentare in stare lichidi neambalate (vrac), unitatea () este reprezentata de cantitatea de produs prelevatid o dati cu
echipamentul special de prelevare, din volumul produsului. Unititile se preludeazi aleatoriu, din locuri diferite ale lotului, numarul acestora fiind dat
de planul de prelevare aplicat. Dimensiunea unititii este cuprinsd intre 200 ml si 500 ml si va fi inclusa in Procesul verbal de prelevare. Fiecare unitate

>

de produs va fi prelevati in ambalaj corespunzator, respectiv flacoane de prelevare sterile, etanse, suficient de rezistente, individualizate unic si clar
prin numerotare,.

Totalul unitatilor de produs prelevate constituie proba finald, care se ambaleazi si sigileaza.



