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privind conformarea cu
reglementarile Uniunii Europene
pentru exportul de lapte
si produse lactate



Cuvant inainte

Pentru a exporta lapte si produse lactate catre Uniunea Euro-
peana, tarile terte trebuie sa respecte cerintele referitoare la
sanatatea animalelor si siguranta alimentelor aplicabile in UE.
Acest ghid ofera instructiuni pas cu pas referitor la principalele
cerinte pe intregul lant de producere a laptelui si identifica pasii
necesari de a fi intreprinsi pentru a deveni o unitate de proce-
sare autorizata pentru exportul in UE. Sunt prezentate si expli-
cate cerintele cheie privind sanatatea animalelor si siguranta
alimentelor pentru producatorii de lapte si procesatorii de lac-
tate, impreuna cu exemple si referinte la legislatia europeana.

Acest ghid este conceput sa serveasca drept mijloc de infor-
mare pentru producatori si procesatori referitor la producerea
si prelucrarea laptelui si a produselor lactate in conformitate
cu cerintele UE.

Acest ghid a fost produs cu sprijinul Proiectului

»Reforma Climatului Investitional in Republica
Moldova”, finantat de Guvernul Suediei si implementat

de Corporatia Financiara Internationalé (IFC).
Proiectul are drept scop promovarea competitivitatii N

sectorului privat, exporturilor agro-alimentare si sporl-

rea investitiilor directe in economia Republicii Moldova.

Ghidul a fost elaborat de expertii proiectului in colaborare
stransa cu specialistii din cadrul Agentiei Nationale de Siguranta a
Alimentelor (ANSA) a Republicii Moldova.



Contextul juridic — Norme
privind siguranta alimentelor
si igiena produselor lactate

Uniunea Europeana a convenit asupra unor standarde care sa asigu-
re igiena alimentara, sanatatea si bunastarea animalelor, sénatatea
plantelor si sa controleze contaminarea cu substante externe, cum
ar fi pesticidele. Legislatia europeana stabileste cerinte generale de
igiend pentru productia de alimente in baza bunelor practici de fa-
bricatie (BPF) si a sistemului HACCP. La fiecare etapa se efectueaza
controale riguroase, iar importurile din afara UE trebuie sa Tndepli-
neasca aceleasi standarde si sa treaca prin aceleasi controale ca si
alimentele produse in UE. Legislatia europeana defineste, de ase-
menea, conditiile in care laptele si produsele lactate destinate con-
sumului uman pot fi importate in UE. Doar intreprinderile care sunt
listate ca unitati autorizate pot exporta lapte si produse lactate in
UE: https://webgate.ec.europa.eu/tracesnt/directory/publication/
establishment/index#!/search?sort=country.translation

Laptele si produsele lactate produse Tn Moldova trebuie sa indepli-
neasca standardele de sigurantd alimentara asa cum se aplica in
Uniunea Europeana. Cerintele de igiena prevazute de legislatia eu-
ropeana trebuie implementate la toate etapele de producere, trans-
port si depozitare. Operatorul din sectorul alimentar este responsabil
pentru siguranta alimentara de-a lungul intregului lant de producere.



DE LA FERMA LA FURCULITA

3. Transportare si
Depozitare

O O O 4. Consumator

:OCRE Principalele reglementari ale UE in vigoare

Normele privind igiena produselor alimentare au fost adoptate in apri-
lie 2004 de catre Parlamentul European si Consiliu [Regulamentul (CE)
nr. 852/2004, 853/2004 si Regulamentul 854/2004]. Acestea au devenit
aplicabile la 1 ianuarie 2006.

Odati cu intrarea in vigoare a Regulamentului (UE) 2017/625 (Regula-
mentul privind controlul oficial) la 14 decembrie 2019, Regulamentul
(CE) nr. 854/2004 a fost abrogat.

Un pachet extins de acte legislative la nivelul UE acoperi intregul lant
de producere si prelucrare a alimentelor din UE si bunurile importate si
exportate: https://european-union.europa.eu/priorities-and-actions_ro



https://european-union.europa.eu/priorities-and-actions_ro

Cerinte fata de unitatile
de producere a laptelui

Siguranta alimentard Tncepe in fermd, motiv pentru care sdndta-
tea si bundstarea animalelor sunt o componentd fundamentald
a sigurantei alimentelor. Regulamentul (UE) 2016/429 — Legea
privind s@ndtatea animald - stabileste norme pentru prevenirea
si controlul bolilor animalelor care sunt transmisibile animalelor
sau oamenilor. UE dispune de o legislatie specificd care acoperd o
serie de boli ale animalelor in functie de impactul lor social si eco-
nomic potential. Aceasta include obligatii de notificare, metode de
diagnosticare si mdsuri care trebuie aplicate in caz de suspiciune
si confirmare a bolii.

@ inregistrarea si identificarea

Ferma este e Ferma de animale trebuie sa fie autorizata si
autorizata . . . . ’
si are un inregistrata in Sistemul Informational Integrat
numdr de pentru Siguranta Alimentelor (SIISA)
inregistrare.

» Toate animalele din exploatatie trebuie sa fie
identificate si inregistrate Tn registrul de stat
al animalelor, dupa cum urmeaza:



>

O CWR  Cerinte privind identificarea animalelor

» 2 crotalii
auriculare
aplicate la fieca-
re ureche, sau un
crotaliu auricular
si un identificator
electronic

Suplimentar,
conform legis-
latiei R.M. este
necesara elibera-
rea pasaportului
individual pentru
bovine.

Ovine si caprine

» 1 crotaliu auricular si 1 identificator
electronic (EID)

» Animalele aduse pentru sacrificare directd ina-
inte de varsta de 12 luni: Cel putin un crotaliu
de ureche sau bandi pentru picior cu numarul
unitatii.

Cerinta curentd in Moldova (pani la armonizarea

completi a legislatiei): 1 crotaliu auricular.

« Derogiri: dacd existd mai putin de un numir
total de 600.000 de oi si caprine sau mai putin
de 160.000 de animale caprine pe teritoriu i ani-
malele nu sunt mutate in alte state membre: EID
poate fi inlocuit cu un alt crotaliu de ureche sau
o banda de picior - dacéd animalele nu sunt mu-
tate in alte state membre € EID poate fi inlocuit
cu un tatuaj.

In exploatatie se tine registrul actualizat la zi unde sunt inregis-
trate toate miscarile animalelor, nasterea si decesul.

Aditivi pentru hrana si furajul animalelor

* Furajele achizitionate trebuie sa provina de la operatori din
sectorul hranei pentru animale Tnregistrati la nivel national

» Trebuie sa fie utilizati doar aditivii pentru hrana animalelor
care sunt enumerati in Registrul UE al aditivilor pentru hrana
animalelor: https://ec.europa.eu/food/safety/animal-feed/fe-
ed-additives/eu-register_en

« In cazul in care se produc alimente proprii, trebuie pus in
aplicare un program de autocontrol pentru siguranta hranei
pentru animale si trasabilitate

Unitatea de producere tine evidenta aditivilor pentru hrana ani-
malelor produsi/ achizitionati si a rezultatelor testelor


https://ec.europa.eu/food/safety/animal-feed/feed-additives/eu-register_en
https://ec.europa.eu/food/safety/animal-feed/feed-additives/eu-register_en

Certificat

sanitar veterinar
disponibil
(eliberat cel putin
o datd pe an)

Produsul este
inregistrat la
http://registru.
ansa.gov.md/

Pastrati lista tutu-
ror evenimentelor
si tratamentelor de
sdndtate animald
din ultimii cinci (5)
ani in fermd

Sanatatea si bunastarea animalelor

Animalele sunt Tntr-o stare generala buna de
sanatate

Septelurile trebuie sa fie libere de Bruceloza
(bovine, rumegatoare de talie mica) si Tuber-
culoza (Bovine, Caprine daca sunt tinute im-
preuna cu bovinele)

Cerintele privind bunastarea animalelor n
ceea ce priveste hrana pentru animale, apa si
conditiile de adapostire sunt indeplinite

Medicamente de uz veterinar si
tratamentul animalelor bolnave

Unitatea trebuie sa dispuna de serviciile unui
medic veterinar

Animalele bolnave trebuie sa fie tinute separat
de restul animalelor sanatoase

Utilizati doar medicamentele de uz veterinar
inregistrate in Registrul de stat al medicamen-
telor de uz veterinar la doza recomandata in
conformitate cu instructiunile de pe eticheta
sau conform indicatiilor sau recomandarilor
unui medic veterinar

Respectati perioada de retragere specificata
pe medicamentul de uz veterinar

Urmariti toate evenimentele de sanatate si
tratamentele medicale

Asigurati depozitarea sigura si eliminarea res-
ponsabila a medicamentelor de uz veterinar


http://registru.ansa.gov.md/
http://registru.ansa.gov.md/

—

Igiena mulsului

* Implementati durate sirutine de muls regulate, aplicati tehnica
adecvata de muls

* Curatati bine ugerul si mameloanele Thainte de muls (utilizati
dezinfectant de pre-muls si uscare cu prosoape de unica folo-
sinta)

* Segregati laptele prelevat de la animale bolnave sau tratate n
vederea eliminarii corespunzatoare

* Mentineti, curatati si dezinfectati toate echipamentele de muls
in mod regulat si in conformitate cu instructiunile producato-
rului

Tehnicile incorecte sau variabile de muls pot duce la un risc mai
mare de mastita si la ranirea animalului. Numdrul mare de celule
somatice din laptele crud este o indicatie a mastitei clinice sau
subclinice la vacile de muls.

Curatarea corespunzatoare a ugerului si a echipamentului de
muls evita contaminarea laptelui cu bacterii si reziduuri chimice.
Numdrul total ridicat de bacterii din laptele crud este un indiciu
al igienei necorespunzdtoare a mulsului.




@& Criterii pentru laptele crud

Urmatoarele criterii trebuie Tndeplinite la nivel de unitate de produ-
cere a laptelui:

Criteriile UE pentru laptele crud

Criterii Lapte Lapte de capri In caz de
de vacd si oaie nerespectare
Numadrul | <100 000 <1500 000 Autorititile
total de Media geometri- | Media geo- competente pot
germenila | cd pe o perioadd | metricd pe o autoriza utilizarea
30°C de doud luni, cu | perioada de laptelui crud care
cel putin doud doud luni, cu | nu indeplineste
esantioane pe cel putin doud | criterii specifice
luna. esantioane pe | privind numarul de
luna. germeni si numarul
de celule somatice
pentru fabricarea
branzeturilor cu un
timp minim de ma-
turare sau invechire
de 60 de zile.
Numairul | <400 000 Medie
de celule | geometrica pe o
somatice | perioada de trei
luni, cu cel putin
un esantion pe
luna
Reziduuri | S3 nu depiseascd | Sd nu depi- Laptele nu va fi
de antibio- | nivelurile autori- | seasca niveluri- | procesat
tice zate™ le autorizate™
Toate loturile Toate loturile
trebuie si fie trebuie si fie
conforme conforme

* Anexele I si III la Regulamentul (CEE) nr. 2377/90




Consecintele neconformitatii cu criteriile laptelui crud:

Unitatea de producere (ferma) trebuie sa informeze autoritatea com-

petenta si sa ia masuri pentru a remedia situatia. Daca conformitatea

nu este atinsa n termen de 3 luni:

> Livrarea laptelui crud din unitatea de producere este suspendata,
sau

> Laptele crud trebuie sa respecte cerintele de tratament si utilizare
pentru a asigura protectia sGndtdtii umane, pe baza unei autoriza-
tii specifice sau a instructiunilor generale din partea autoritdatilor
competente.

& Depozitarea laptelui

* Imediat dupa muls, laptele trebuie depozitat separat de zona
de productie, intr-un spatiu curat, special amenajat si dotat cu
echipament (tanc) de stocare si racire, inchis ermetic, dotat cu
sistem de inregistrare si monitorizare a temperaturii. Laptele
trebuie depozitat separat de zona de productie, intr-un spatiu
curat, protejat.

* Laptele depozitat trebuie racit la o temperatura de:
— maxim 8°C atunci cand este colectat zilnic;

— maxim 6°C atunci cand colectarea nu este efectuata in fie-
care zi.




Soferul emite
documente de
colectare si livrare
cu date relevante

Se tine
evidenta pentru
monitorizarea
acestor criterii

Transportul laptelui

Vehiculul de colectare a laptelui trebuie sa fie
etichetat cu “Lapte”

Soferul trebuie sa fie instruit

Pentru a asigura trasabilitatea, in caz de ne-
conformitate esantioanele de lapte se prele-
veaza din fiecare exploatatie si se pastreaza
separat la colectare

Asigurarea trasabilitatii

In timpul transportului laptelui, temperatura
nu trebuie sa depaseasca 10°C

Dupa descarcarea laptelui, trebuie asigurata
curatarea corespunzatoare a camionului

Laptele produs in vederea prelucrarii produselor alimentare nu trebuie
sa prezinte nicio contaminare care pune in pericol sanatatea umana.

Pe baza planului HACCP, operatorii din sectorul alimentar au grijd sa

reducd la minimum prezenta urmdtoarelor reziduuri in lapte:

e Reziduuride medicamente de uz veterinar (originare din tratamen-
tele animalelor si utilizarea laptelui)

e Reziduuri de substante chimice (provenite din curdtarea si cldtirea
necorespunz@atoare a echipamentelor sau instalatiilor)

e Reziduuri de pesticide (provenite din furaje recoltate inainte de
sfarsitul perioadei de asteptare)

e Reziduuri de micotoxine (provenite din furaje contaminate cu mu-

cegaiuri)

e Contaminanti microbiologici (care rezultd din mulsul neigienic,
mulsul animalelor bolnave sau contaminarea incrucisatd in timpul
transportului, depozitdrii sau prelucrdrii)
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Cerinte fata de unitatile
de prelucrare a laptelui

Unitatile de procesare a produselor lactate trebuie sa respecte ce-
rintele de sandatate publica, inclusiv GHP, GMP si HACCP. Protocoalele
HACCP sunt specifice pentru fiecare produs si linie de producere.

Producerea de lapte si produse lactate destinate exportului cG-
tre UE trebuie total separatd de producerea altor produse pe
tot lantul valoric - de la producerea laptelui la fermd pénd la
depozitarea produsului final.

@ Receptia si depozitarea laptelui crud

» Asigurati-va ca furnizorul de lapte este certifi-
cat pentru export in UE

* Se masoara cantitatea de lapte livrata Tineti
* Verificati ca temperatura laptelui sd@ nu depa- evidenta
temperaturii

< 4o .
seasca 10°C la sosire la sosire

» Confirmati absenta reziduurilor antimicrobiene
(test rapid) la nivelul producerii primare

e Asigurati-va ca laptele este racit rapid la cel
mult 6°C dupa receptie

11



Procesatorul trebuie
sd se asigure cd
aceste criterii sunt
indeplinite

Punctele de control

(PC) si Punctele Critice

de Control (PPC)
sunt bine marcate,
este disponibild
documentatia HACCP

Efectuati testul al-
calin-fosfataza pentru
autocontrol, evidenta
inregistrdrilor

Toate ingredientele,
materialele de
ambalare si produsele
intermediare trebuie
inregistrate pentru a
asigura identificarea
loturilor.

Este disponibil
certificatul de
calitate alimentard al
producdtorului

& Criterii pentru laptele crud

e Criteriile pentru laptele crud trebuie in-
deplinite la nivelul producerii primare
(a se vedea Boxa 3)

Principiile HACCP si trasabilitatea:

e Asigurarea punerii in aplicare cores-
punzatoare a principiilor HACCP

» Daca laptele este pasteurizat, verificati
daca procesul de pasteurizare functio-
neaza corect

» Asigurarea trasabilitatii complete a in-
gredientelor si a materialelor de amba-
lare primite pana la produsul finit

@ Ambalarea si etichetarea

¢ Toate materialele care vin Th contact cu
laptele crud trebuie sa fie inofensive

* Produsul trebuie etichetat in conformi-
tate cu Regulamentul (UE) 1169/2011
cu cel putin urmatoarele informatii -
vezi exemplul ce urmeaza:

12



Denumire produs )

Data limitd de
consum

Numele si adresa
operatorului din
sectorul alimentar

Cantitatea
ingredientelor, valorilor
nutritive si informatii

privind alergenii

Péstra;imaf Marca de

rsdes e identificare cu codul

CCondi,tiile de depozitare tarii si numdrul
de inregistrare

al intreprinderii

C Cantitatea net MDI23456

@ Depozitare si distributie

+ Asigurati depozitarea produsului la Monitorizati
T A . siinregistrati
temperaturi adecvate si in conditii de temperaturile
igiena corespunzatoare de depozitare

& Export

Fiecare lot/produs trebuie sa fie insotit de un certificat de sanatate,
astfel cum se prevede in Regulamentul (UE) 2020/2235

LAPTE-RM Lapte crud destinat consumului uman

LAPTE-RMP/NT Produse lactate destinate consumului uman derivate
din lapte crud sau care nu sunt obligate sa fie supuse
unui tratament specific de atenuare a riscurilor

PRODUSE Produse lactate destinate consumului uman care tre-
LACTATE-PT buie supuse unui tratament de pasteurizare

PRODUSE Produse lactate destinate consumului uman care tre-
LACTATE-PT buie sa fie supuse unui tratament specific de diminuare

a riscurilor, altul decét pasteurizarea

13



lmuu i

Obligatia de autocontrol
a operatorilor din
sectorul alimentar

A) Criteriile privind siguranta alimentelor si igiena
procesului

In scopul asigurarii sigurantei alimentare a produselor plasate pe
piata, Operatorii din Sectorul Alimentar (OSA) trebuie sa implemen-
teze un program de autocontrol pentru a evalua Criteriile privind Si-
guranta Alimentelor si Igiena Procesului. Frecventa prelevarilor de
probe nu este stabilita si trebuie sa fie determinata de OSA Tn confor-
mitate cu procedurile HACCP aplicate si cu bunele practici de igiena.

CRITERIILE DE SIGURANTA ALIMENTARA

Evaluarea sigurantei alimentare a unui
. Exemple
produs pus pe piata

+ sunt definite in functie de categoria * Salmonella

alimentara, microorganizmele/toxine- * Lijsteria
le lor, metabolitele, limitele si stadiul - Enterotoxinele
de procesare in care se aplica criteriul. stafilococice

e sunt evaluate la sfarsitul procesului
de fabricatie sau in locul Tn care se as-
teapta cea mai mare Tncarcatura.

14



CRITERIILE DE IGIENA A PROCESULUI

Verificarea igienei si functionarii corec- _
te a procesului de productie Exemple

+ sunt definite in functie de categoria  * Enterobacteriaceae
alimentara, microorganismele, limi- e E coli
tele si stadiul de procesare in care se
aplica criteriul.

* stafilococ
coagulazo-pozitiv
* sunt evaluate in produsele plasate pe
piata pe durata valabilitatii lor.

! Detaliile referitoare la aceste criterii sunt prezentate in Anexala
Regulamentului (CE) nr. 2073/2005

Testarea microbiologica aplicata separat nu poate garanta siguran-
ta alimentului testat, dar aceste criterii ofera obiective si puncte de
referintd pentru a ajuta intreprinderile de procesare si autoritatile
competente Tn activitatile lor de gestionare si monitorizare a sigu-
rantei alimentelor.

Exemplu de autocontrol la criteriile microbiologice intr-o unitate de
procesare a laptelui pentru productia de branza maturata produsa
din lapte supus tratamentului termic:

Teste Plan de prelevare Frecventa

Criteriide | Listeria mo- | n=5 ¢ =0 nedetectate in 25g (in pro- | fiecare
siguranta nocytogenes | duse care sustin cresterea) 20 de

alimentara loturi
n=5 c=0 m =100 (in produse care

nu sustin cresterea)

Criteriide | E. coli/g n=5 c=2 m=100 M =1000 fiecare 20
igiena a de loturi
procesului .
CPS/g n=5 c=2 m=10 M=100 fiecare 20
de loturi

n = numarul de probe; ¢ = numarul de probe permise sa depaseasca m; m = limita
microbiologica acceptabila; M = limita care nu trebuie depdsita. CPS = stafilococi
cuagulazo-positivi. (Cerintele regulatorii sunt evidentiate in verde.)

15



Nota: Pe baza planului HACCP stabi-
lit in timpul analizei riscurilor,
s-ar putea sa fie necesare mai
multe teste. Planurile specifice
produsului trebuie adaptate n
functie de tipul de produs lac-
tat, deoarece n functie de me-
todele lor diferite de producere
si de compozitia fizico-chimica
finala, masurile de control a
sigurantei microbiologice a ali-
mentelor vor varia.

Listeria monocytogenes: Operatorii din industria alimentara trebuie
sa stabileasca daca produsul va sustine sau nu cresterea L. monocy-
togenes si apoi sa aplice criteriile corespunzatoare. Indiferent de tra-
tamentul termic utilizat, contaminarea post-proces este un factor de
risc major pentru siguranta produsului final.

B) Reziduuri

Operatorii din industria alimentara trebuie sa dispuna de un plan de
prelevare a probelor pentru a testa reziduurile antimicrobiene, re-
ziduurile de medicamente farmacologice pesticide si micotoxinele
(Aflatoxina M1).

C) Compozitia chimica a produsului final

Controlul chimic, ca parte a planului de prelevare a probelor al ope-
ratorului, ar trebui efectuat pentru a se asigura ca compozitia pro-
dusului este Tn conformitate cu caietul de sarcini al produsului si cu
etichetarea produsului.

16



Masuri pentru autorizarea
unitatilor producatoare de
lapte si produse lactate
destinate exportului in
Uniunea Europeana

. Operatorul din sectorul alimentar (OSA) depune o cerere la ANSA
pentru a fi autorizat cu drept de export de produse lactate in UE.

. Subdiviziunea teritoriala pentru siguranta alimentelor (STSA)
efectueaza o inspectie a OSA.

. ANSA, la nivel central, analizeaza datele, organizeaza o inspectie
suplimentara pentru a verifica conformitatea cu cerintele natio-
nale si ale UE pentru aprobarea deciziei finale.

. In cazul in care unitatea respectd cerintele nationale si ale UE,
ANSA fTnainteaza o cerere scrisa Directiei Generale Sanatate
si Siguranta Alimentara a Comisiei Europene in vederea
exportului de lapte si/sau produse lactate in UE. i N

I
|

. Unitatea va fi adaugata pe lista unitatilor eligibile
pentru export, disponibila la adresa: https://web-
gate.ec.europa.eu/tracesnt/directory/publication/
establishment/index#!/search?classification-
SectionId=RAW_MILK&classification-
SectionChapter=food&countryCo-
de=MD&sort=country.translation |r



https://webgate.ec.europa.eu/tracesnt/directory/publication/establishment/index#!/search?classificat
https://webgate.ec.europa.eu/tracesnt/directory/publication/establishment/index#!/search?classificat
https://webgate.ec.europa.eu/tracesnt/directory/publication/establishment/index#!/search?classificat
https://webgate.ec.europa.eu/tracesnt/directory/publication/establishment/index#!/search?classificat
https://webgate.ec.europa.eu/tracesnt/directory/publication/establishment/index#!/search?classificat
https://webgate.ec.europa.eu/tracesnt/directory/publication/establishment/index#!/search?classificat

Anexa 1

Principalele acte legislative ale UE in domeniu si legislatia cores-
punzatoare a Republicii Moldova

LEGISLATIA
LEGISLATIA UE CORESPUNZATOARE A
REPUBLICII MOLDOVA
178/2002 | Regulamentul (CE) nr. 178/2002 | Legea nr. 306 din 30-11-
al Parlamentului European si al | 2018 privind siguranta
Consiliului din 28 ianuarie 2002 de | alimentelor;
stabilire a principiilor si cerintelor | https://www.legis.md/
generale ale legislatiei alimentare, | cautare/getResults?doc
de instituire a Autoritatii Europene | id=132903&lang=ro
pentru Siguranta Alimentara si de
stabilire a procedurilor in materie
de siguranta alimentara.
852/2004 | Regulamentul (CE) nr. 852/2004 | Legea nr. 296 din 21-12-

privind igiena alimentara. Comu-
nicarea Comisiei privind punerea
n aplicare a sistemelor de mana-
gement al sigurantei alimentare,
tinand seama de programele de
cerinte esentiale (PNC) si de pro-
cedurile bazate pe sistemul HAC-
CP, inclusiv simplificarea/flexibili-
tatea in punerea in aplicare pentru
anumiti operatori din sectorul
alimentar. Standardele Codex Ali-
mentarius - Regulamentul (CE) nr.
852/2004 privind igiena alimen-
tard ia n considerare standardele
internationale de siguranta ali-
mentara cuprinse in Codex Alimen-
tarius. Documentul de orientare al
Comisiei Europene privind punerea
n aplicare a anumitor dispozitii ale
Regulamentului (CE) nr. 852/2004
privind igiena alimentara stabiles-
te anumite standarde elaborate de
Codex Alimentarius.

2017 privind cerintele
generale de igiena

a produselor alimentare;
https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc
id=122836&lang=ro
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853/2004

REGULAMENTUL (CE) nr.
853/2004 AL PARLAMENTULUI
EUROPEAN SI AL CONSILIULUI din
29 aprilie 2004 de stabilire a nor-
melor specifice de igiena pentru
produsele alimentare de origine
animala

Hotdrarea Guvernului
nr. 435 din 28-05-2010
privind aprobarea Regu-
lilor specifice de igiena a
produselor alimentare de
origine animal;

https://www.legis.md/

cautare/getResults?doc

id=125564&lang=ro

2016/429

Regulamentul (UE) 2016/429 al
Parlamentului European si al Con-
siliului din 9 martie 2016 privind
bolile transmisibile ale animalelor
si de modificare si abrogare a anu-
mitor acte in domeniul sanatatii
animale (“Legea privind sanatatea
animala”).

Nu este transpus

2019/235

Regulamentul delegat al Comisiei
(UE) 2019/2035 din 28 iunie 2019
de completare a Regulamentului
(UE) 2016/429 al Parlamentului
European si al Consiliului in ceea
ce priveste regulile pentru unitatile
care detin animale terestre si pen-
tru crescatoriile de pui siin ceea ce
priveste urmarirea anumitor ani-
male terestre si oudle de incubare
pastrate.

Nu este transpus

2020/2235

Regulamentul de punere in aplica-
re (UE) 2020/2235 al Comisiei din
16 decembrie 2020 de stabilire a
normelor de aplicare a Regula-
mentelor (UE) 2016/429 ale Par-
lamentului European si ale Consi-
liului si (UE) 2017/625 in ceea ce
priveste modelele de -certificate
de sanatate animald, modelele de
certificate oficiale si modelele de
certificate de sanatate animald/

Nu este transpus
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certificate oficiale pentru intra-
rea si circulatie a transporturilor
de anumite categorii de animale
si marfuri in Uniune, certificarea
oficiala a acestor certificate si de
abrogare a Regulamentului (CE) nr.
1774/2002; 599/2004 636/2014
si  (UE) 2019/628, Directiva
98/68/CE si Deciziile 2000/572/
CE, 2003/779/CE si 2007/240/
CE.

2017/625 | Regulamentul (UE) 2017/625 al | Nu este transpus
Parlamentului European si al Con-
siliului privind controalele oficiale.

2074/2005 Regulamentul Comisiei de stabi- | Transpus partial in Hotara-

lire a masurilor de punere n apli-
care pentru anumite produse fn
temeiul Regulamentului (CE) nr.
1234/2007 853/2004 si de or-
ganizare a controalelor oficiale Tn
temeiul Regulamentelor (CE) nr.
854/2004 si 882/2004 de dero-
gare de la Regulamentul (CE) nr.
852/2004 853/2004 si854/2004.

rea Guvernuluinr. 1112 din
06-12-2010 pentru apro-
barea Normei sanitar-ve-
terinare de organizare a
controlului specific oficial
al produselor alimentare
de origine animala;
https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc
id=125573&Ilang=ro
Transpus partial in Hotara-
rea Guvernului nr. 435 din
28-05-2010 privind apro-
barea Regulilor specifice
de igiena a produselor ali-
mentare de origine animal;
https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc
id=125564&Iang=ro
Transpus partial in Legea
nr. 296 din 21-12-2017
privind cerintele generale
de igiena

a produselor alimentare;
https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc
id=122836&Ilang=ro
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2020/692

Regulamentul delegat (UE)
2020/692 al Comisiei din 30 ianu-
arie 2020 de completare a Regula-
mentului (UE) 2016/429 al Parla-
mentului European si al Consiliului
n ceea ce priveste normele de in-
trare Tn Uniune, precum si circu-
latia si manipularea dupa intrarea
transporturilor de anumite anima-
le, produse germinative si produse
de origine animala

Nu este transpus

2019/627

Regulamentul de punere in apli-
care (UE) 2019/627 al Comisi-
ei de stabilire a unor modalitati
practice uniforme pentru efec-
tuarea controalelor oficiale ale
produselor de origine animala
destinate consumului uman prin
Regulamentul (UE) 2017/625
al Parlamentului European si al
Consiliului si de modificare a Re-
gulamentului (CE) nr. 2074/2005
al Comisiei Tn ceea ce priveste
controalele oficiale.

Nu este transpus

2019/1139

Regulamentul de punere in aplica-
re (UE) 2019/1139 al Comisiei din
3 iulie 2019 de modificare a Regu-
lamentului (CE) nr. 2074/2005 de
modificare a Regulamentului (CE)
nr. 2074/2005 in ceea ce priveste
controalele oficiale ale produselor
alimentare de origine animala le-
gate de informatiile din lantul ali-
mentar si de produsele pescaresti
si trimiterea la metode de testare
recunoscute pentru detectarea bi-
otoxinelor marine si la metodele de
testare pentru laptele de vaca crud
si tratat termic.

Nu este transpus
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16/2012

Regulamentul (UE) nr. 853/2004 al
Comisiei de modificare a anexei II
la Regulamentul (CE) nr. 16/2011
al Parlamentului European si al
Consiliului n ceea ce priveste ce-
rintele aplicabile produselor ali-
mentare congelate de origine ani-
mala destinate consumului uman.

Hotdrarea Guvernului
nr. 435 din 28-05-2010
privind aprobarea Regu-
lilor specifice de igiena a
produselor alimentare de
origine animal;
https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc
id=125564&lang=ro

931/2011

Regulamentul de punere n aplicare
(UE) nr. 931/2011 al Comisiei din
19 septembrie 2011 privind cerin-
tele de trasabilitate prevazute in
Regulamentul (CE) nr. 931/2011
al Parlamentului European si al
Consiliului 178/2002 privind ali-
mentele de origine animala.

Legea nr. 306 din 30-11-
2018 privind siguranta
alimentelor;
https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc
id=1329038&lang=ro

765/2006

Decizia 2006/765/CE a Comisiei
de abrogare a anumitor norme de
punere Tn aplicare privind conditii-
le de igiena alimentara si de sana-
tate pentru productia si introduce-
rea pe piata a anumitor produse de
origine animala destinate consu-
mului uman.

Nu este transpusa

2073/2005

Regulamentul (CE) nr. 2073/2005
al Comisiei privind criteriile micro-
biologice pentru produsele alimen-
tare

Hotdrarea Guvernului nr.
221 din 16-03-2009 cu
privire la aprobarea Re-
gulilor privind criteriile
microbiologice  pentru
produsele alimentare;

https://www.legis.md/

cautare/getResults?doc

id=130511&lang=ro
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2073/2005

Regulamentul Comisiei (CE) nr.
2073/2005 privind criteriile
microbiologice pentru produsele
alimentare.

Hotdrarea Guvernului nr.
435 din 28-05-2010 pri-
vind aprobarea Regulilor
Specifice pentru igiena
produselor alimentare de
origine animala. Aceste
reguli au fost elaborate Tn
conformitate cu legislatia
nationala si normele eu-
ropene privind siguranta
alimentara si igiena pro-
duselor de origine ani-
mala. Puteti accesa tex-
tul integral al hotararii la
urmatorul link: Hotararea
Guvernului nr. 435/2010

396/2005 Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al | Hotarirea Guvernului nr.
Parlamentului European si al Consi- | 1191 din 23-12-2010 cu
liului din 23 februarie 2005 privind | privire la aprobarea Regu-
continuturile maxime de reziduuri | lamentului sanitar privind
de pesticide din sau de pe produsele | limitele maxime admisede
alimentare si furajele de origine ve- | reziduuri ale produselor de
getala si animala si de modificare a | uz fitosanitar din sau de pe
Directivei 91/414/CEE a Consiliului. produsealimentare si hra-

na de origine vegetala si
animala pentru animale
https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc
id=114320&lang=ro

2023/915 Regulamentul Comisiei (UE) HOTARARE Nr. 520 din

2023/915 din 25 aprilie 2023
privind nivelurile maxime pentru
anumite contaminanti in produsele
alimentare si abrogarea Regulamen-
tului (CE) nr. 1881/2006.

22-06-2010 cu privire la
aprobarea Regulamentului
sanitar privind contami-
nantii din produsele ali-
mentare;

https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc
id=126796&lang=ro
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315/93 Regulamentul (CEE) nr. 315/93 al | HOTARARE Nr. 520 din
Consiliului din 8 februarie 1993 a | 22-06-2010 cu privire la
Consiliului din 8 februarie 1993 a | aprobarea Regulamentului
stabilit procedurile comunitare pen- | sanitar privind contami-
tru contaminantii din produsele ali- | nantii din produsele ali-
mentare. mentare;
https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc
id=126796&lang=ro
37/2010 Regulamentul (UE) nr. 37/2010 al | Ordinul Nr. 5 din 13-01-
Comisiei din 22 decembrie 2009 pri- | 2021 privind aprobarea
vind substantele farmacologic active | listei substantelor active
si clasificarea acestorain ceea ce pri- | din punct de vedere far-
veste limitele maxime ale reziduurilor | macologic si clasificarea
din produsele alimentare de origine | lor Tn functie de limitele re-
animala. ziduale maxime din produ-
sele alimentare de origine
animala.
1169/2011 | Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 | Legea nr. 279 din 15-12-

al Parlamentului European si al Con-
siliului din 25 octombrie 2011 pri-
vind informarea consumatorilor cu
privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr.
1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006
ale Parlamentului European si ale
Consiliului si de abrogare a Direc-
tivei 87/250/CEE a Comisiei, a Di-
rectivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a
Directivei 2000/13/CE a Parlamen-
tului European si a Consiliului, Di-
rectivele 2002/67/CE si 2008/5/CE
ale Comisiei si Regulamentul (CE) nr.
608/2004 al Comisiei.

2017 privind informarea
consumatorului cu privire
la produsele alimentare;

https://www.legis.md/
cautare/getResults?doc
id=122833&lang=ro
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