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in Uniunea Europeana exista cerinte stricte privind sanatatea publica, sanata-
tea animalelor si bundstarea acestora, aplicabile cdrnii de pasare importate din
afara spatiului comunitar. Astfel, o tara ce detine autorizatie pentru exportul
carnii de pasare in UE trebuie sa prezinte lista intreprinderilor autohtone, care
urmeaza sa fie incluse in lista generala a intreprinderilor aprobate de Uniunea
Europeana. Doar produsele care provin de la aceste firme pot fi exportate in
UE. Lista intreprinderilor aprobate de autoritatile comunitare poate include
abatoare, unitdti de transare si depozite frigorifice.

Intreprinderile incluse in lista UE sunt responsabile de documentarea cu re-
gularitate a conformarii lor la cerintele comunitare si de punerea acestei
informatii la dispozitia autoritatilor nationale relevante, in scopuri legate de
inspectie. Intre altele, intreprinderile trebuie sa duca evidenta si sa fie capabile
sa demonstreze sursa materiilor prime cu care opereaza si destinatia produ-
selor finale. Ele trebuie, de asemenea, sd poata demonstra ce materii prime si
pentru productia caror produse finale au fost utilizate, si sa poata asocia pa-
rametrii inregistrati ai procesului tehnic cu anumite loturi de productie. Toate
aceste cerinte fac parte din obligatia si angajamentul de a mentine un sistem
de trasabilitate.

Este important de remarcat ca cerintele Uniunii Europene privind carnea de
pasdre se refera nu doar la conditiile generate de abatoare, unitdtile de transare
sau depozitele frigorifice. De facto, conditiile ce tin de sandtatea animalelor se
creeaza deja la etapa de ferma, iar anumite conditii privind sanatatea publica
si bunastarea animalelor se dezvolta la etapa de ferma sau in timpul trans-
portarii la abator. Cu toate acestea, tine de responsabilitatea intreprinderilor
incluse in lista intreprinderilor exportatoare aprobate de UE sa documente-
ze corect ca au contractat doar intreprinderi-furnizori care indeplinesc toate
cerintele relevante ale UE.

Atentie: Intreprinderile aprobate de UE trebuie si documenteze in mod cert ca
materia prima folosita provine de la intreprinderi care indeplinesc toate cerintele
comunitare relevante.

Pentru a indeplini aceste cerinte, este nevoie ca sistemul de trasabilitate nu
doar sd acopere etapele post-abatorizare ale lantului de productie a carnii de
pasare, ci sa inceapa, de facto, deja la etapele de pre-abatorizare. Fiecare actor
din lantul de productie a carnii de pasare trebuie sa inregistreze originea si
destinatia animalelor sau a produselor sale si sa fie capabil sa faca legdtura
dintre acestea. Mai mult decat atat, informatiile esentiale ce documenteaza
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respectarea standardelor relevante trebuie transmise de-a lungul lantului,
atunci cand animalele sau produsele trec de la o etapa la alta (a se vedea
Figura 1). In cazul in care este confirmat un pericol pentru sén&tatea publica,
un astfel de sistem de trasabilitate va permite nu doar stabilirea originii peri-
colului (un pas inapoi), ci si identificarea altor intreprinderi sau produse ce ar
putea fi afectate de acelasi pericol (un pas inainte).

Figura 1. Inregistrarea datelor, comunicarea si trasabilitatea de-a lungul lantului de productie a
cdrnii de pasdre.
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Prezentul Ghid este destinat specialistilor care isi desfasoara activitatea in ca-
drul intreprinderilor din lantul de producere a carnii de pasare din Republi-
ca Moldova si care planifica exportul in UE, precum si personalului Agentiei
Nationale pentru Siguranta Alimentelor (ANSA) a Republicii Moldova, care
efectueaza inspectii la intreprinderile din acest sector. Informatia prezentata
in Ghid poate fi utilizata si in scop didactic de catre institutiile de invdtdmant/
instruire care pregdtesc specialisti in domeniu.

Ghidul este divizat in doua capitole. In primul capitol sunt oferite indrumari
generale privind modul de stabilire a unui sistem de trasabilitate in cadrul
unei intreprinderi de producere. Al doilea capitol abordeaza intrebarile speci-
fice trasabilitatii lantului de producere a carnii de pasdre.
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Capitolul 1. Reguli si recomandari
pentru implementarea trasabilitatii
in cadrul intreprinderilor de
produse alimentare

Notiuni generale

Trasabilitatea este posibilitatea de aidentifica, in baza actelor puse la dispozitie,
operatorul de pe piata, timpul, locul, obiectul si alte conditii ale livrarii (van-
zarii sau transmiterii) marfii, care sa fie suficiente pentru a stabili originea
produselor alimentare, a furajelor si animalelor pentru fabricarea acestora, a
obiectelor si materialelor care se afla in contact cu produsele alimentare sau
a substantelor care urmeaza a fi incluse in ele, la toate etapele de fabricare,
prelucrare si circulatie (vezi Figura 2).

Figura 2. Prezentarea schematicd a capacitdtii sistemului de trasabilitate de a identifica toate
conditiile aplicabile procesului de fabricare a produsului alimentar
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Sursa: ANSA Procedura Generald PS/SA-MSD-01/01 - Verificarea trasabilitatii produselor alimentare
Sistemul de trasabilitate reprezinta totalitatea datelor si operatiunilor capa-

bile s& mentind informatiile dorite/necesare despre un produs si componen-
tele acestuia pe parcursul unei parti sau a intregului lant de producere si utili-



GHID DE BUNE PRACTICI

zare. Este un instrument util, care ajuta o unitate din cadrul unui lant alimentar
sa isi realizeze obiectivele stabilite intr-un sistem de management.

In conformitate cu prevederile ,Codex Alimentarius’, trasabilitatea/urmari-
rea produsului inseamna capacitatea de a urmari miscarea produsului ali-
mentar de-a lungul etapelor specifice de producere, procesare si distributie.
Definitia trasabilitatii, stabilita de ,Codex Alimentarius’, este esentiald pentru
ca cerintele legale de trasabilitate sd fie considerate drept legitime, in comertul
international, in conformitate cu acordurile OMC.

Standardul ISO 8402 defineste trasabilitatea drept capacitatea de a reconstitui
istoria, utilizarea sau localizarea unui produs, a unei activitati sau a unor pro-
duse ori activitati similare prin mijloacele de identificare inregistrate.

Implementarea unui sistem efectiv si eficient de trasabilitate este responsabi-
litatea conducerii intreprinderilor de producere. Domeniul de aplicare a siste-
mului de trasabilitate este definit de specificul si natura activitatii operatorilor
de pe piata.

Trasabilitatea, in calitate de mijloc de gestionare a riscurilor, influenteaza in
mod substantial diminuarea probabilitatii de a livra consumatorilor produse
periculoase, si asta deoarece permite identificarea cauzei neconformitatii, ur-
marirea parcursului produselor, al materiei prime si al materialelor contamina-
te. Totodatd, de rand cu sistemul de rechemare/retragere, trasabilitatea ofera
posibilitatea de a furniza clientilor/consumatorilor informatii veridice, care i-ar
putea ajuta sa identifice cu usurinta produsele contaminate si sa evite consu-
mul acestora. Astfel, sistemul de trasabilitate sporeste eficacitatea proceduri-
lor bazate pe principiile HACCP.

Cadrul normativ cu privire la trasabilitate al Republicii Moldova este prezentat
pe scurtin Anexa 1.

Caracteristicile generale ale sistemului de trasabilitate

Sistemul de trasabilitate trebuie sa asigure urmatoarele:

«  identificarea si trasabilitatea materiei prime si a materialelor care se afld in
contact direct cu produsele alimentare si cu furajele, precum si rezultatele
controlului de intrare;

+  identificarea i trasabilitatea loturilor de produse finite si legdtura acestora
cu loturile de materie prima si cu materialele care se afld in contact direct
cu produsele alimentare si cu furajele, precum si respectarea parametrilor
procesului tehnologic;

+ identificarea si trasabilitatea livrdrii loturilor de produse finite clientilor;

«  sistemul corespunzator de documentare si de marcaj la toate etapele pro-

cesului tehnologic.
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Cu alte cuvinte, operatorii de pe piata sunt obligati sa implementeze trasa-
bilitatea conform principiului ,un pas inainte” si ,un pas inapoi’, ceea ce le da
posibilitatea de a asigura trasabilitatea pe tot lantul produselor alimentare si
al furajelor - ,de la furcd la furculita”.

Pentru a atinge acest scop este nevoie de a elabora, implementa si mentine un
set de proceduri permanent valabile, care vor asigura trasabilitatea.

Sistemul de trasabilitatea are trei componente de baza:
«  organizare si planificare;

«  implementare si sustinere;

- verificari efectuale cu regularitate.

Pentru a-i asigura efectivitatea si eficienta, sistemul de trasabilitate trebuie sa
fie elaborat si mentinut in complex cu alte proceduri care sunt parte compo-
nenta a sistemului de gestionare a sigurantei:

« instruirea personalului;

«  controlul de intrare si de evaluare a furnizorilor;

«  procedurile de rechemare si de retragere a produsului;

«  procedurile de gestionare a produselor neconforme;

«  procedurile de gestionare documentara.

Conducerea operatorului de pe piata trebuie sa asigure resursele necesare
pentru elaborarea, implementarea si functionarea efectiva a sistemului de tra-
sabilitate.

Partile componente ale sistemului de trasabilitate sunt:

+ identificarea produsului, a unei parti a produsului, a lotului de produse si
a locului aflarii lor;

«  marcajul si evidenta informatiei;

- stabilirea legaturii dintre informatii.

Definirea loturilor

Elaborarea sistemului de trasabilitate incepe cu identificarea loturilor de pro-
duse finite, de semipreparate sau de materie prima. Lotul este o cantitate a
produsului fabricatd intr-o anumitd perioada de timp, in conditii egale si care
dispune de trdsaturi similare. Un lot al produsului finit sau al semipreparatelor
(dupa caz) pot fi produsele fabricate: (a) in decursul a 24 de ore; (b) in decursul
unui schimb; (c) dintr-un lot sau din mai multe loturi de materie prima.

Aceasta cantitate a produsului poate fi divizata, luand in considerare urma-
toarele:
«  numarul liniei unde produsul a fost fabricat; si

« echipa de ambalatori.
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Pentru materia primad, materialele de ambalare si alte materiale care se afla in

contact direct cu produsul deschis, drept un lot poate fi considerat:

« olivrare de la un furnizor efectuata de catre o unitate de transport;

« dacain livrare pot fi identificate loturile furnizorului (in cazul in care sunt
cateva), atunci astfel de distribuire poate fi pastrata, respectiv intr-o livra-
re vor fi cateva loturi.

NOTA: Operatorii de pe piatd trebuie sd ia in considerare faptul cd, in cazul
neconformitatilor la loturile mari de productie finitd, de semipreparate sau de
materie primd, se ajunge la pierderi mari ca urmare a retragerii, rechemdrii, utili-
zdrii sau procesdrii productiei neconforme. In cazul loturilor de mérimi mai mici,
dimpotrivd, volumul pierderilor se reduce, insd pentru aceasta este nevoie de un
sistem de trasabilitate mai exact si mai flexibil.

Etichetarea

Operatorul de pe piata trebuie sa elaboreze un sistem de marcare a loturilor
de productie finitd, semipreparate, materie prima, materiale de ambalare si de
alte materiale ce intrd in contact cu produsul.

Marcajul lotului de productie finita trebuie sa corespunda cerintelor legislatiei
in vigoare. Un lot de produse poate fi diferentiat atat prin data fabricarii, cat si
prin orice alt marcaj ce permite diferentierea produselor fabricate intr-o anu-
mita perioada de timp in conditii similare si care intruneste trasaturi similare.

Marcajul lotului de produse trebuie sa fie aplicat pe fiecare ambalaj de con-

sum si transport. In baza marcajului pe ambalajul de consum, operatorul de pe

piata trebuie sd asigure disponibilitatea urmdtoarelor informatii:

«  data fabricdrii si termenul de valabilitate;

«  cantitatea de produse in lot;

«  mijloacele de distribuire a tuturor celorlalte ambalaje din acelasi lot;

+ identificarea inregistrarilor corespunzatoare privind conditiile in care s-au
desfasurat procesele tehnologice si auxiliare la fabricarea lotului dat;

- identificarea loturilor de semipreparate, din care a fost fabricat produsul,
in cazul in care exista astfel de produse;

« identificarea loturilor de materie prima si materiale, care sunt in contact
nemijlocit cu produsul;

«  stabilirea, dupa caz, a loturilor rebutului returnat si originea lor, care au
fost folosite pentru fabricarea produsului.

Drept sursa de informatie trebuie sa serveasca actele referitoare la procesul de
fabricare si de circulatie a loturilor de produse si de semipreparate, precum si
documentele privind receptionarea, pdstrarea si circulatia materiei prime si a
materialelor care se afla in contact nemijlocit cu produsul.
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Operatorilor de infrastructurad li se recomanda sa elaboreze proceduri pentru
marcarea productiei finite, a semipreparatelor, a materiei prime si a materiale-
lor care se afla in contact cu produsul pentru a asigura realizarea prevederilor
legislatiei si pentru a garanta functionarea sistemului de trasabilitate, precum
si pentru a face posibila verificarea corectitudinii marcajului, inclusiv in proce-
sul de fabricare.

Trasabilitatea forward (,pdna la client”)

Trasabilitatea ,pana la client” asigura retragerea sau rechemarea efectiva a
produsului in cazul neconformitatii acestuia. Pentru ca sistemul trasabilitatii
~pand la client” sa functioneze efectiv, se recomanda urmatoarele:

+ identificarea corecta a loturilor;

« marcajul corect;

« marcajul corect al ambalajelor de transport;

« marcarea ambalajelor de consum si transport imediat dupa ambalarea
produsului, iar daca aceasta nu se respecta, este nevoie sa se introduca
sistemul de marcare cu laser’;

«  relatii bune cu clientii - colectarea informatiilor despre livrari;

«  sistem unic de evidenta cu distribuitorii;

- atragerea distribuitorilor si clientilor la testarea trasabilitatii.

Trasabilitatea interna

Trasabilitatea interna reprezinta posibilitatea de a urmadri circulatia materiale-
lor (materia prima, materiale de ambalaj si altele) de la receptionarea materiei
prime si pana la transportarea produsului finit catre clienti.

Trasabilitatea interna nu este impusa prin legislatie, insa operatorii de pe piata
au nevoie de ea pentru a reduce pierderile, respectiv a diminua raspunderea
pentru produse periculoase si neconforme.

Sistemul de trasabilitate la intreprindere trebuie:

«  saasigure executarea prevederilor legislative = sa lege loturile de produse
finite cu loturile corespunzdtoare de materie prima;

«  sa minimizeze pierderile companiei de la eliberarea produselor periculoa-
se sau neconforme (retragerea sau rechemarea);

« sd contribuie la identificarea cauzelor neconformitatii sau a pericolului
produselor;

1 Marcare laser - un proces de aplicare a inscriptiilor pe produse si materiale cu o raza laser. Exista
diferite metode de prelucrare: gravura, ablatiunea (indepértarea), recoacerea, annealing-ul si spumarea. In
functie de materialul utilizat si de calitatea dorita, fiecare dintre aceste metode comporta anumite avantaje si

dezavantaje.
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«  saasigure respectarea cerintelor organelor de stat, ale clientilor/furnizori-
lor cu privire la oferirea informatiilor.

Sistemul de trasabilitate trebuie sa corespunda specificului procesului tehno-
logic. De exemplu, acei operatori de pe piatd care, in timpul procesarii, uti-
lizeaza rezervoare de stocare mari pentru pastrarea materialelor lichide sau
a materialelor in vrac (lapte, faind etc.), trebuie sa asigure trasabilitatea de la
loturile de produse finite catre furnizori si viceversa. Acest lucru trebuie facut,
tinandu-se cont de posibilitatea existentei unui numar mare de loturi de mate-
rie prima (inclusiv de la diferiti furnizori), care pot face parte dintr-un lot al pro-
dusului finit. Tn acest caz este nevoie de a acorda o atentie sporita trasabilitatii
umplerii rezervoarelor de acumulare cu loturi de materie prima.

Controlul umplerii rezervoarelor si tinerea documentatiei corespunzatoare
legat de acest proces este un element esential al functionarii sistemului de
trasabilitate. De facto, daca din respectivul rezervor deja s-au folosit materia-
le, operatorul de pe piata nu trebuie sa adauge in el loturi de materie prima.
Adica, pentru a asigura trasabilitatea, trebuie ca mai intai sa fie folosita materia
prima existenta in rezervor si doar dupa aceasta rezervorul poate fi umplut cu
materie prima noua.

Mentinerea registrelor

Pentru functionarea efectiva a sistemului de trasabilitate, operatorul de pe
piata trebuie sa introduca sistemul de registre si protocoale care permite
obtinerea informatiei despre fiecare lot, dupa cum urmeaza:

Pentru produsul finit:

« denumirea produsului;

. data fabricarii;

- identificarea loturilor;

«  termenul de valabilitate (sau informatia ,a se folosi inainte de”);

«  cantitatea produsului in lot;

« unde si ce cantitate a fost livrata;

- care afost linia de ambalare (daca se aplica);

«  parametrii tehnologici ai procesului de ambalare si de marcare;

- rezultatele testarilor produselor finite;

- ce semipreparate au fost folosite (denumirea, numarul lotului/data fabri-
carii);

- ce materiale de ambalare, care intra in contact cu produsul, au fost utiliza-
te (denumirea, numarul lotului/data livrarii).

Pentru semipreparate (dupa caz):

« denumirea semipreparatului;
. datafabricarii;
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identificarea lotului;

termenul de valabilitate;

cantitatea semipreparatului in lot;

in ce loturi de produs si ce cantitate de semipreparate s-a folosit;
identificarea liniei de fabricare (dupa caz);

parametrii tehnologici ai procesului de fabricare a semipreparatelor;
rezultatele testarii semipreparatelor;

ce materie prima (denumirea, numarul lotului/data livrarii) s-a folosit.

Daca in procesele tehnologice se utilizeaza rebuturile reutilizabile, informatia
despre lotul acestora trebuie sa fie inclusa in registrele de trasabilitate. De fac-
to, informatia in cauza este identicd cu cea privind semipreparatele.

Pentru materia prima si materialele care se afld in contact direct cu produsul:

denumirea;

identificarea (poate fi data livrarii);

data livrarii;

data fabricarii materiei prime si a materialelor;

termenul de valabilitate;

furnizorul;

cantitatea de materie prima sau de materiale in lot;

termenul de valabilitate (sau informatia ,a se utiliza inainte de”);
rezultatele controlului la intrare;

documentele de insotire de la furnizor;

n ce loturi de produse sau de semipreparate (dupa caz) s-a folosit.

Implementarea

Operatorul de pe piata trebuie sa elaboreze procedura de trasabilitate, care
trebuie sa fie implementata ca una permanenta si s contind urmatoarele ele-
mente:

domeniul de aplicare a procedurii;

personalul responsabil pentru functionarea sistemului de trasabilitate;
informatia privind productia, materia primd, materialele care intra in con-
tact cu produsul;

informatia privind procesele care sunt elemente ale sistemului de trasa-
bilitate

testarea si analiza sistemului de trasabilitate;

cerintele fata de registrele de trasabilitate.

Operatorul de pe piata trebuie sa introduca sistemul de gestionare a docu-
mentelor ce tin de sistemul de trasabilitate.
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Documentarea sistemului de trasabilitate

Operatorul de pe piata trebuie sa introduca sistemul de gestionare a protocoa-

lelor si registrelor care se refera la elaborarea, implementarea, functionarea si

testarea sistemului de trasabilitate. Aceasta procedura trebuie sd includa iden-
tificarea datelor, compararea lor, metoda si durata de pastrare a unor astfel de
informatii. Registrele si protocoalele pot sa contind urmatoarele:

« evidenta in depozit, rapoartele schimburilor, evidenta parametrilor pro-
ceselor tehnologice, rezultatele analizelor, monitorizarea punctelor critice
de control, documentele de insotire pentru loturile de materie prima si de
materiale etc,;

«  protocoalele pentru testarea sistemului de trasabilitate;

«  protocoalele procedurilor de insotire - de exemplu, instruirea personalu-
lui.

Este, de asemenea, necesara pastrarea modelelor de documente care contin
informatia corespunzatoare - materiale de ambalaj, etichete etc.

Toate inregistrarile trebuie sa fie exacte, veridice si clare. Acestea trebuie pas-
trate in asa fel, incat verificarea lor sd fie posibila in orice moment, pe parcursul
unei anumite perioade de timp. Toate protocoalele trebuie pastrate in con-
formitate cu prevederile legislatiei. Daca cerintele nu sunt specificate, opera-
torul de pe piata va stabili durata pdstrarii lor in mod independent. Totodatad,
trebuie luata in considerare perioada de pastrare a produsului, astfel incat sa
existe posibilitatea de a verifica sistemul de trasabilitate, dar si intregul sistem
de gestiune.

Totodata, trebuie de luat in considerare faptul ca pentru autoritatea compe-
tenta de control protocoalele sunt o dovada importanta a functionarii efective
a sistemului. Registrele si protocoalele se pot tine si in forma electronicd, cu
conditia ca sistemul este protejat de expunere neautorizatd, iar datele pot fi
introduse doar de catre personalul autorizat al operatorului de piata.

Operatorii de pe piata pot implementa sisteme electronice de trasabilitate,
folosind programe de calculator corespunzatoare, cu conditia ca aceste siste-
me sunt adaptate la specificul operatorului de pe piata si asigura executarea
cerintelor prevazute de legislatie.

Verificarea functionalitatii

Operatorul de pe piata trebuie sa efectueze, cu regularitate, verificarea siste-
mului de trasabilitate - cel putin, in cadrul verificarii sistemului de management
al sigurantei productiei. Verificarea trebuie sa ofere dovezi ale efectivitatii sis-
temului de trasabilitate si poate fi realizata in urmatoarele cazuri:
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« in timpul efectuarii auditurilor interne sau al verificarii sistemului de ma-
nagement al sigurantei alimentelor;

« la aplicarea masurilor de control (supraveghere) de catre organul oficial
de control;

« latestarea sistemului de trasabilitate in conformitate cu o procedura apro-
bata (cum ar fi selectarea unui lot al produsului finit sau al materiei prime
si urmarirea acestora in conformitate cu procesul tehnologic).

Pentru testarea trasabilitatii, inainte de toate, se recomanda ca produsul s fie
ales din sortimentul celor care sunt mai complicate ca retetd sau ca tehnologie
de producere, sau care se produc in cantitati mari.

De asemenea, testarea trasabilitatii trebuie sa includa efectuarea bilantului
diferitelor materiale, inclusiv rebutul si produsele secundare, pentru a stabili
cantitatea materiei prime, a materialelor sau a productiei fabricate ce s-a utili-
zat. Rezultatele testdrii trebuie documentate, iar toate neconformitatile identi-
ficate in sistem - inlaturate cu ajutorul procedurii masurilor de remediere.

Obligatiunile managementului

Conducerea operatorului de pe piata are obligatia de a asigura resursele ne-
cesare pentru conformarea intreprinderii cu prevederile legislative privind im-
plementarea si sustinerea sistemului de trasabilitate.

Totodata, managementului intreprinderii i se mai recomanda sa analizeze,
periodic, efectivitatea functiondrii sistemului de trasabilitate, precum si sa im-
plementeze unele proceduri de evaluare a sistemului de trasabilitate, pentru
a verifica astfel necesitatea unor eventuale schimbadri in sistem, datorate unor
factori exogeni.

Astfel de factori ar putea fi:

«  schimbarile in componenta produsului, in lista materiei prime si/sau a al-
tor materiale care intra in contact cu produsul;

«  schimbari in modul de furnizare sau de marcare a materiei prime si a ma-
terialelor;

«  schimbari in procesul tehnologic;

«  modificari ale legislatiei sau ale cerintelor clientilor.

Rezultatele tuturor analizelor si evaluarilor, precum si ale modificarilor imple-
mentate in baza acestei informatii, trebuie documentate.

Implementarea unui sistem efectiv de trasabilitate in lantul produselor ali-
mentare si al furajelor asigura:
«  sporirea nivelului de gestiune a proceselor la fabricarea alimentelor in

lantul ,de la furca la furculita”;
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« urmadrirea inversa a indicatorilor privind siguranta alimentelor;

« diminuarea riscului rdspandirii bolilor infectioase in randul animalelor sau
a bolilor de origine alimentara si, astfel, asigurarea unei protectii maxime
a lantului de fabricare a produsului alimentar;

«  scheme efective de distributie a productiei;

«  reducerea cheltuielilor, legate de rechemarea sau de retragerea produ-
selor;

« asimilarea de piete noi.
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Capitolul 2. Recomandari pentru
implementarea trasabilitatii
in cadrul lantului carnii de pasare

Introducere

Pe langd indrumdrile generale privind cerintele referitoare la trasabilitate, pre-
zentate in Capitolul 1, existd cateva aspecte specifice lantului carnii de pasdre,
care trebuie luate in considerare. Prezentul capitol va aborda aceste aspecte
si va oferi sugestii privind modul de implementare a lor. inainte de toate, va fi
discutata importanta stabilirii relatiilor dintre abatoare si intreprinderile furni-
zoare ale acestora, urmata de prezentarea modelului de certificat veterinar al
UE, necesar pentru exportul de carne de pasare in statele comunitare. Dupa
care vor fi discutate trei teme aditionale:

«  Documentarea parametrilor de productie la fermg;

« Abilitatea de a trasa originea produselor de carne de pasare;

«  Dovada respectarii standardele UE de bundstare a animalelor.

Stabilirea relatiilor dintre producatorii de pui de carne si abatoare

Dupa cum s-a mentionat in Introducerea la prezentul Ghid, intreprinderile
aprobate pentru export in Uniunea Europeana sunt responsabile de docu-
mentarea conformarii la cerintele comunitare, inclusiv conformarea mate-
rillor-sursa pe care le utilizeaza. Aceasta este o provocare destul de serioasa
pentru abatoare, in cazul in care ele primesc materia prima de la companii ce
nu sunt incluse in lista intreprinderilor aprobate de UE.

Cu toate acestea, abatoarele ce fabrica produse din carne de pasare pentru
export in UE sunt obligate sa asigure faptul ca in produsele destinate pentru
export se contine doar carne de pui crescuti in conformitate cu standardele
stabilite de UE. Aceste standarde pot fi urmadrite in lantul carnii de pasare chiar
pana la originea puilor de o zi, dupa cum se va arata ulterior in capitolul de
fata. Prin urmare, abatoarele trebuie sa dispuna de informatii prealabile des-
pre fermele de pui de carne, de la care cumpara materia prima. Dacd un abator
nu poate demonstra ca marfurile destinate pentru UE au fost preparate doar
din carne de pasare ce provine de la ferme conforme cu standardele UE, apro-
barea UE poate fi suspendata sau retrasa, drept consecinta survenind pierde-
rea accesului la piata comunitara.

Din acest considerent, abatoarelor ce exporta in UE li se recomanda sa cum-
pere pui de carne doar de la fermele cu care au stabilit o relatie durabila, de
exemplu, prin incheierea unui contract. Prin intermediul unui astfel de con-
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tract, o ferma de pui de carne poate fi obligata sa produca in conformitate cu
anumite standarde, cum ar fi: originea puilor de o zi, documentatia privind
originea si destinatia pasarilor, evidenta datelor cu privire la productivitate,
sandtate sau tratament veterinar. Se poate stabili, de asemenea, ca o ferma de
pui de carne sa nu poata creste pui ce nu intrunesc criteriile UE, pentru a evita
un anumit contact dintre puii de carne ce satisfac cerintele stabilite de UE si cei
care nu raspund acestor exigente. Respectarea standardelor in cauzd urmeaza
sa fie verificatd, insa aceasta ofera abatorului garantii suplimentare ca el poate
atinge nivelul standardelor UE.

In Republica Moldova, multe ferme de pui de carne si abatoare sunt membre
ale aceleiasi organizatii- holding. Respectiv, executarea standardelor confor-
me celor din UE si facilitarea schimbului de informatii dintre companiile din
cadrul holdingului este sprijinita la nivel de management. Mai mult ca atat,
abatorul, unitatea de transare si depozitul frigorific sunt, deseori, incluse intr-o
singura unitate. In cazul unui astfel de lant integrat de productie se recoman-
da ca toate informatiile despre originea si perioada de productie a carnii de
pasare sa fie adunate la abator. In acest caz, abatorul poate verifica si demon-
stra respectarea standardelor UE pe durata intregii perioade de productie, in
baza propriului sistem de evidenta.

Atentie: Stabilirea relatiilor stricte, cu definirea clara a drepturilor si obligatiunilor,
intre un abator si o ferma de pui de carne este un instrument necesar pentru a asi-
gura faptul cd abatorul aprobat de UE primeste pui de carne doar de la fermele ce
satisfac cerintele Uniunii Europene.

Modelul de certificat veterinar al UE

O sursd importantd de informatii despre cerintele cu privire la trasabilitate este
modelul de certificat veterinar al UE, si asta deoarece documentul cu pricina
stabileste ce informatii trebuie sa fie disponibile la punctul de certificare. Daca o
anumita informatie este generatd la o etapa timpurie in lantul de productie a car-
nii de pasare, aceasta trebuie comunicata de-a lungul lantului (a se vedea Figura
1). O copie a modelului de certificat veterinar al UE este prezentatd in Anexa Il.

Acest certificat trebuie sa fie semnat si stampilat de cdtre un medic veterinar
oficial al tarii de export (adica al Republicii Moldova, in cazul nostru). Prin semna-
tura si stampila, medicul veterinar oficial confirma ca ea/el cunoaste toate preve-
derile relevante la care se face referire in certificatul dat si ca ea/el poate confor-
ma valabilitatea tuturor declaratiilor facute in respectivul certificat eliberat.

Fiecare declaratie trebuie sa fie sustinuta de informatii si de date. Diferite
informatii si date sunt generate la diferite etape ale lantului de productie a carnii
de pasare. Daca de la medicul veterinar oficial se asteaptd ca el sa poata certifica
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valabilitatea tuturor declaratiilor din certificat, atunci aceastd informatie trebuie
sa fie comunicata de-a lungul lantului de productie a carnii de pasare si pusd la
dispozitia medicului veterinar care semneaza certificatul la sfarsitul lantului.

Certificatul consta din doud parti. Prima parte specifica detaliile incarcaturii
expediate, inclusiv detalii despre expeditor, destinatar, produsul propriu-zis si
modul de transportare a acestuia. A doua parte reprezinta certificarea propriu-
zisa si este subdivizata in trei sectiuni: o atestare privind sanatatea publica, o
atestare privind sanatatea animalelor si o atestare privind bundstarea anima-
lelor. Fiecare declaratie facuta in certificat trebuie sa fie sprijinita de documen-
te si inregistrari disponibile. Aceasta presupune ca informatia trebuie sa fie
transmisa de-a lungul intregului lant de productie pentru ca ea sd devina dis-
ponibila la etapele ulterioare de productie si ca trebuie sa existe posibilitatea
de a trasa originea fiecarui bun pentru a verifica veridicitatea informatiei.

Atentie: Unele informatii necesare pentru certificatul veterinar al UE sunt generate
la etape timpurii ale lantului de productie. Drept urmare, aceste informatii trebuie
transmise catre etapele ulterioare prin intermediul unui sistem de trasabilitate.

Pentru a verifica ce informatii necesare sunt generate la fiecare etapa a lantului
de productie a carnii de pasare si care este modul de transmitere a acestor
informatii, a fost efectuata o analizd aprofundatd. Rezultatele acestei analize
sunt disponibile in Anexa lIl.

In cazul importului in tarile UE a produselor de origine animala din afara Uniu-
nii Europene, este necesar ca sa fie anuntate Posturile de Inspectie la Frontiera
(PIF). Aceasta se face, completand documentatia prin intermediul sistemului
informational TRACES (Sistemul de Control si Expertiza al Comertului).

TRACES este un instrument de certificare veterinara on-line, utilizat de Uniu-
nea Europeana pentru controlul importului si exportului de animale vii si de
produse de origine animala in interiorul si in afara granitelor sale. Astfel TRA-
CES constituie un element-cheie al modului in care Uniunea Europeana facili-
teaza comertul si imbunatdteste mecanismele de protectie a sanatatii consu-
matorului. TRACES este singura retea internationala care functioneaza la scara
continentala de 28 de tari si cuprinde circa 500 de milioane de oameni.

TRACES furnizeaza in mod electronic, cu posibilitate de imprimare, certificate
veterinare si sanitare obligatorii in cazul transporturilor in scop de importuri si
al circulatiei in UE. Aceste certificate vizeaza atat animalele vii, cat si produsele
de origine animala in timp ce acestea sunt transportate spre si prin UE. De
facto, TRACES este un instrument eficient pentru a asigura:

«  Trasabilitatea (monitorizarea deplasarii marfurilor atat in cadrul UE, cat si

din tarile terte);
«  Schimbul de informatii (care sa permitd partenerilor comerciali si
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autoritatilor competente sa obtina cu usurinta informatii privind miscarea
loturilor de marfa si accelerarea procedurilor administrative);

«  Gestionarea riscurilor (reactionarea rapida la amenintarile la adresa
sanatatii publice prin urmarirea miscarii loturilor si prin facilitarea gestio-
narii riscurilor pentru transporturile respinse).

Documentarea si comunicarea parametrilor de productie
la nivel de ferma

Dupa cum se poate observa in modelul de certificat veterinar al UE, carnea de
pasare exportata in Uniunea Europeana trebuie sa provina de la pasari care au
fost sandtoase si au avut statut adecvat de vaccinare si de tratament veterinar.
Prin urmare, este necesar ca informatiile despre starea sanatatii lor si orice tra-
tament veterinar ce le-a fost administrat sa fie inregistrate la nivel de ferma, iar
informatiile esentiale sa fie transmise la abator.

Aceste informatii esentiale sunt rezumate sub termenul de ,informatii privind
lantul alimentar”. UE obligd abatoarele sa receptioneze, sa verifice si sa actioneze
pe marginea informatiilor privind lantul alimentar” provenind de la fermele de
origine a pasdrilor pentru sacrificare, in baza informatiilor tinute in evidenta
acestor ferme. Informatiile privind lantul alimentar trebuie sa cuprinda:

«  Starea exploatatiei de provenienta sau starea regionala a sanatatii anima-
lelor;

«  Starea sanatatii animalelor;

«  Produsele medicinale de uz veterinar sau alte tratamente administrate ani-
malelor intr-o perioada de timp relevanta si cu o perioada de asteptare mai
mare de zero, impreund cu datele de administrare si perioada de retragere;

«  Aparitia unei boli care poate afecta siguranta carnii;

- Incazulin care sunt relevante pentru protejarea sanatatii publice, rezulta-
tele oricarei analize efectuate in baza probelor preluate de la animale sau
a altor probe preluate pentru a diagnostica boli ce pot afecta siguranta
carnii, inclusiv probe preluate in cadrul monitorizarii si controlului zoono-
zelor si reziduurilor;

«  Rapoarte relevante despre inspectiile ante- si post-mortem anterioare ale
pasarilor din aceeasi exploatatie de provenienta, inclusiv, in special, ra-
poarte ale medicului veterinar oficial;

- Date cu privire la productie, in cazul in care ele pot indica prezenta unei
boli;

«  Numele si adresa medicului veterinar privat care se ocupa in mod obisnuit
de exploatatia de provenienta.

Prin urmare, producatorii de pasari poarta responsabilitatea de a mentine un
sistem de evidenta completa a tuturor parametrilor de productie relevanti.
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Sistemul de evidentd ar trebui sa inregistreze date pentru fiecare unitate de

productie separatd. Datele relevante includ:

« Numarul de pui de o zi care au intrat in intreprindere;

«  Ratele zilnice ale mortalitatii si cauzele mortalitatii;

«  Consumul zilnic de hrana si apg;

- Data, tipul si calea de administrare a oricaror vaccinuri, precum si numarul
de animale vaccinate, denumirea comerciala si numarul lotului de vaccin;

- Data, tipul si calea de administrare a oricaror produse veterinare, precum
si numarul de animale tratate, denumirea comerciala si numarul lotului
produsului, de rand cu perioada de retragere, daca este cazul;

- Data, numarul si tipul oricaror probe preluate, precum si rezultatul teste-
lor diagnostice.

Aceste date urmeaza a fi analizate cu regularitate pentru a identifica orice
devieri de la valorile normale de productie in timpul sau intre perioadele de
productie. Daca aceste devieri sunt atestate, urmeaza de pus in aplicare ma-
suri care sa conduca la identificarea cauzei (de exemplu, preluarea de probe)
si sa asigure rezolvarea problemei. Pot fi utilizate solutii software pentru a ana-
liza si vizualiza parametrii de productie in timp.

Datele inregistrate trebuie sa fie puse la dispozitia inspectiei veterinare ofici-
ale, la cerere, pentru ca aceasta sa verifice dacd sunt complete si daca sunt in
conformitate cu reglementarile nationale relevante. in plus, datele selectate
trebuie transmise la abator inainte de fiecare livrare pentru a indeplini cerinta
referitoare la informatiile privind lantul alimentar. Astfel de date pot fi transmi-
se prin intermediul unui certificat de sanatate.

EXEMPLU de documentare a informatiei de-a lungul
lantului de producere

Un exemplu de certificat de sanatate este disponibil in Anexa IV. Acest certifi-
cat a fost eliberat de catre autoritatile veterinare si de sigurantd alimentara din
Elvetia, insa trebuie sa fie completat si semnat atat de producatorul agricol, cat
si de transportator.

Dupa cum se poate vedea din certificat, trebuie de completat punctele 1-8 si
de transmis documentul la abator cu 24-72 de ore inainte ca pasarile sa fie tri-
mise pentru sacrificare, astfel permitandu-i abatorului sa raspunda in cazul in
care anumite informatii nu sunt considerate satisfacatoare si pentru a asigura
ca este disponibild o capacitate suficientd de sacrificare. In acest certificat, pro-
ducdtorul de pasari trebuie sa prezinte anumite informatii de productie spe-
cifice (de ex., rata mortalitatii, rezultatele testarii pentru salmoneld, orice boli
specifice care au fost inregistrate la intreprindere), iar in cazul altor informatii
el trebuie doar sa specifice ca un anumit criteriu este indeplinit (de ex., pasarile
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nu au fost bolnave in ultimele zece zile, pasarile sunt supuse unei perioade
de asteptare, nu a fost utilizat niciun medicament ce poate rezulta in niveluri
inacceptabile de reziduuri in carne etc.). Prin semndtura sa, producatorul de
pasari certifica faptul ca informatia prezentata este corecta.

Exemplarul original al certificatului trebuie transmis abatorului in timpul trans-
portarii propriu-zise a pasarilor. Dupa care, producatorul de pasari trebuie sa
completeze si sa semneze punctele 7, 9 si 10 din formular, astfel confirmand ca,
din momentul primei transmiteri a documentului si pana la plecarea pasarilor,
nu au avut loc anumite incidente speciale, cum ar fiizbucnirea brusca a unei boli.
Mai mult ca atat, formularul trebuie sa fie semnat si de cdtre transportator, pen-
tru cd in timpul transportarii el este responsabil de sanatatea si bunastarea pasa-
rilor (inclusiv, de exemplu, de densitatea incarcarii si de durata transportarii).

Desi niciun medic veterinar oficial nu este implicat in completarea si semna-
rea acestui certificat de sandtate, ferma de pasari propriu-zisa este supusa cu
regularitate unor inspectii oficiale. in timpul acestor inspectii oficiale, medi-
cul veterinar oficial va verifica daca producatorul de pasari implementeaza in
mod adecvat cerintele referitoare la parametrii de productie. Aceasta abordare
combinata (inspectia oficiala si auto-certificarea) asigura faptul cd abatorul se
poate baza pe informatia prezentatd de catre producatorul de pasari si, astfel,
el poate proba/documenta ca toata carnea livrata este derivata din pasari ce
satisfac cerintele de sanatate si de siguranta alimentara.

Facand o comparatie intre certificatul de sandtate a pasarilor din Elvetia -
care, desi nu este tard membra a UE, a elaborat respectivul certificat conform
cerintelor comunitare - si certificatul #1 din Republica Moldova, remarcam o
diferenta intre ,stilurile” celor doua documente. Certificatul moldovenesc lasa
mult spatiu pentru inscrieri de text liber, in timp ce in certificatul elvetian,
deseori, trebuie doar de bifat raspunsul corect. Aceasta conduce la un ni-
vel mai inalt de standardizare a informatiei si o probabilitate mai redusa ca
informatiile necesare sa nu fie incluse. O alta diferentd esentiald tine de faptul
ca formularul elvetian solicita anumite informatii aditionale, cum ar fi cele des-
pre mortalitate sau morbiditate, care nu sunt incluse in certificatul #1 din Re-
publica Moldova. Aceasta este o parte a informatiilor privind lantul alimentar
si asigura abatoarele cu date valoroase despre conditiile referitoare la sanatate
si bunastare de la ferma.

Atentie: Producatorii de pasari trebuie sa documenteze parametrii de productie si
sa-i comunice abatorului. Acest fapt va permite abatorului sa probeze/documente-
ze cd toata carnea sa provine de la animale care satisfac cerintele UE referitoare la
sandtatea animalelor si siguranta.
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Abilitatea de a trasa originea produselor din carne de pasdre

Trasabilitatea este o preconditie pentru a putea garanta siguranta alimentelor.
Aceasta se aplica atat la etapele post-abatorizare (de ex., abatorul, unitatea de
transare, depozitul frigorific), cat si la etapele pre-abatorizare ale productiei
(de ex., efectivul-matca, incubatorul, ferma de pui de carne). in primul capitol
al prezentului Ghid au fost descrise cerintele generale cu privire la trasabilita-
te.In capitolul de fata, aceste cerinte generale sunt facute mai specifice pentru
etapele pre-abatorizare.

Fiecare actor din lantul de productie a carnii de pasare trebuie sa poatd proba/
documenta originea produselor sale:

In cazul fiecdrui produs din carne de pasdre tre-
buie sa fie fezabil de identificat ferma la care

— . . . PN
h au fost crescuti puli de carne ce sunt |ncIu5| n

produsul din carne de pasare si pe ce data au
fost sacrificati acesti pui.

Ulterior, ferma de pui de carne trebui sa poata

‘ :{I identifica de la ce incubator au fost cumparati

puii de o zi si pe ce datd au fost primiti acestia.

/ﬂ\ Incubatorul trebuie sa poata demonstra de la
Af—

\/

ce ferme de efective-matca au fost obtinute
ouale pentru incubare si pe ce data au fost pri-
mite acestea. Incubatorul trebuie sa fie organizat astfel, incat sa poata demon-
stra originea fiecarui ou pentru incubare si pui de o zi, asigurand in acest mod
trasabilitatea unui produs din carne de pasare pana la efectivul-matca.

D> B

L.

in acelasi timp, este important ca actorii implicati in lantul de productie sa
poatd proba/documenta si destinatia produselor lor:

Efectivul-matca trebuie sa poata demonstra
la ce incubator si pe ce data au fost trimise
ouale pentru incubare de la o anumita data
de productie.

Incubatorul trebuie sa poata demonstra la ce
ferma de pui de carne si pe ce datd au fost
trimisi puii de o zi de la o anumita data de
productie. Incubatorul trebuie sa fie orga-
nizat astfel, incat sa poata stabili legdtura
dintre oudle de incubare de la un anumit efectiv-matcad si o anumita data de
productie, pe de o parte, si data de livrare a puilor de o zi la 0 anumita ferma

de pui de carne, pe de alta parte.

D >
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f'\ Ferma de pui de carne trebuie sa poata demon-
—\ h stra la ce abator si pe ce data au fost trimisi puii
( ><] de carne.

Asigurarea unei calitati mai fnalte poate fi realizatd atunci cand metoda de

trasabilitate permite identificarea nu doar a fermelor la care au fost tinuti puii,
ci si a unitatii de productie (a se vedea, de asemenea, Figura 3).

Figura 3. Trasabilitatea de la efectivul-matca pana la produsul final.
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Un astfel de sistem de trasabilitate poate fi realizat prin alocarea unui numar unic
de identificare pentru animale sau produse si prin conectarea numarului unic de
identificare al lotului de intrare la numarul unic de identificare a lotului de iesire.
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Efectivul-matcd: toate ouale de incubare colectate intr-o singura

/\ zi, intr-o singura unitate, primesc un numar unic de identificare.

o Acest numadr unic de identificare plus numarul de oud care au
< acest numar se comunica incubatorului.

Incubatorul: Incubatorul poate continua sa utilizeze numarul

/\ unic de identificare acordat de catre efectivul-matca sau poate
ﬂ aloca un nou numar unic de identificare. Este esential ca oudle
de incubare ce provin din surse diferite (acestea pot fi efective-

matca diferite, dar si unitati diferite ale aceluiasi efectiv-matca)

sa aiba in continuare numere diferite de identificare. Daca sunt alocate nu-
mere de identificare noi, incubatorul trebuie sa ducd o evidenta care sa per-
mita conectarea numarului sau de identificare la numarul de identificare al
efectivului-matca. Ouale de incubare cu numere de identificare diferite sunt
incubate separat. Odata ce puii de o zi au iesit din ou, ei sunt gata pentru a fi
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transportati la fermele de pui de carne. Si ei continua sa fie separati prin numa-
rul lor de identificare. Numarul lor unic de identificare, originea lor (efectivul-
matca si unitate de productie) si numarul de pui de o zi care au acest numar
unic de identificare se comunica fermei de pui de carne.

cati pui de o zi si cu ce numar de identificare sunt plasati in fiecare
W unitate de productie. Dupa aceasta, tuturor puilor de o zi dintr-o
- anumita unitate de productie li se alocd un numar unic de identifi-
care. Trebuie de dus o evidenta care sa conecteze numarul unic de identificare al
fermei de pui de carne la numarul de identificare al puilor de o zi alocat de catre
incubator, astfel asigurandu-se trasabilitatea de la ferma de pui de carne pana
la incubator si efectivul-matca. Atunci cand la abator se expediaza pui de carne
crescuti pe deplin, acest numar unic de identificare se comunica abatorului, pe
langa numarul de pui de carne care au acelasi numar de identificare. Daca puii de
carne de la mai mult de o unitate de productie si, prin urmare, cu numere diferite
de identificare se trimit la abator in aceeasi zi, acesti pui de carne vor fi separati
tot timpul si vor fi transportati astfel, incat sa fie fezabil de facut deosebirea din-
tre puii de carne cu numere de identificare diferite (de ex., camioane separate).

Abatorul, unitatea de transare si de prelucrare ulterioard: Fiecarui
grup de pui de carne ce sosesc cu acelasi numar de identificare

i se aloca un numar unic al lotului. Abatorul trebuie sa duca o
evidenta care conecteaza numarul unic al lotului cu numarul de
identificare alocat de catre ferma de pui de carne, astfel asigurand trasabili-
tatea de la abator pana la ferma de pui de carne si la unitatea de productie.
Numarul lotului insoteste carcasa puiului de carne pe intreaga durata a proce-
sului de sacrificare, transare si ambalare, pentru a asigura ca originea fiecarui
produs din carne de pasére poate fi determinata. In cazul in care carnea din
mai mult de un singur lot se amesteca - de exemplu, in productia de carnuri
prelucrate, cum ar fi carnatii -, se aloca un nou numar al lotului, insa se pastrea-
za evidenta numerelor loturilor sacrificate ce au contribuit la un anumit numar
al lotului de produse. La sfarsitul procesului de prelucrare, fiecarui produs i se
aloca un numar de identificare final, care va permite trasarea originii sale pana
la nivelul efectivului-matca.

r\ Ferma de pui de carne: La ferma de pui de carne se inregistreaza

Atentie: Utilizarea numerelor unice de identificare pentru loturi separate de
productie la fiecare etapa a lantului de productie este un mijloc de asigurare a
trasabilitatii.

Este important de remarcat faptul ca, la nivel de ferma, trebuie de inregistrat nu
doar originea si destinatia carnii de pasare. Cerintele cu privire la trasabilitate se
extind si asupra altor intrari la fermd, inclusiv, de exemplu, hrana pentru anima-
le, materialul pentru asternut, medicamentele de uz veterinar sau vaccinurile.
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Exemple de trasabilitate ,de la ferma pana la masa”
in lantul de producere a carnii de pasdre

Originea oudlor este
comunicatd consumatorilor
cu ajutorul unei liste de
numere, nume si locatii ale
producdtorilor, care este
imprimata pe cutia de oud.
Numarul este imprimat, de
asemenea, pe ou. Aceeasi
informatie poate fi gasita
online.

Produsele neprelucrate,
care sunt fabricate sub
marca unei anumite
gospodadrii agricole (aici:
produs de origine
regionald), sunt etichetate
cu numele si locatia fermei
de crigine.

Produsele neprelucrate,
care sunt fabricate sub
marca unei anumite
gospodarii agricole (aici:
crescutein aer liber siin
tranzitie spre productia
ecologici), sunt etichetate
cu numele si locatia fermei
de origine.
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Produsele
prefucrate {aid:
pui intregi
marinali) pot fi
trasate pind la
lotul lor de abator
5 ferma de
origine, prin
intermediul
informatiei
codificate de pe
etichetd, Tarain
care a fost crescut
|| s prefucrat puiul
este indicatd pe
etichetd,
Acelzgi lucru este
valakil pentru
produsele
neprefecrate din
P, care nu
fost fabricate sub

marca unei
anumite

pospodarii
agricole.

Dovada respectarii standardelor UE
cu privire la bundstarea pasdrilor

Ultima parte a modelului de certificat veterinar al UE include garantiile re-
feritoare la bunastarea animalelor. Uniunea Europeana solicita o confirmare
a faptului ca anumite standarde privind bunastarea animalelor sunt respec-
tate fnainte si in timpul sacrificarii lor. Aceste standarde sunt stabilite in Re-
gulamentul Consiliului 1099/2009, care poate fi consultat pe pagina web
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro. Detaliile referitoare la
acest regulament nu vor fi discutate suplimentar in prezentul Ghid. Totusi,
vom mentiona ca Regulamentul Consiliului stabileste cerintele privind
documentatia adecvata, care trebuie sa fi disponibild in cazul eventualelor in-
spectari efectuate de cdtre autoritatile competente, iar aceasta de asemenea
presupune necesitatea unui sistem de trasabilitate.

Pe scurt, cerintele UE privind bundstarea animalelor stipuleaza ca:

«  Abatorul sd pregateasca un document care sa descrie in ce mod va fi asi-
gurata bundstarea animalelor, cum va fi monitorizata implementarea co-
recta a acesteia si ce masuri vor fi luate in caz de neconformare;

«  Abatorul sd puna in aplicare un sistem de monitorizare pentru a verifica
daca masurile sale privind bunastarea animalelor sunt implementeaza
corect;

«  Abatorul sa documenteze rezultatele acestui sistem de monitorizare si ale
oricaror alte masuri de corectare ce au fost luate in urma activitatilor de

monitorizare.




GHID DE BUNE PRACTICI

Aceste documente trebuie sd fie puse la dispozitia autoritdtilor competente
relevante, la cerere.

Mai mute detalii privind documentarea procesului de asigurare a bunastarii
pasarilor, inclusiv procedurile standard de operare, procedurile de monitoriza-
re si documentatia necesard, sunt disponibile in Anexa V.

Atentie: Utilizarea numerelor unice de identificare pentru loturi separate de
productie la fiecare etapd a lantului de productie este un mijloc de asigurare a
trasabilitatii.
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Capitolul 3. Concluzii

Trasabilitatea de-a lungul lantului alimentar este un instrument important
pentru a garanta siguranta alimentelor. Reglementarile UE obliga fiecare actor
implicat in lantul alimentar sa fie capabil sa identifice, de-a lungul acestuia,
atat originea materiei prime utilizate, cat si destinatia produselor sale finale.
De asemenea, actorul in cauza trebuie sa poatd demonstra ce materie prima si
in fabricarea caror produse finale a fost inclusa.

Mai mult ca atat, UE obliga operatorii de pe piata, respectiv statele exportatoa-
re, ca produsele din carne de pasare importate sa satisfaca anumite criterii pri-
vind siguranta alimentelor, sandtatea si bundstarea animalelor. De asemenea,
autoritatile UE cer ca produsele destinate pietei comunitare sa nu fi intrat in
contact, la niciun moment de-a lungul lantului de productie, cu produse de un
standard de calitate mai jos. Pentru a demonstra respectarea standardelor eu-
ropene, operatorii din sectorul alimentar trebuie sa stabileasca si sa menting,
de-a lungul lantului de produsere a carnii de pasare, un sistem de evidenta
adecvat pentru parametrii de productie relevanti. Pe langa aceasta, anumiti
parametri trebuie transmisi de la un actor din lant la actorul urmator, pentru a
oferi dovezi ca materialele respecta standardele UE.

In lista de intreprinderi aprobate pentru export, UE include doar intreprinderi
post-abatorizare. Prin urmare, abatoarele aprobate poarta responsabilitatea
de a asigura trasabilitatea de-a lungul lantului carnii de pasare, intrucat dese-
ori ele primesc pasari de la ferme ce nu au fost aprobate in mod individual
de catre UE. De aceea, responsabilii din cadrul abatoarelor trebuie sa instituie
un sistem care garanteaza ca sunt primite pasari doar de la ferme ce respecta
toate standardele UE relevante, sau trebuie sa asigure o separare completa
dintre carnea de pasare si produsele din carne de pasdre care provin de la
ferme conforme UE si de la cele neconforme UE.

Uniunea Europeana nu prescrie un sistem sau un program specific pentru tra-
sabilitate. Tine de responsabilitatea operatorilor din sectorul alimentar de a
elabora si a pune in aplicare sisteme de evidenta si de trasabilitate, cu scopul
de a satisface standardele stabilite in spatiul comunitar european.
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Anexa I: Cadrul normativ cu privire la trasabilitate
al Republicii Moldova

Cadrul legal cu privire la trasabilitate al Republicii Moldova include urmatoa-

rele acte normative:
HOTARAREA DE GUVERN Nr. 51 din 16.01.2013 privind organizarea si
functionarea Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor
HOTARAREA DE GUVERN Nr. 1112 din 06.12.2010 pentru aprobarea Nor-
mei sanitar-veterinare de organizare a controlului specific oficial al produ-
selor alimentare de origine animala
LEGEA Nr. 113 din 18.05.2012 cu privire la stabilirea principiilor si a
cerintelor generale ale legislatiei privind siguranta alimentelor
HOTARAREA DE GUVERN Nr. 412 din 25.05.2010 pentru aprobarea Reguli-
lor generale de igiena a produselor alimentare
HOTARAREA DE GUVERN Nr. 435 din 28.05.2010 privind aprobarea Reguli-
lor specifice de igiend a produselor alimentare de origine animala
HOTARAREA DE GUVERN Nr. 773 din 03.10.2013 cu privire la aprobarea
Normei sanitar-veterinare de stabilire a cerintelor de comercializare a car-
nii de pasare
LEGEA Nr. 50 din 28.03.2013 cu privire la controalele oficiale pentru verifi-
carea conformitatii cu legislatia privind hrana pentru animale si produse-
le alimentare si cu normele de sanatate si de bunastare a animalelor
LEGEA Nr. 78 din 18.03.2004 privind produsele alimentare
HOTARAREA DE GUVERN Nr. 996 din 20.08.2003 despre aprobarea Nor-
melor privind etichetarea produselor alimentare si a Normelor privind eti-
chetarea produselor chimice de menaj
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Anexa ll: Modelul de certificat veterinar al UE
pentru carnea de pasdre

Sursd: Regulamentul UE 798/2008 (anexa I, partea 2, modelul de certificat pentru ,POU")

Model de certificat sanitar-veterinar pentru carne de pasare (POU)

TARA: Certificat sanitar-veterinar pentru UE
1.1, Expeditorul L2, Nurl_larul de_ referinid al 128 ,,-/
[ PE—— certificatului _’",/
Adresa 13, Autoritatea competents centrald
Tara 1.4, Autoritatea competenta locald
Tel,
= =
E 1,5, Destinatarul 16. //
H Denumirea _—
2 Adresd L
3. -
o /
E Tara ,/
B Tel. /'/
] =
B |7 Terade Codul | 8. Regunea Codul | 19, Tarade Codul | 110, _—
= origine 150 de origine destinatie IS0 _—
g "
=
£ p—
K 1.11. Locul de origine 112, _—
_f’/"’
D . Muméinul de ap ”,_#/
,/
Adresa _—
1.13. Locul de incrcare |.14. Data plecari
Adresa
1115 Mijloacele de transport 1116, PIF de intrare in UE
aviend  vaper 0 Vagon de cale ferata O
Vehicul rutier 0 Altele O L7 P
Identificare: o —
. o —
Decumentul: — —
1.18. Descrierea marfurilor 1.19. Codul marfurilor {codul SA)
1.20. Cantitatea
1.21. Temperatura produselor 1.22. Numé&rul de colete
Ambientata 0 De refrigerare (] De congelare O
e
1.23. Mumdarul sigihulutfcontainerului I.24;_'_'_,_,_,.,—'- -
1.25. Marfuri certificate pentru:
Consum uman O
1.26. — - 1.27. Pentru import sau admitere in UE O
.,-—‘/——
___,_/——
—“/‘-
1.28. Identificarea marfurilor
B de al unitati
Specia Abator Unitate de Depozit frigorific  Numarul de Greutatea neta
(denumire transare colate

stiintifica)
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Partea II: Certificare

L POU (carne de pasére)
Il. Informatii privind sanatatea Il.a. Numarul de referinta al Il.b.
certificatului
.1 Certificat de sanitate publica
Subsemnatul, medic veterinar oficial, declar c& am luat la cunostinta dispozitile relevante ale
Regulamentelor (CE) nr. 178/2002, (CE) nr. 852/2004, (CE) nr. 853/2004 si (CE) nr. 854/2004 si
certific prin prezenta cd carnea de pasére (') descrisd in prezentul certificat a fost obtinutd in
conformitate cu acele cerinte si, in special, ca:
(a) provine dintr-o unitatefdin unitati care pune/pun in aplicare un program bazat pe principiile
HACCP in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 852/2004;
(b) a fost produs3 in conformitate cu conditile prev&zute in sectiunile Il i V ale anexei Il la
Regulamentul (CE) nr. 853/2004;
(c) afost consideratd adecvatd pentru consum uman in urma inspectiilor ante- si post-mortem
realizate in conformitate cu sectiunea IV capitolul V din anexa | la Regulamentul (CE)
nr. 854/2004;
(d) a fost marcatd cu o marca de identificare in conformitate cu sectiunea | din anexa Il la
Regulamentul (CE) nr. 853/2004;
(e) satisface criteriile relevante prevazute in Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare;
(i sunt indeplinite garantiile referitoare la animale vii si la produsele provenind de la acestea
prevdzute de planurile privind reziduurile, prezentate in conformitate cu Directiva
96/23/CE, Tn special articolul 29,
(*)[(g) indeplineste cerintele Regulamentului (CE) nr. 1688/2005 privind aplicarea Regulamentului
{CE} nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste garantiile
speciale in materie de salmoneld pentru transporturile de anumite camuri si oud céatre
Finlanda si Suedia.]
I.2. Certificat de sanitate animala
Subsemnatul, medic veterinar oficial, certific prin prezenta ca camea de pasére descrisd in
prezentul certificat:
.21, provine din:
) (% () fie [teritoriul avand codul............................. 1
) (%) sau [compartimentulicompartimentele ......... 1
care la data eliberarii certificatului era(u) indemn (indemne) de:
gripa aviara inalt patogend in sensul articolului 2 punctul 16 din Regulamentul (CE) nr. 798/2008
si
boala de Mewcastle, astfel cum este definitd la articolul 2 punctul 18 din Regulamentul (CE)
nr, 798/2008;
.22 a fost obtinuta de la paséari de curte care:
(%) fie [nu au fost vaccinate impotriva gripei aviare;]
(%) fie [au fost vaccinate impotriva gripel aviare in conformitate cu un plan de vaccinare care respecta
cerintele prevazute in anexa V la Regulamentul (CE) nr. 798/2008 utilizand:
[numele si tipul vaccinuluitvaccinurilor utilizat(e)]
lavarstade ... saptadmani;]
1.2.3. a fost obtinuta de la pasari de curte care au fost finute in:
3 (%) (") fie [teritoriulteritoriile avand codul.................... 1
() (™ fie [compartimentulicompartimentele ............... B
(4 fie [de la ecloziune sau au fost importate ca pdsan de curte, altele decat ratite (pui de

0 zi, pasari de reproductie si pentru productie, pasari de curte destinate sacrificarii
sau repopularii fondurilor de vanatoare) dintr-o tara tertd sau din tan terte enumerate
pentru produsul respectiv in partea 1 din anexa | la Regulamentul (CE) nr. 798/2008
in conditii cel putin echivalente ce cele din regulamentul respectiv;]
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TARA

1.2.4.

1.2.5.

1.2.6.

®ma7.

(' [.2.8.

1.3,

Note
Partea I:

POU (carne de pasare)

Informatii privind sénétatea Il.a. Numérul de referinta al Il.b. /f’_,/
certificatului
) fie [de la ecloziune sau au fost importate ca pasar de curte, altele decat ratite (pui de

o zi, pasari de reproduclie si pentru productie, pdsar de curte destinate sacrificarii
sau repopularii fondurilor de vanatoare) dintr-un stat membruw/din state membre.]

a fost obtinuté de la p&sari de curte care provin din unitati:
(a) care nu fac obiectul niciunei restrictii in materie de sén4tate animals;

(b} in vecinitatea carora, pe o razd de 10 km, incluzénd, dupd caz, teritoriul unei tan
invecinate, nu a existat niciun focar de gripa aviard inalt patogend sau de boala de
Newcastle cel putin in ultimele 30 de zile;

a fost obtinuta de la pasari de curte care:

(7] (a) aufostsacrificate ladatade ................ (zz/Ilfaaaa) sau n perioada .............ccoccvveneen

(zz/faaaa) Si ..o (zz/llfaaaa);

(b) nu au fost sacrificate in cadrul niciunui plan de sanatate animald pentru controlul sau
eradicarea bolilor pasarilor de curte;

(¢) in timpul transportului catre abator, nu au intrat in contact cu pasar de curte afectate de
gripd aviara inalt patogend sau de boald de Newcastle;

(a) provine de la abatoare autorizate care, la momentul sacrificarii, nu fAceau obiectul unor
restrictii datorate unui focar epidemic suspectat sau confirmat de gripd aviard inalt
patogend sau de boala de Newcastle si, pe o razd de 10 km, nu a existat niciun focar
epidemic de gripd aviard inalt patogend sau de boala de Mewcastle cel putin in
precedentele 30 de zile;

(b) nu a intrat in contact in niciun moment, in timpul sacrificarii, transarii, depozitarii sau
transportului, cu pasari vii sau cu carne cu o stare de sanatate inferioara;

provine de la pasari de curte destinate sacrificarii care:

(@) nu au fost vaccinate cu vaccinuri preparate dintr-o tulpind matca a virusului bolii de
Newcastle care prezintd o patogenitate mai mare decét tulpinile lentogene ale virusului;

(b) au fost supuse unui test de izolare a virusului pentru depistarea bolii de Newcastle,
efectuat intr-un laborator oficial la momentul sacrificarii pe esantioane de tampoane
cloacale prelevate aleatoriu de la cel putin 60 de pasan din fiecare efectiv in cauza, care
nu a evidentiat niciun paramixovirus aviar cu un indice de patogenitate intracerebrald
(ICPI) mai mare de 0.4;

(€) nu au intrat in contact, in cursul celor 30 de zile anterioare sacrificrii, cu paséri de curte
care nu indeplinesc conditiile prevazute Ia literele (a) si (b).]

provine de la efective de pasari de curte destinate sacrificarii care au fost examinate si testate in
conformitate cu punctul 8 din sectiunea | a anexei Il la Regulamentul (CE) nr. 798/2008.)

Certificat de bunastare animala

Subsemnatul, medic veterinar oficial, cerific c& camea proaspatd descrisd in partea | a
prezentului certificat provine de la animale care au fost tratate in abator, inaintea si in timpul
sacrificarii sau uciderii lor, in conformitate cu dispozitile relevante din legislatia Uniunii i cu
indeplinirea unor cerinte cel putin echivalente cu cele prevazute la capitolele Il si Il din
Regulamentul (CE) nr. 1099/2009 al Consiliului.

— Rubrica 1.8 se mentioneazd codul pentru zona sau compartimentul de origine, dacéd este necesar, astfel
cum este indicat in coloana 2 din anexa | partea 1 la Regulamentul (CE) nr. 798/2008.

— Rubrica I.11: denumirea, adresa si numarul autorizatiei unitatii de expediere.

— Rubrica |.15: pentru vagoane feroviare si camioane, se indica numérul (numerele) de nmatriculare, pentru
nave, numele si pentru avioane, dupa caz, numdrul zborului. In cazul in care transportul se efectueaza in
containere sau in 13zi, in rubrica 1.23 se indicd numarul total de containere sau de |&zi, numarul lor de
inregistrare si, dupa caz, seria numerica a sigiliului.

— Rubrica 1.19: se utilizeazd codul corespunzétor din sistemul armonizat (SA) al Organizatiei Mondiale
aVamilor: 02.07, 02.08 sau 05.04.
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L POU (carne de pasdre)
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Informatii privind sanatatea Il.a. Numérul de referinta al Il.b.
certificatului

Partea II:

«Carne de pasérer inseamnd parfile comestibile ale pasarilor de crescétorie, incluzand pasarile care nu
sunt considerate domestice, dar care sunt crescute ca pasari de curte, cu exceptia ratitelor, care nu au fost
supuse vreunui alt tratament decat cel prin refrigerare, pentru a se asigura conservarea; camea
impachetata in vid sau carnea impachetata intr-o atmosfera controlata, trebuie, de asemenea, sa fie insolitd
de un certificat in conformitate cu prezentul model.

Notd: Include carnea de la asa-numitul «vanat cu pene de crescatories.

Se elimind Tn cazul in care lotul nu este destinat importarii in Suedia sau Finlanda.

Codul teritoriului, astfel cum figureaza in coloana 2 a pariii 1 din anexa | la Regulamentul (CE) nr. 798/2008.
A se pastra mentiunea adecvata.

Se introduce numele compartimentului (compartimentelor)

Pentru tarile sau teritorile cu mentiunea «N» in coloana & a parii 1 din anexa | la Regulamentul (CE)
nr. 798/2008, doar pentru camea de pasare (POU), aceasta inseamna ¢4, in cazul aparitiei unui focar de
boald de Newcastle, astfel cum este definitd punctul 18 de la articolul 2 din Regulamentul (CE)
nr. 798/2008, se continua utilizarea codului t&ni sau al teritoriului, dar aceasta va exclude orice zond unde,
la data emiterii prezentului cerlificat, tara tertd in cauzad aplicd restriclii oficiale cu privire la boala
de Newcastle.

Se indicd data sau datele sacrificérii. Importurile de astfel de care nu sunt permise atunci cénd aceasta
provine de la pasari de curte sacrificate in teritoriul sau compartimentul (compartimentele) mentionate la
punctul 11.2.1 in cursul unei perioade in care au fost adoptate masuri restrictive de catre Uniunea Europeana
impotriva importurilor de astfel de carne din teritoriul sau compartimentul (compartimentele) respectiv(e).

Se aplici doar tarilor cu mentiunea «Vl» in coloana 5 din partea 1 a anexei | la Regulamentul (CE)
nr. 796/2008.

In cazul in care carmea provine de la pdsan de curte, altele decat ratite, cum ar fi puii de o zi, pasérile de
reproductie si pentru productie, pasarile de curte destinate sacrificarii sau repopuldrii fondurilor de
vanatoare, originare dintr-un stat membru sau din state membre sau dintr-o taré sau din ari terle enumerata
(enumerate) in partea 1 a anexei | la Regulamentul (CE) nr. 798/2008 pentru importurile de produs respectiv
in Uniune, se indica codulfcodurile statului membru/statelor membre sau tariift&rilor sau teritoriuluifteritoriilor
tarii (tarilor) respective si codul tarii terte in care s-au sacrificat pasérile de curte.

Aceastd garantie este necesard numai pentru carnea de pasére care provine din tari, teritorii sau zone cu
mentiunea «X» in coloana 5 din partea 1 a anexei | la Regulamentul (CE) nr. 798/2008.

Medic veterinar oficial

Numele (cu majuscule): Functie si titlu:
Data: Semnatura:
Stampila:
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Anexa lll: Generarea informatiei de-a lungul lantului
de producere a carnii de pasdre

Fiecare rand din tabelul de mai jos contine o informatie cerutd de modelul de
certificat veterinar al UE. Ulterior, se indicd la ce etapa a lantului de productie
a carnii de pasdre este generatd aceasta informatie si prin ce etape trebuie
transmisa informatia in cauza mai departe.

Etapa lantului de productie
Etapa pre-recoltd Etapa post-recolta
¢ 2 e " 3
218 2|8 (=] 8|2 |5 |¢C8| &
Parametrul din modelul de certificat & 8| 5|82 82| 5|22 z 2le3|82

& | 8|85 88 B |85\ ¢g5|¢eg|z8

s | 3 g |2 S g 1§ |5 |S8|5

k-] & g | & & s |3 3 5 3

S g = E 2 £ § &
Numar | Denumire
1.1, Numele expeditorului X
1.1, Adresa expeditorului X
I.1. Tara expeditorului X
I.1. Numarul de telefon al expeditorului X
1.2 Numadrul de referinta al certificatului X
1.3. Autoritatea competentd centrald X
1.4. Autoritatea competentd locala X
1.5. Numele destinatarului X
1.5 Adresa destinatarului X
1.5 Tara destinatarului X
1.5. Numarul de telefon al destinatarului X
1.7. Tara de origine X
1.8. Regiunea de origine X
1.9. Tara de destinatie X
111, Numele locului de origine X
111, Adresa locului de origine X
111, Numarul de aprobare al locului de origine X
1.13. Adresa locului de incdrcare X
1.14. Data plecarii X
1.15. Mijlocul de transport X
1.15. Identificarea mijlocului de transport X
1.15. Documentul mijlocului de transport X
1.16. Punctul de inspectie la frontiera (PIF) la X

intrare in UE

1.18. Descrierea marfii X
1.19. Codul marfii (codul HS) X
1.20. Cantitate X
1.21. Temperatura produselor X
1.22. Numédrul pachetelor X
1.23. Numarul sigiliului/containerului X
1.25. Marfuri certificate p/u: Consum uman X
1.27. Pentru import sau admitere in UE X
1.28. Identificarea marfii, specii X
1.28. Identificarea mérfii, abator X X X X X X
1.28. Identificarea marfii, unitatea de transare X X X X X
1.28. Identificarea marfii, depozit la rece X X
1.28. Identificarea marfii, numarul de pachete X
1.28. Identificarea marfii, greutatea neta X
I.1. | a | Stabilirea principiilor HACCP X | X X | X X | X




GHID DE BUNE PRACTICI

Parametrul din modelul de certificat

Etapa lantului de productie

Deporzitarea la rece a carnii de
pasare productive

Etapa pre-recoltd Etapa post-recolta
v v
¢ £ 2 |2 v
= v s (% K 0
=1 = S5 o = 5 ] ]
S| 2|3 | |8 3|8 &
3 S [ 5 S | o v
2ol Be| & v v
e | 8| 2 |8%| 8| 2 |z2g|zs
Q 2 S cE| QF ] EE|EE
o a = S %] = =9 £U
=4 = L3 &3 = =3 =
E ) o S @ i kel G
< N i 85| €35 ) o5 | 'CT
© o 8 £9o| g9 B o9 | @9
Q o 3 S§5|ga| o |¢a|lga
o | 8 s | %€ s | s 5
S5 81¢g |53 | 8|8 |3
B g ] £ n 2 =
5 & | = g |2 =
v © a <
v =

productive

Produs in conformitate cu Sectiunea
Il, Anexa Il la Regulamentul (CE) nr.
853/2004

>
>
>
>
>

>

Produs in conformitate cu Sectiunea
V, Anexa Il la Regulamentul (CE) nr.
853/2004

Corespunzatoare  pentru  consumul
uman, inspectia ante-mortem, Sectiunea
IV, Capitolul V al Anexei | la Regulamentul
nr. 854/2004

Corespunzatoare  pentru  consumul
uman, inspectia post- mortem, Sectiunea
IV, Capitolul V al Anexei | la Regulamentul
nr. 854/2004

I1.1.

Marcat cu marca de identificare in con-
formitate cu Sectiuneal, Anexa Il la Regu-
lamentul (CE) nr. 853/2004

1.1,

Satisface criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare din Regulamentul
(CE) nr. 2073/2005

IL.1.

Animalele vii si produsele sunt conforme
planurilor cu privire la reziduuri in con-
formitate cu Directiva 96/23/CE

1.1,

Satisface garantiile speciale (Regulamen-
tele (CE) nr. 1688/2005 si nr. 853/2004)
referitoare la salmoneld pentru incarca-
turile spre Finlanda si Suedia

11.2.1

Carnea provine din teritoriu

11.2.1

Carnea provine din compartiment(e)

x>
XX
x>
XX

XX

XX

11.2.2

Pasarile nu sunt vaccinate impotriva Gri-
pei aviare extrem de patogene (GAEP)

11.2.2

Carne obtinutda din pdsari, denumirea
vaccinului (vaccinurilor)

11.2.2

Carne obtinutd din pésari, tipul vaccinu-
lui (vaccinurilor)

11.2.2

Carne obtinuta din pasari, varsta de vac-
cinare

1.2.3

Carnea provine din pasari tinute in terito-
riu incepand de la clocire

1.2.3

Carnea provine din pdsari tinute ince-
pand de la clocire sau importate ca pui
de o zi in compartiment(e)

1.2.3

Carnea provine din pasari importate ca
pui de o zi sau pasari de sacrificare din-
tr-o tara terta inclusa in lista pentru mar-
fa datd in Partea 1 a Anexei | la Regula-
mentul 798/2008

11.2.4

Carnea provine din pasari care provin
din gospodarii care nu sunt supuse
restrictiilor privind sdndtatea animalelor

11.2.4

Carnea provine din pasari care provin din
gospodarii intr-o raza de 10 km (inclusiv
tarile invecinate) in care nu au avut loc iz-
bucniri de GAEP sau boala Newcastle cel
putin in ultimele 30 de zile
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Etapa lantului de productie

Etapa pre-recoltd Etapa post-recolta
v v
- 2 2 |e o 3 o
¢ € |5 s |8 |= g
2| = S |8 5 S |2 3 z |5
S 2 8 | = S s | 8 Bl S| 2
2| 5| 28 |8,]% I I -
B . o a w o | R o S S| Bu| G| oo
Parametrul din modelul de certificat 2| 3 5 |22|82| 5 |=2|22| 2|22
g | 8 = 85|59 £ |§S|£3|¢2e|ES
bl N el 58| 25| 8 Co|CT|=a|.5T
© ) B} £2| 3¢ Bl c9 | s Q| wo| Y9
Q ) Q Sga|Ega o 5| 98| owm| S8
] s | 2% € s |8 5 52| 2
= 5 o = 2 e |8 = 28| 9
s & g © a 2 |2 kel 3 o
3 7| = 2| £ % o]
4 S | & < &
¥ = o

11.2.5 | a | Carnea a fost obtinutd din pésari sacrifi-
cate in ziua data (zz/Il/aaaa)

>
>
>
>
>
>

11.2.5 | a | Carnea a fost obtinutd din pasari sacrifi-
cate intre (zz/Il/aaaa) si (zz/1l/aaaa)

>
>
>
>
>
>

11.2.5 | b | Carnea a fost obtinutd din pésari care nu
au fost sacrificate in cadrul unei scheme
de sandtate animala pentru controlul sau
eradicarea bolilor caracteristice pasarilor

1.2.5 | ¢ | Carnea a fost obtinutd din pésari care nu
au intrat in contact cu pasari infectate
cu GAEP sau boala Newcastle in timpul
transportarii spre abator

1.2.6 | a | Carnea provine din abatoare aprobate
care la momentul sacrificérii nu erau su-
puse unor restrictii din cauza unei izbuc- X X X X X X
niri suspectate sau confirmate de GAEP
sau boala Newcastle

I.2.6 | a | Carnea provine din abatoare aprobate
intr-o razd de 10 km in care nu a avut loc
nici o izbucnire de GAEP sau boala New-
castle sau cel putin in ultimele 30 de zile

1.2.6 | b | Pasarile/carnea nu au avut contact in ni-
ciun moment in timpul sacrificarii, taierii,
depozitarii sau transportarii cu pasari sau
carne de o stare de sandtate mai proasta

11.2.7 | a | Carne obtinutd din pdsari care nu au fost
vaccinate cu vaccinuri preparate din virus
de baza al bolii Newcastle care denota X X X X X X X X X
patogenitate mai inalta decat tulpinile cu
patogenitate joasa a virusului

11.2.7 | b | Carne obtinuta din pasari supuse testului
de izolare pentru boala Newcastle efec-
tuat intr-un laborator oficial in momentul
sacrificarii asupra unui esantion aleato-
riu de mostre cloacale de la cel putin 60 X | X | X | X | X | X
pasari in fiecare stol vizat si in care nu a
fost depistat nici un paramyxovirus aviar
cu indice de patogenitate intracerebrala
(IPIC) de peste 0,4

11.2.7 | ¢ | Carne obtinuta din pasari care nu au in-
trat in contact t|mpvdve ‘30 de zile inainte X X X X X X X X
de sacrificare cu pasari care nu satisfac
conditiile 11.2.7 a) si b)

11.2.8 Carne obtinuta din stoluri de pdsari care
au fost examinate si testate in conformi-
tate cu punctul 8 din Sectiunea | al Ane-
xei Il la Regulamentul (CE) nr. 798/2008

11.3. Carnea provine din animale care au fost
manipulate in abator inainte si in timpul
sacrificarii sau omorarii in conformitate
cu prevederile relevante din legislatia
Uniunii si care au indeplinit cerinte cel
putin echivalente cu cele stabilite in Ca-
pitolele Il si Il ale Regulamentului Consi-
liului (CE) nr. 1099/2009
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Anexa IV: Exemplu de certificat de sandtate
pentru carnea de pasdre

(Traducerea este prezentatd mai jos)

schaft Eldgentssisches Depari=ment des Innem EDI

for L
Vetsrindrevcan BLY

und

Gesundheitsmeldung fiir Hausgefliigel
{12h bis 72h vor der Schlachtung)

1.Herkunftsbetriek

Name, Vomame

Adregse

PLZ, Ort

TVDIBUR Nummer inteme Nummer: |

L

Telefon/Mcbittelafon

2. Tierart
3 mastnonner [ Legenennen O Angere

3.Bestimmungsort

Schiachtbetried i |

Vorgesehenss Datum der [ |

Anzanl Tiere zur Anzani: [ | Aner:

4. Informationen zur Lebensmittelkette

Anzahl Tlere eingestallt / Datum Anzani: | Datum:

Tellzustaliung / Dalum Oua | Onein Datum: [

Stertiichke wahrend ger Mastin % =

Salmanelenuntersuchung va  [Onen [ oswm: 0 | sewna:

Krankhehen wahrend der Mact/ Legezelt ]

L Verietzungen Oua [ Onen

der I dos tore zu A der Mact/Logozelt

==

3. Bestitigung der Seuchenfreiheit

0 oert Ist kelnen poiizelichen ) men

6. Bestatigung iiber Medikamenteneinsatz/Futtermittel mit Wirkstoffen und Tiergesundheit
[0 dte unter Punit 2 aufgerinrte Herde 15t gesund und In den letzten 10 Tagen nicht krank gewesen

[ ane Avsewziisten nach einer alifaligen Benandlung mi Arznelmitein sind abgelauen.

[ ate unter Punit 2 aufgesunre Herde hat kelne Madikamante / Futtermatel mit Wirkstoften ernakien, die Im

Flelech RUckstande In unzuldssigen Konzentrationen verursachen kénnen
Grund falle disce A boen nleht beststigf werden

7. Verladehinweis

[ Pianungsvorgabe [ Tatedchlich vor Ori verladen
| Anzani Tiere pro Transportgiter: [ | Anzanl Tiere pro Transporignter: |
8. Unterschrift der verantwortlichen Tierhalterin / des twortlichen Tierhalters
[onipawmizer | [ untersconn
9. Besondere Vork isse in der Zeit zwischen dem Versand der Gesundheitsmeldung bis
zur Zeit des Transports:
B nein (= 5] Grund:
10. Unterschrift der verantwortlichen Tierhalterin / des verantwortlichen Tierhalters
Ont ! Datum / Zelt Untarschrift
11. Transport
Abtanriszeli: =] Ankunfiszeit: ] Fahrtdauer:
12.U hrift der rtlichen Fahrerin / des verantwortlichen Fahrers

| on/oawmzer [ | unterscnnn 1
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Certificat de sanatate pentru carnea de pasare
(cu 24-72 de ore inainte de sacrificare)

1. Ferma de origine

Prenume, nume

Adresa
Cod postal, oras
Numarul de identificare a fermei Numar intern:

Numar de telefon

2. Speciile animalelor

O Puide carne O Gainioudtoare O Altele

3. Destinatie

Abator
Data planificata de sacrificare

Numarul animalelor pentru sacrificare Numar: Varsta:

4. Informatii privind lantul alimentar

Numadrul de animale care au intrat in

productie/data Numr: Data:

Sacrificare partiala/data QDa ‘ O Nu Data:

Mortalitatea in timpul ingrdsarii in %

Testul pentru salmonela O Da ‘ O Nu ‘ Data: ‘ Rezultat:
Boala in perioada de ingrasare/ouare

Gainile oudtoare: raniri U Da ‘ dNu

Comentariile proprietarului animalelor privind abaterilor din timpul perioadei

5. Confirmarea libertatii de boala
«  Ferma de origine nu este supusa vreunor masuri oficiale de control al bolilor.

6. Confirmarea utilizarii medicamentelor veterinare/hranii tratate cu me-

dicament si sanatatea animalelor

- Stolul identificat in punctul 2 este séanatos si nu a fost bolnav in ultimele 10 zile.

«  Toate perioadele de retragere urmare a vreunui tratament cu medicamente vete-
rinare au expirat.

«  Stolul identificat in punctul 2 nu a primit careva medicamente veterinare/hra-
na tratatd cu medicament care poate fi cauza reziduurilor in carne la nivele care
depdsesc pragul tolerat.

Motivul, daca aceste declaratii nu pot fi confirmate:
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7. Informatii despre transport

Planificare

Incércate efectiv

Numaérul de animale per cusca de transport:

Numaérul de animale per cusca de transport:

8. Semnatura proprietarului responsabil al animalelor

Locul/data/ora

Semnatura

9. Incidente speciale intre transmiterea certificatului de sanatate

timpul transportului

QNu aDa

Motiv:

10. Semnatura proprietarului responsabil al animalelor

Locul/data/ora Semnaturd
11.Transport
Timpul de plecare: Timpul de sosire: Durata transportului:

12. Semnatura soferului responsabil

Locul/data/ora

Semnatura
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Anexa V: Cerinte privind documentarea bunastadrii animalelor

Proceduristandardde operare (cf.articolul 6 al RegulamentuluiComisiei 1099/2009):
Abatoarele trebuie sa planifice din timp sacrificarea pasarilor si operatiunile afe-
rente si sd le efectueze in conformitate cu procedurile standard de operare. Aba-
toarele trebuie sa conceapd si sa puna in aplicare aceste proceduri standard de
operare pentru a asigura ca sacrificarea si operatiunile aferente se desfasoard in-
tr-un mod care fereste animalele de orice durere, chin sau suferinta evitabile in
timpul sacrificarii sau al activitatilor aferente. Procedurile standard de operare cu
privire la bunastare trebuie sa descrie in detaliu urmatoarele aspecte %
« Sisteme si proceduri documentate relevante pentru diverse domenii de
receptionare, adapostire si sacrificare a animalelor, si sisteme de verificari/controa-
le proprii pentru a verifica respectarea continua a reglementarilor privind bunas-
tarea animalelor.
«  Gestiunea instalatiilor de descdrcare, adapostire, imobilizare, asomare si sacri-
ficare pentru a asigura cd animalele sunt ferite de durere, chin sau suferintd evita-
bile in timpul sacrificarii sau al activitatilor aferente.
- Controale de verificare ce vor fi suficiente pentru a asigura ca practicile observa-
te zilnic privind diferite domenii reflecta pe deplin procedurile documentate si cé la
necesitate se iau actiuni de corectare, care sunt documentate in modul respectiv.
« Instalatiile utilizate pentru sacrificare si operatiunile aferente vor fi proiectate,
construite, mentinute si operate in asa fel, incat sa asigure respectarea legislatiei.
Aceste instalatii, structuri/proiecte de design, capacitate de stocare, capacitatea ma-
xima vor fivalidate in raport cu standardele industriale si cerintele legislative relevan-
te si vor fi incluse in procedura standard de operare privind bunastarea animalelor.
« Aranjamentele pentru lucratorii implicati in operatiuni specifice de manipula-
re a animalelor urmeaza a fi asigurate cu certificate de competenta.
+  Numele si responsabilitatea medicului veterinar oficial pentru bundstarea ani-
malelor.
+  Procedurile de monitorizare desfasurate si evidenta care asigura respectarea
reglementarilor cu privire la bundstare.
+  Metodele de sacrificare care urmeaza a fi utilizate si specificarea utilizata pen-
tru echipamentul de imobilizare si asomare.
+  Verificarile asomarii care vor fi efectuate, inclusiv:

«  frecventa;

«  persoanele responsabile de monitorizare si verificare;

« indicatorii utilizati pentru evaluarea eficacitdtii asomadrii.
«  Procedurile existente pentru a rezolva asomarea ineficienta.
« Controalele vehiculelor de transportare a animalelor si a,abilitatii de a calatori”
care vor fi efectuate.
«  Procedura de evidenta a controalelor referitoare la bundastarea animalelor la
operatorul din sectorul alimentar in documentele de receptionare/informatiile
privind lantul alimentar etc.

2 Sursa: https://www.agriculture.gov.ie/media/migration/foodsafetyconsumerissues/
meathygiene/ tradernotices/ 2014/AnimalWelfareSOPTN090414.pdf
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+  Procedurile necesare pentru a se ocupa de animalele ranite si cele supuse sa-
crificarii accidentale sau de urgenta cu un accent special pe cerinta de a minimiza
suferinta nenecesara.
+  Procedura pentru sacrificare fard asomare a animalelor, inclusiv controalele
sistematice, pentru a asigura faptul ca animalele nu prezintd anumite semne de
constiintd sau de sensibilitate inainte de a fi eliberate din imobilizare si nu prezintd
anumite semne de viata inainte de a fi supuse eviscerarii sau oparirii.
«  Controalele sacrificarii fara asomare prealabila care vor fi efectuate, inclusiv:

. Frecventa;

+  Persoanele responsabile de monitorizare si verificare;

+ Indicatorii utilizati pentru a evalua lipsa constiintei si decesul.
+  Procedurile existente in cazul in care animalele nu sunt inconstiente dupa sa-
crificare si prezinta semne de viata.
+ Regulile de operare pentru abatoare conform anexei lll din Regulamentul Con-
siliului 1099/2009, dupa caz.

Proceduri de monitorizare (cf. articolul 16 al Regulamentului Consiliului 1099/2009):
Procedurile de monitorizare urmeaza sa descrie modalitatea in care a fost efectua-
ta verificarea asomarii si ar trebui sa includa cel putin urmatoarele:

« Numele persoanelor responsabile pentru procedura de monitorizare;

+ Indicatorii destinati sa detecteze semnele absentei sau prezentei constiintei
sau sensibilitatii la animale; indicatorii destinati sa detecteze absenta semnelor de
viata la animalele sacrificate conform ritualurilor religioase;

«  Criterii pentru a determina daca rezultatele aratate de indicatorii mentionati
mai sus sunt satisfacatoare;

«  Circumstantele si/sau momentul in care trebuie sa aiba loc monitorizarea;

« Numarul de animale din fiecare esantion care sa fie verificate in cursul moni-
torizarii;

+  Proceduri adecvate pentru a garanta cd, in cazul in care criteriile mentionate in
punctul 3 nu sunt indeplinite, operatiunile de asomare sau de sacrificare sunt ree-
xaminate pentru a identifica motivele oricarui tip de imperfectiune si schimbarile
necesare ale acestor operatiuni.

Documentare: Abatorul trebuie sa duca evidenta si sa pastreze urmatoarele
informatii:

+  Rezultatele tuturor verificdrilor cerintelor cu privire la infrastructura cu ajutorul
unei liste standardizate;

« Toate lucrdrile de intretinere a echipamentului de imobilizare si de asomare;

- Toti parametrii pentru echipamentul de asomare, care trebuie sa fie inregistrati
conform legislatiei;

- Toate masurile intreprinse pentru a imbundtati bundstarea animalelor;

« Rezultatele in scris ale procedurilor de monitorizare a asomarii si sacrificdrii
pentru fiecare linie de sacrificare.
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