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ETAPELE DE APROBARE A INTREPRINDERILOR
PENTRU EXPORTUL CARNII S| PRODUSELOR DIN
CARNE DE PASARE IN UNIUNEA EUROPEANA

Operatorul din domeniul alimentar
(ODA) depune Ila subdiviziunea
teritoriald  (STSA) a  Agentiei

STSA efectueazd o inspectie

Nationale  pentru  Siguranta (inspectia 1) privind conformitatea
Alimentelor (ANSA) o cerere pentru unitatii cu legislatia nationald  si
autorizare  sanitar-veterinard  cu introduce rezultatele inspectiei in
drept de export n e “Registrul de stat al controalelor”.

https://www.legis.md/cautare/getR
esults?doc_id=131745&lang=ro

In cazul in care unitatea respectd
ANSA, la nivel central, analizeazd

datele, organizeazd o inspectie

cerintele nationale si cele ale UE,
ANSA depune o cerere scrisd la
suplimentard (inspectia Il) pentru o Directia Generald Sé&ndtate i

verifica conformitatea cu cerintele Sigurant& Alimentard a Comisiei
nationale si cele ale UE in vederea

aprobadrii deciziei finale.

Europene pentru exportul de carne
proaspdtd de pasdre si produse din
carne de pasdre in UE.

In cazul in care garantiile acordate de
ANSA sunt considerate suficiente,

Directia Generala Sanatate si Siguranta
Alimentard a Comisiei Europene Vva
include unitatea in lista intreprinderilor
eligibile care sunt disponibile la adresa:
https://webgate.ec.europa.eu/tracesnt/
directory/publication/establishment/ind
ex#![search?sort=country.translation



l. REGULI GENERALE PENTRU
EXPLOATATIILE DE PUI DE CARNE

l. EXploatatia de pui de carne trebuie:

1. sd fie autorizatd de ANSA

2. sa implementeze bunele practici agricole
http://www.animaltransportguides.eu/wp-content/uploads/201//03/RO-Guides-Pc
ltry-rev2021.pdf;
https://www.ansa.gov.md/uploads/files/Informatii%20publice/2021/
DCMVHPA/ghid%20de%20bune%20practici%20si%20de%20igiend%20de%20producere
%20a%20turajelor%20.pdf

3. sa dispund de planuri de monitorizare a bolilor infectioase conform Programului
National de Control al Bolilor la Animale (Salmonella, gripa aviard, boala de Newcastle
etc.)

4. s& implementeze cerintele privind bundstarea animalelor (temperaturd, iluminare,
umiditate, ventilatie)

5. sa dispund de un sistem de management al deseurilor si al subproduselor de origine
animald

6. s respecte cerintele de biosecuritate, salubritate, dezinfectie si combatere a
daundatorilor

7. sa asigure trasabilitatea

8. sa utilizeze mijloace de transport adecvate, conform legislatiei nationale, pentru
transportul pasarilor de la ferma la abator




ll. Reguli cu privire la furaje si medicamente de uz veterinar:

1. sa utilizeze numai furajele furnizate de operatorii din domeniul hranei pentru animale
inregistrati/autorizati de ANSA

2. sG manipuleze si sa utilizeze furaje etichetate In conformitate cu legislatia national&

3. sd utilizeze numai medicamente de uz veterinar inregistrate in Registrul de stat al
medicamentelor de uz veterinar (http://reqgistru.ansa.gov.md/)

4. sa pdstreze si sa utilizeze medicamentele de uz veterinar numai in conformitate cu
instructiunea lor, doza specificq, cu respectarea perioadei de asteptare

5. sd utilizeze numai aditivi pentru hrana animalelor inclusi Th Registrul UE

https://ec.europa.eu/food/safety/animal-feed/feed-additives/eu-register_en

6. s tind evidenta furajelor achizitionate si a medicamentelor de uz veterinar utilizate
(Registrul furajelor achizitionate, Registrul medicamentelor de uz veterinar)

7. 1n cazul in care intreprinderea produce furaje, sd dispund de un program de
autocontrol pentru siguranta si trasabilitatea furajelor (Ghidul de bune practici de
productie siigiend pentru sectorul productiei de furaje)




2. REGULI GENERALE PENTRU INTREPRINDERI
(ABATOARE, UNITATI DE TRANSARE, DEPOZITE
FRIGORIFICE, INTREPRINDERI DE PROCESARE A

CARNII DE PASARE)

Intreprinderea care doreste s@ exporte carne de pasdre si
produse din carne de pasadre in UE trebuie:

sqd fie autorizatd de ANSA

s& implementeze cerintele preliminare (cu privire la clédire, spatii, echipamente,
furnizori de materii prime, programe de control pentru igiend, apaqd, daunatori,
personal etc.)

. s& stabileascd si s& implementeze proceduri bazate pe principiile HACCP [ ISO 22000

(Ghid privind implementarea procedurilor bazate pe HACCP in unitdtile de productie
de carne)

sa dispunad de un program de autocontrol in conformitate cu legislatia nationald si
cerintele UE

s& asigure trasabilitatea produsului pe intregul lant de producere (Ghid de bune
practici privind trasabilitatea de-a lungul lantului de productie pentru carnea de
pasdre)

sA asigure etichetarea adecvata

sA organizeze instruirea personalului cu privire la cerintele de igiend

sA asigure gestionarea deseurilor alimentare si a subproduselor de origine animalad
conform legislatiei nationale

. sa asigure controlul temperaturii in spatiile de producere si depozitare

10.

sa asigure implementarea standardelor de calitate la comercializarea oudlor in
conformitate cu legislatia nationald




ODA sunt responsabili de garantarea sigurantei produselor alimentare introduse
pe piatd (Legea 306/2018).

Criterii privind igiena procesului si siguranta alimentara

Carcase de pui broiler

Salmonella spp.

Campylobacter spp.

Carne tocatd

Preparate din carne

Carne
separatd mecanic

E. coli

O datd pe sdptdmand/ dacd
timp de 30 de sdptamani
consecutive se Inregistreazd
rezultate conforme — o datad la
2 saptamani

O datd pe séptdmand/ dacd
timp de 52 de saptamani
consecutive se Inregistreazd
rezultate conforme — o datd la
2 saptamani

Numarul de colonii

aerobe

Salmonella spp.

O datd pe séptdmand/ dacd
timp de 6 sGptdmani conse-
cutive se inregistreaza
rezultate conforme — o data la
2 saptamani

O datd pe séptdmand/ dacd
timp de 30 de saptamani
consecutive se Inregistreazd
rezultate conforme — o datd la
2 saptadmani

Salmonella spp.

E. coli

O datd pe sdptdmand/ dacd
timp de 6 saGptadmani conse-
cutive se Inregistreazd
rezultate conforme — o data la
2 saptamani

O datd pe sdptdmand/ dacd
timp de 30 de sdptamani
consecutive se Inregistreazd
rezultate conforme — o datad la
2 saptamani

Numarul de colonii

aerobe

Salmonella spp.

O datd pe séptdmand/ dacd
timp de 6 sGptdmani conse-
cutive se inregistreaza
rezultate conforme — o datd la
2 sgptadmani

O datd la 2 saptamani

Microorganisme Frecventa Etapa ..I.G COTe S€
’ aplica criteriul

Carcase
dupad racire

Sfarsitul procesului
de fabricatie

Sfarsitul procesului
de fabricatie

Sfarsitul procesului
de fabricatie

Salmonella spp. nu a fost detectata in 25 g dintr-o proba grupata de piele de pe gat

Frecventa prelevarii probelor ce tin de criteriile de siguranta alimentara nu este stabilitq,
ODA trebuie sa o determine conform programului de control de laborator din HACCP.

IP ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar” este Laboratorul

National

microbiologici,
veterinar si contaminantilor.

de Referinta acreditat
de calitate,

pentru controlul
reziduurilor de medicamente de uz

iIndicatorilor




4. PRELEVAREA PROBELOR PENTRU SALMONELLA
S| CAMPYLOBACTER

Prelevarea probelor pentru Salmonella si Campylobacter se
efectueazd in conformitate cu Hotdrarea Guvernului 221/20009.

Proba finald ( 5 mostre 5x26)*

*Probele de piele de pe gat de la trei carcase de pasari din acelasi efectiv de
origine trebuie combinate pentru a forma o singurad probad de 26 g.




5. STANDARDE DE COMERCIALIZARE

Carnea de pasare destinata exportului in UE trebuie sa corespunda Hotardrii
Guvernului 773/2013, care prevede cd mentiunile vor fi insotite de un certificat eliberat
de catre inspectorii desemnati de ANSA.

Clasificarea carnii de pasare:

Sa fie curata, fara urme de corpuri
strdine, murddrie sau sdnge, sd nu
prezinte fracturi deschise, miros strain,
urme Vvizibile de sdnge, cu exceptia
urmelor de dimensiuni mici si slab
perceptibile. Nu trebuie sa prezinte urme
de refrigerare anterioarad etc.

Cateva pene mici, tuleie (capete de
pene) si puf (pene subtiri) sunt tolerate
pe piept, pe pulpe, pe spate, pe articu-
latiile picioarelor si ale extremitatilor *
aripilor.

Prezintd echimoze mai extinse
decdat cele admise  pentru
carcasele din clasa A.

Astfel de echimoze pot fi accep-
tate doar pentru clasa B daca
acesta este singurul neajuns sem-
nificativ.
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6. CERTIFICAREA

Operatorul din domeniul
alimentar autorizat

pentru export in UE

Cerere pentru

certificarea exportului Subdiviziunile Teritoriale

pentru Siguranta
Alimentelor

Inspector autorizat
delegat de STSA

« Documente care dovedesc
originea si trasabilitatea lotului

» Rapoarte de incercdari pentru
investigatii de laborator
conform planului de autocontrol

« Alte documente relevante, etc.

Controlul documentelor

 Analiza organoleptica

« Autorizared sanitar-veterinard
a mijloacelor de transport

« Temperatura de transportare,
depozitare

* |giena
- Etichetarea/identificarea

Controlul fizic
(identificarea)

Prelevarea de probe
(in caz de necesitate)

Decizia de certificare/
completarea si eliberarea
certificatului national

Eliberarea certificatului in
sistemul TRACES




/. CONTROLUL OFICIAL

Aprobarea

Baza legala

ANSA  autorizeazd  intre-
orinderile care produc/proce-
seazd alimente de origine ani-
mald, Tn conformitate cu
legea  221/2007, Llegea
296/2017 si Hot&rérea Guver-
nului 435/2010.

" Activitatea fermei de
pdasari
Baza legala

Fermele de  pasari
functioneaza in confor-
mitate cu:

- Legea 221/2007

- Legea 119/2018

- Legea 129/2019

- Hotdirarea Guvernului 415/2009
- Hotdrd&rea Guvernului 1275/2008
Hotdrdrea Guvernului 398/2012
Hotdrarea Guvernului 939/2008
Hotdirdrea Guvernului 344/2020
Hrana pentru animale

Hotdrarea Guvernului 910 /2020
Hotdirarea Guvernului 27 /2020
Hotdrarea Guvernului 311/2012

11 Activitatea ODA

Baza legala

Operatorul din domeniul
alimentar activeaza in
conformitate cu:

- Legea 306/2018

- Legea 296/2017

- Legea 279/2017

- Hotd&rarea Guvernului 435/2010

- Hotdrarea Guvernului 773/2013

- Hotdrarea Guvernului 221/2009

- Hotd&rdarea Guvernului 1112/2010

- etc.

|V Controlul oficial de catre
ANSA

Baza legala

Controlul oficial se efectueazadin
conformitate cu:

- Legea 50/2013 si 131/2012:

- Tn mod regulat, pe baza de
risc, cu frecventa adecvata

- la toate etapele lantului
alimentar

- ANSA a elaborat si a imple-
mentat Planul National de
Monitorizare a Reziduurilor la
animale vii si produsele de
origine animala

- etc.






Agentia Nationala pentru Siguranta
Alimentelor din Republica Moldova

str. Mihail Kogadlniceanu 63 MD-2009, mun. Chisinau, Republica Moldova

tel/fax. +373-22-264640

email: info@ansa.gov.md,
www.ansa.gov.md

Acest material a fost produs cu suportul financiar al Uniunii Europene. Continutul acestuia
reprezintd responsabilitatea exclusiva a proiectului "Sprijin continuu pentru agriculturd, dezvoltare
rurald si siguranta alimentelor din Republica Moldova”, finantat de Uniunea Europeand. Continutul
materialului apartine autorilor si nu reflectd in mod neapdrat viziunea Uniunii Europene.
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