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ORDINUL

mun.Chisindu
“A_unie 2046 Nr. __old5

Cu privire la aprobarea
Ghidului privind etichetarea
uleiului de masline

In scopul implementarii prevederilor Legii nr.279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare, pct.24-46 din Hotirarea Guvernului
nr.15/2024 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate pentru uleiurile vegetale
comestibile, pct. 8 sbp.2), pct.14 sbp.16) si pct.19 din Regulamentul privind organizarea
si functionarea Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor, aprobat prin Hotirarea
Guvernului nr.14/2023 si in scopul asigurarii informarii corecte a consumatorilor cu
privire la produsele alimentare,

ORDON:

1. Se aprobd Ghidul privind etichetarea uleiului de misline, conform anexei la
prezentul ordin.
2. Prezentul ordin va fi publicat pe pagina web a Age ationale pentru Siguranta

Alimentelor si intrd in vigoare'la daja 311.
3. Controlul asupra executérii prezen ordin 1 Y persdnal.
7

Director general




la Ordinul nr. 235 din 02.06.2026

AGENTIA NATIONALA PENTRU
SIGURANTA ALIMENTELOR

GHID

PRIVIND ETICHETAREA
ULEIULUI DE MASLINE

Vv Etichetare corectid = Consumator informat

Chisinau 2026




l. SCOP

Prezentul ghid serveste drept suport pentru operatorii din domeniul
alimentar la etichetarea uleiului de masline si comercializarea
acestuia pe teritoriul Republicii Moldova. Totodata, ghidul are scopul
de a informa consumatorii sa citeasca corect eticheta uleiului de
masline, astfel incat sa-l aleaga in cunostinta de cauza.

Il. LEGISLATIA DE BAZA

Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare;

Hotararea Guvernului nr.15/2024 cu privire la aprobarea Cerintelor
de calitate pentru uleiurile vegetale comestibile.

lll. CERINTE ESENTIALE

Informatiile referitoare la uleiurile de masline nu trebuie sa induca in
eroare consumatorul, in special in ceea ce priveste caracteristicile
produsului alimentar precum natura, identitatea, proprietatile,
compozitia, cantitatea, data durabilitatii minimale, tara de origine si
metoda de productie.

DE RETINUT!

Eticheta este sursa principala de informatii pentru
consumator.

Transparenta si corectitudinea contribuie la protejarea si
la cresterea increderii consumatorilor in produs.
Respectarea legislatiei in vigoare contribuie la evitarea
sanctiunilor si la protejarea reputatiei operatorului.




IV. TIPURI DE ULEI DE MASLINE

Uleiul de masline este obtinut din fructe de pom de maslin (Olea
europaea L.), cu exceptia uleiurilor obtinute prin solventi sau procedee de

reesterificare si a oricarui amestec cu uleiuri de alte feluri.

1. ULEI DE MASLINE EXTRAVIRGIN

Ulei virgin de masline a carui aciditate libera maxima, exprimata
in continut de acid oleic, este de 0,8 g la 100 g.

=
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8 2. ULEI DE MASLINE VIRGIN

\ Ulei virgin de masline a carui aciditate libera maxima, exprimata

‘% in continut de acid oleic, estede 2 gla 100 g

3. ULEI DE MASLINE LAMPANT

Ulei de masline virgin a carui aciditate libera maxima, exprimata in
acid oleic, este mai mare de 2 g la 100 g. Se foloseste exclusiv in
scopuri industriale.

’!‘ 4. ULEI DE MASLINE RAFINAT

g Ulei de masline obtinut prin rafinarea uleiului de masline virgin, a
P carui aciditate libera, exprimata in continut de acid oleic, nu este
2 mai mare de 0,3 g la 100g

‘j!? | 5. ULEI DE MASLINE COMPUS DIN ULEI DE
N\ MASLINE RAFINAT SI ULEI DE MASLINE VIRGIN

Y R . . ‘0 T
M Ulei obtinut prin amestecul de ulei de masline rafinat si ulei de

P . 1 - n o 0
masline virgin, altul decat cel lampant, a carui aciditate libera nu

este mai mare de 1 gla 100g




6. ULEI DIN POMACEEA DE MASLINE DIN PRIMA

EXTRACTIE

Ulei obtinut prin tratarea tescovinei de masline cu alti solventi
decat solventii halogenati sau prin alte tratamente fizice, cu
excluderea uleiurilor obtinute prin procedee de reesterificare si a
oricarui amestec cu uleiuri de alte feluri.

7. ULEI VIRGIN ORDINAR DE MASLINE

Ulei de masline virgin cu o aciditate libera, exprimata in acid oleic,
de cel mult 3,3 gla 100 g.

o T,
i “

8. ULEI BRUT DIN TURTE DE MASLINE

Ulei obtinut din turte de masline prin tratarea cu solventi sau prin
procedee fizice, cu exceptia uleiurilor obtinute prin procedee de

reesterificare.

9. ULEI RAFINAT DIN TURTE DE MASLINE

Ulei obtinut prin rafinarea uleiului brut din turte de masline, a carui
aciditate libera, exprimata in continut de acid oleic, nu este mai
mare de 0,3 g la 100 g.

10. ULEI

DIN

TURTE

DE

MASLINE

Ulei obtinut prin amestecul de ulei rafinat din turte de masline si
ulei de masline virgin, altul decat cel lampant, a carui aciditate
libera, exprimata in continut de acid oleic, nu este maimarede 1g

la 100 g.

DE RETINUT!

La etichetarea uleiurilor de masline nu se admite atribuirea sau invocarea

proprietatilor de tratament, profilaxie sau vindecare a bolilor.




V. CERINTE LINGVISTICE

Eticheta uleiului de masline se prezinta in limba romana si se inscrie direct
pe ambalaj sau pe eticheta.

VI. MENTIUNI OBLIGATORII
CE TREBUIE SA CONTINA ETICHETA ULEIULUI DE MASLINE?

1. DENUMIREA sub care se comercializeaza uleiul.

Eticheta trebuie sa includa denumirea uleiului de masline si procedeul de obtinere a
uleiului.

DE RETINUT!

Prezenta sintagmei ,ulei de masline” pe eticheta unui amestec poate fi evidentiata
cu ajutorul imaginilor sau a reprezentarilor grafice, numai in cazul in care
continutul de “ulei de masline” depaseste 50% din amestecul respectiv.

2. CATEGORIA
Eticheta uleiurilor de masline trebuie sa cuprinda informatiile specifice privind categoria
de ulei.

pentru uleiul de masline extravirgin:

N ,ulei de mdsline de categorie superioard obtinut direct din madsline si numai prin

procedee mecanice”;

<, Pentru uleiul de masline virgin:
N ) . ) . e o o
O ,ulei de mdsline obtinut direct din mdsline si numai prin procedee mecanice”;

pentru uleiul de masline compus din uleiuri rafinate de masline si uleiuri virgine
\d\ de masline:
) ,,CU un continut exclusiv de uleiuri de masline cdarora li s-a aplicat un tratament de
rafinare si de uleiuri obtinute direct din madsline”;

= pentru uleiul din turte de masline:

0 ,ulei cu un continut exclusiv de uleijuri obtinute prin tratarea produsului obtinut in urma
extractiei uleiului de masline si de uleiuri obtinute direct din mdsline” sau ,ulei cu un
continut exclusiv de uleiuri obtinute prin transformarea turtelor de madsline si de uleiuri

obtinute direct din masline”.




3. LISTA INGREDIENTELOR

Tn cazul unui amestec de ulei de mésline si alte uleiuri vegetale este indicat
/\ pe etichete in alt loc decat in lista de ingrediente prin cuvinte, imagini sau

{» reprezentari grafice, amestecul respectiv trebuie sa aiba urmatoarea

% )}/ descriere comerciald: ,Amestec de uleiuri vegetale (sau denumirile exacte
\_/ ale uleiurilor vegetale respective) si ulei de mdsline”, urmata imediat de

indicarea proportiei de ulei de masline din amestec.
4. CANTITATEA NETA
Se indica cantitatea neta a uleiului de masline, se exprima in unitati de volum.
5. DATA DURABILITA’[II MINIMALE
Se indica dupa cum urmeaza:

%\ ,A se consuma de preferintd inainte de ...”, atunci cand se indica ziua si luna;

< ,A se consuma de preferintd inainte de sfdrsitul...”, atunci cand se indica luna si anul
N
0 sau anul.

Mentiunile sunt insotite:

= de data propriu-zisd sau de o referire la locul in care data este indicatd pe

6. IDENTIFICAREA LOTULUI

eticheta.

Indicarea lotului este precedata de litera L, cu exceptia cazurilor in care aceasta se
distinge cu claritate fata de alte indicatii pe eticheta.

Nota!

Indicarea lotului nu este obligatorie daca pe eticheta uleiului de masline este
indicata data fabricarii sau data durabilitatii minimale, sau data-limita de consum
in forma necodificata.




7. CONDITII SPECIALE DE PASTRARE

Contine instructiuni clare privind conditiile de pastrare a uleiului

\d‘ Condlitiile de pdstrare recomandate sunt umiditatea relativa a aerului de maximum
75% si temperatura de la 2°C pdnd la 25°C;

/ o A o . . . v
@ ,Ase pdstra intr-un loc rdcoros si uscat, ferit de luming”.

8. DATELE OPERATORULUI

Se indica numele si adresa producatorului, ambalatorului sau vanzatorului, precum si
datele importatorului produsului in Republica Moldova.

9. TARA DE ORIGINE

Indicatia tarii de origine (tara sau regiunea de recoltare/producere/ambalare) este
obligatorie pentru uleiul de masline extravirgin si uleiul de masline virgin.

Reguli pentru indicarea originii uleiurilor:
Daca uleiul provine dintr-o singura tara:

\d\ Se indica numele tarii de origine (ex.: ,Origine: Italia” sau ,,Produs in Spania”).
Daéé uleiul este un amestec de origini UE si Non-UE se indica:

?\ Amestec de uleiuri de masline originare din Uniunea Europeand;

?\ Amestec de uleiuri de masline originare din afara Uniunii Europene;

< Amestec de uleiuri de masline originare din Uniunea Europeana si din afara Uniunii

@/

Europene.

10. DECLARATIA NUTRITIONALA

Se indica pe eticheta:

valoarea energetica;

cantitatea de grasimi si acizii grasi saturati;
o glucide si zaharuri;

@ proteine;

. sare.
()
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VII. MENTIUNI FACULTATIVE SI ELEMENTE VIZUALE

Anumite mentiuni pot fi folosite doar daca sunt indeplinite conditii stricte:

Prima presare la rece
Se poate indica doar pentru uleiurile de masline virgine sau extravirgine obtinute la o
temperaturd sub 27°C, printr-un sistem de presare traditional (prese hidraulice).

Extractie la rece

Se poate indica doar pentru uleiurile de mdsline virgine sau extravirgine obtinute la o
temperaturd sub 27°C, printr-un procedeu de percolare sau centrifugare.

Indicatori de aciditate

Pot apdrea doar dacd in cazul in care este insotitd de indicatia valorii peroxidice, a
continutului de ceard si a absorbtiei de ultraviolete. (in aceleasi caractere si in acelasi
cdmp vizual).

Proprietati organoleptice

Indicatia proprietdtilor organoleptice referitoare la gust si/sau miros poate figura
numai pentru uleiurile de masline extravirgine si virgine.

Identificarea alfanumerica a unitatii de ambalare autorizata
Se inscrie dacad este cazul pe eticheta uleiului de mdsline virgin.
Anul recoltei

Se indica doar pe uleiul de mdsline extravirgin si pe uleiul de mdsline virgin poate figura
indicatia anului de recoltd. Anul recoltei poate fi indicat doar dacd continutul
recipientului provine in proportie de 100 % din recolta respectivd si este indicat pe
etichetd fie sub forma anului de comercializare relevant, fie sub forma lunii si a anului
de recoltd, in aceastd ordine. Luna corespunde lunii de extractie a uleiului din madsline.

ELEMENTE VIZUALE
%\ Lizibilitate - textul trebuie sd fie clar, cu o dimensiune a fontului (indltimea

_

N
@

corpului literei ,,x”) de cel putin 1,2 mm.

Campul vizual - denumirea categoriei, originea si cantitatea netd trebuie sd

apard in acelasi cdmp vizual (s poatd fi citite fdrd a roti sticla).




VIIl. MENTIUNI INTERZISE

Este interzisa utilizarea pe eticheta a unor mentiuni care por induse in eroare

consumatorul, cum ar fi:

\d\ Atribuirea sau invocarea uleiului de masline a proprietatilor de tratament,
) profilaxie sau vindecare a bolilor;

[V, .o v N v qe e U, e . . .
.’)‘ Sugestii ca uleiul de masline are calitati superioare altor uleiuri vegetale;

Mentiuni care pot crea confuzie In ceea ce priveste natura, identitatea,

proprietatile, compozitia, cantitatea, informatiile privind valabilitatea produsului

‘.ﬁ\ alimentar, tara de origine sau locul de provenienta, metoda de fabricatie sau

productie.

VIIl. GRESELI FRECVENTE LA ETICHETARE

Mai jos sunt indicate cele mai frecvente greseli la etichetarea uleiului de masline

9 Lipsa tdrii de origine sau indicarea incorectd a
originii

9 Mentiuni inseldtoare sau interzise

-
v
(ex. ,,100% sdnotos” sau ,,cel mai bun”) ==
€ Lipsa date durabilitdtii minimale ,h ULEI 4
9 Indicarea incorectd a cantitdtii nete sau omisiunea DE MASLINE
e o e g— T
unitdtii de mdsurd 100% sandtos
9 Mentiuni care sugereazd proprietdti de profilaxie a Lipssdats | [e N
bolilor durabilitate
________ -____________-__-________._T______________._,.___________. minimale o
9 Lipsa numelui si adresei importatorului in 500 =415 mi
Republica Moldova I .
/'/ ;’ 1 \ \\\

Cantitate neta
indicata incorect

DE RETINUT!
O eticheta corecta inseamna consumatori informati si incredere in produs.




IX. RECOMANDARI PENTRU ETICHETARE CORECTA

Urmeaza aceste recomandari pentru a asigura o etichetare corecta, clara si usor de inteles

Cunoasteti si respectati Verificati ca toate Evitati mentiunile si/sau
cerintele legislative informatiile obligatorii imaginile care pot induce
sunt prezente, corecte in eroare consumatorul
Asigurati-va ca eticheta respecta : e
Legea nr. 279/2017 si Hotérarea si usor de citit Nu utilizati afirmatii, imagini,
Guvernului nr. 15/2024. simboluri sau ambalaje care pot

crea asteptari false.

:

Asigurati-va ca eticheta Pastrati documentele care Informati-va si instruiti
este clar3, lizibila si atesta informatiile de pe personalul implicat in
rezistenta eticheta etichetare si comercializare
Textul ie sa fi iti 2 . : g : g A
(r:-xtu .trebwe sé fie ugor de citit, Ex.: certificate, analize, Asigurati instruire periodica si
imprimat durabil si rezistent la i - : » :
ise tehnice, rapoarte etc. comunicare clara a cerintelor.

uzurd si umezeala.

DE RETINUT!

@ O eticheta corecta inseamna consumatori informati.

'@ Creste increderea in produs si loialitatea clientilor.

@ Evita sanctiunile si litigiile.

NS
/ﬂ Contribuie la o piata transparenta si competitiva.




IX. ETICHETARE CORECTA

Mai jos este indicat un exemplu orientativ pentru etichetarea uleiului de masline

DENUMIREA ULEIULUI

CATEGORIA

MENTIUNE FACULTATIVA

ORIGINEA

CANTITATEA NETA

Ulei de masline de categorie
superioara obtinut direct din
misline si numai prin procedes
mecanice.

ULEI
DE MASLINE
EXTRAVIRGIN

Categorie superioard
obtinut direct din
masline si numai prin
procedee mecanice

PG ———
Prima presare
la rece
-€Ee=

Origine:
ITALIA
- .

DECLARATIA NUTRITIONALA ‘
(vabn meds pentry 100 mi)

Vakosre energaticd murmml ‘
Grasim| 9Npg
oin carg actl grasl saturati 131g
Glucide 0g
in care zaherur 0g
Proteine 0g
Sare Og

A se consuma, de preferingd,
inainte de: 30.06.2026

IIW} vLot: L24063001

: A se pastra la loc rdcoros
< uscat, ferlt de lumind si
surse de cildurd,

z Producitor:

Frantoio & Cliva Sl

Via degh Uliv, 10

07020 Obia (SS), Halla
Importator in fapublica Moldova
SAL Olive Import

str. Calea Orhelulul 15/2
MD-2059, mun. Chigindu,
Republica Moldove
Tel-+37322123 456

012345

Cantitate neta:

500 mle

67890

CATEGORIA

DECLARATIA NUTRITIONALA

DATA DURABILITATII MINIMALE
IDENTIFICAREA LOTULUI

CONDITII SPECIALE DE PASTRARE

DATE DESPRE OPERATOR

CODUL DE BARE




X. RECOMANDARI PENTRU CONSUMATORI

Uleiul de masline este un aliment valoros. Alegeti informat pentru un
consumator protejat

| Cumparati din surse de incredere i
1 . . . . . v . . . ~ ~ . LY 1
i Achizitionati ulei de masline de la comercianti de incredere, inregistrati in ]
i domeniul sigurantei alimentelor si care respectd legislatia. i
1 1

Cumparati ulei in ambalaj de sticla, inchis la culoare

1
1
1
| s . N S . i
1 Sticla, mai ales cea inchisa la culoare (verde sau maro), protejeaza uleiul de i
. v . . - . ~ . . 1
lumina si aer, factori care accelereaza degradarea si rancezirea. Multi :

1

producadtori folosesc sticla pentru uleiurile de calitate superioard, deoarece ofera |
1

1

1

Cititi cu atentie eticheta produsului E
i Verificati denumirea produsului, categoria de ulei, originea, cantitatea neta, data ]
i durabilitdtii minimale si conditiile de pastrare. i

1 - o 0 0 0 . . 1
i Verificati originea uleiului |
Alegeti uleiuri cu origine clar indicata, precum tara sau regiunea. Optati pentru ulei i
de masline produs in tarile in care ele cresc. E
1

Alegeti ulei de masline extravirgin
Este uleiul de cea mai buna calitate, obtinut doar prin procedee mecanice, fara
rafinari chimice.

Verificati data durabilitatii minimale
Consumati uleiul inainte de data indicata pentru a beneficia de proprietatile sale
nutritive si senzoriale.

Fiti atent la pret
Un pret foarte mic poate indica o calitate mai inferioara.
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Utilizati uleiul potrivit pentru alimentatie

Uleiul de masline extravirgin este ideal pentru consum la rece, cum ar fi salate si
dressinguri, dar poate fi folosit si la gatit moderat. Nu se recomanda a utiliza
uleiul de masline la prajire.






